f UANGELO 2
3 CHOCOLATS

| La nouvelle biiche glacée signée Amormo, s
cn ed1t10n limitée pour les fétes de fin d’annee

e

€D Amorino




Amorino dévoile sa nouvelle collection
gourmande pour I’hiver

Pour célébrer la magie des fétes, Amorino dévoile L'’Angelo 3
Chocolats, un grand classique de la patisserie revisité a l'italienne.
Cette biiche glacée emblématique associe différentes textures et
intensités chocolatées pour offrir une dégustation généreuse et raffinée.
Une invitation gourmande a partager lors des grandes tablées
de fin d'année !

Une création signature dédiée
au chocolat

Avec L'Angelo 3 Chocolats, Amorino propose une réinterprétation
g|acée pensée pour sublimer les moments de partage des fétes. Cette
édition revisitée rend hommage aux origines italiennes de la Maison
gréce a l'ajout d'un coulis Cremino Gianduja, spécialité emblématique

du Piémont mariant harmonieusement chocolat et noisette.

Cette création sans gluten se distingue par une
architecture gourmande en plusieurs couches,
ou se mélent douceur, croquant et intensité.
Elle s'ouvre sur un onctueux coulis de Gianduja,
délicatement sublimé par des copeaux de
chocolat blanc, avant de révéler un gelato au
chocolat blanc fondant. L'ensemble repose sur
une base croustillante de praliné, apportant
une texture délicatement croquante.

En son ceur, un insert de Gelato Chocolat
Amorino dévoile des notes plus intenses et
équilibre subtilement la dégustation.




Chocolat noir, chocolat blanc et gianduja
s'unissent ainsi dans une composition
harmonieuse, ou chaque couche révéle une
nouvelle facette du chocolat et prolonge
le plaisir & chaque bouchée. Pensée
comme un dessert & partager ou a offrir,
L'’Angelo 3 Chocolats accompagne les
célébrations de fin d’année avec élégance
et gourmandise. Une création généreuse
et festive qui invite & savourer toute la

douceur de la Dolce Vita, jusque sur les
tables de Noégl !

— <

BUCHE L'ANGELO
3 CHOCOLATS

SANS GLUTEN
Format & partager :
8 a 10 personnes

Prix : 46€

DISPONIBLE A PARTIR DE NOVEMBRE 2026
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recettes traditionnelles inchangées depuis plus de 20 ans
et son iconique glace en forme de fleur, Amorino incarne la

véritable passion de ses cofondateurs pour l'art du gelato.

amorino.com
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GELATO AL NATURALE




