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Pile a temps pour l'arrivee des fétes
de fin d'année, un nouveau souffle
venu d'Inde réveille l'iconique place
Pereire et sa gare de caractere.

Les riverains et les fins gourmets
amateurs de cuisine indienne et
pakistanaise vont désormais pouvoir
s'attabler chez Andaaz.

Un restaurant savamment épice,
ouvert de 8h jusgqu'a minuit,
pourvu d'une grande terrasse,
pensé pour accuelllir  toutes
les envies culinaires d'une journée
parisienne.
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ANDAAZ

DESI

BRAS SERRE

UN DECOR RUGISSANT CELEBRANT LTNDE CONTEMPORAINE

Aux commandes de la décoration,
on retrouve l'architecte d'intérieur
Charlotte Charbonneau, figure
de proue de [l'univers Beaumarly,
connue pour son sens du détaill
et de la narration par l'espace.

Chez Andaaz, elle compose un décor
immersif ou se rencontrent influences
rétro et exotisme maitrisé a travers
un décor habillé de sculptures des
années 60, d'un parquet style Versalilles,
dimprimés |éopard et de touches
colorées évoquant une Inde fantasmeée
mais subtile.

Les murs et poteaux habillés de
foulards Hermeés indiens apportent
un raffinement inattendu, comme
un clin d'ceil a un patrimoine et un
savoir-faire textile Iégendaire.

L'ensemble crée une atmosphere
chaleureuse, presque cinémato-
graphique, ou le passé et le présent
dialoguent pour raconter I'histoire
d’'un lieu ouvert sur le monde, entre
Londres, I'lnde et Paris, entre tradi-
tion et modernité.




UNE CUISINE FUSION INDO-PARISTANALSE
REVISITEE AVEC PANACHE

Andaaz puise sa force dans sa proposition culinaire,
en démocratisant a Paris, une cuisine indienne moderne,
enrichie d'accents plus épicés du Pakistan.

Animée par une volonté de marier une cuisine familiale
traditionnelle au savoir-faire de la gastronomie francaise,
chaque sauce et chaque cuisson devient une expérience.

Le menu revisite les classiques du genre, a 'image du butter chicken réinterprété, du
biryani préparé facon « bourguignon » qui tisse un dialogue entre cuisine francaise et
traditions hindoues, des cotelettes relevées d'un mélange d'épices maison, mais aussi
de grandes pieces de viande a partager, telles que le Tomahawk Masala, une cote de
boeuf maturée d'1,2 kg servie avec sa sauce chimichurri et son poivre, ou encore une
sélection de sandwiches et de plats de fusion pensés pour un public curieux et urbain.

Andaaz s’appréte a lancer son brunch qui sera I'une des curiosité parisienne de
ce début d'année grace a la variété des propositions culinaires et artistiques qui
seront proposées.
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Pas en reste, les cocktails
suivent la méme ligne directrice :
des créations maison articulées
autour du gin, du mezcal et de
notes épicées, offrant une lecture
contemporaine et subtile des
saveurs indo-pakistanaises.
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UNE DEMARCHE PORTEE PAR DES FONDATEURS
GLOBE-TROTTERS : DEMOCRATISER LA CUISINE
[NDIENNE Di QUALITE

Nés a Paris et éduqués dans des écolesinternationales, les fondateurs
d’Andaaz sont deux fréres, ayant poursuivi leurs études a Londres,
ville qui a contribué a fagonner leur vision de la gastronomie indienne
moderne.

Leur premiere entreprise, Kurry Up, avait déja pour ambition de
rendre la cuisine indienne accessible a travers un concept de fast
casual, principalement axé sur la vente a emporter.

Avec Andaaz, ils souhaitent franchir une nouvelle étape
proposerunrestaurant capable dedémocratiserunecuisinede qualité,
fidele a ses racines mais ouverte a I'innovation.
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Le nom du lieu, Andaaz signifie « la maniere de faire ».
llrésume leur philosophie : offrir une expérience juste, généreuse
etcontemporaine, oul'exigence culinaire s'allie a une atmosphere
accueillante.

Leur ambition est de créer le premier véritable pont entre
la tradition des restaurants indo-pakistanais historiques.
Poursuivant ainsi le chemin de leur pere, derriere le tout premier
restaurant indien ouvert en France, rue Vignon et perpétuant
I'énergie créative d’'une nouvelle génération.

Andaaz se veut ainsi un lieu de transmission, d’'ouverture et
de découverte, destiné a ancrer durablement la cuisine indo-
pakistanaise dans le paysage gastronomique parisien.




ANDAAZ

6 place du Maréchal Juin,
75017 Paris

Lundi - Dimanche : 8h00 - 00h
QOuvert 7 jours sur 7




