
 

 

 

 

LE FOOD CONCEPT AMONĒ OUVRE UNE SECONDE ADRESSE EN RÉGION PARISIENNE ! 

 

Après une première adresse au cœur de Montmartre, Amonē ouvre un second restaurant à 

Levallois-Perret, plus spacieux et ambitieux. Ce nouvel établissement de 35 m² propose 14 

places assises, offrant ainsi une expérience plus intime et confortable. 

 

 
Guillaume Verlet, le fondateur, est ravi d’ouvrir ce 

deuxième établissement au cœur du 92, offrant une 

expérience culinaire toujours aussi réconfortante et 

généreuse. L’ouverture du restaurant rue de Chappe en 

2022 a marqué les esprits, avec un concept original de 

cordons bleus revisités, un classique de la gastronomie 

française qui plaît aux petits comme aux plus grands. On 

y trouve des recettes innovantes de ballotines faites 

maison, ainsi que les "pitchounes", des roulés façon pain 

perdu. Ces petites douceurs apportent une touche sucrée 

pour retrouver son âme d'enfant, idéales pour le 

dessert ou le goûter. 

 

 
Ce nouveau restaurant à Levallois-Perret 

Situé au 77 rue Louise Michel, ouvert dès 11h30, se 

distingue par un espace plus grand avec des places 

assises plus nombreuses et un dîner régressif dès 

18h30. La carte, fidèle à l'esprit d’Amonē, propose 

une cuisine de saison généreuse, mettant en valeur 

les produits locaux et 100% français. Chaque cordon 

bleu reflète l’engagement de la maison à privilégier la 

qualité et la fraîcheur des produits. Les ingrédients 

sont soigneusement sélectionnés auprès de 

producteurs pour offrir des saveurs authentiques, 

qui varient au fil des saisons. Elle se diversifie 

légèrement pour offrir encore plus de choix, 

notamment pour les amateurs de fromage et les 

épicuriens de passage. 



 
Pour exprimer sa fierté d’ouvrir des franchises dans de nouvelles 

localités, Amonē choisit d’intégrer l’emblème de chaque ville à son logo. 

À Levallois-Perret, par exemple, le logo arborera le blason de la ville. 

 
Ce signe distinctif sera systématiquement utilisé pour chaque nouvelle 

franchise hors de la capitale 

L’ambiance reste fidèle à l’esprit du petit restaurant de quartier parisien, avec une atmosphère 

rétro comme « chez mamie » et conviviale. Les incontournables comme le "Gérard", le 

"Babette" ou encore le "Brigitte" restent en UNE sur la carte, mais de nouvelles créations, dont 

un cordon bleu signature réalisé en collaboration avec X viendront ravir les papilles des 

gourmands. Le tout accompagné d'une large sélection de boissons artisanales. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Il ne vous reste plus qu’à prendre place à une des charmantes tables en bois de ce nouvel 

Amonē et vous laisser tenter ! 

 

 


