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TERRASSE ET NOUVEAU

MENU DEJEUNER

LA BRASSERIE AMALTHEE CONTINUE
DE FAIRE RAYONNER BOULOGNE

Ouverte mi-mai 2024, Amalthée, la brasserie désormais iconique de
Boulogne-Billancourt, sappréte a souffler sa premiéere bougie. Pour
accompagner cet anniversaire, Alexandre Chapon (également a la
téte de Chez Julien a Paris), et son neveu Maxime Thevenin, ensemble
propriétaires de I'établissement, ont fait appel au Chef Eric Jolibois
pour imaginer une formule au déjeuner inédite. Aprées avoir décroché
une étoile au Guide Michelin pour le restaurant Galvin La Chapelle a
Londres, son talent résonne aujourd’hui au sein de la brasserie des
deux gamins boulonnais.

DU PETIT-DEJEUNER AU LAST DRINK

A UAPPROCHE DES BEAUX JOURS, LA VASTE TERRASSE D’AMALTHEE, AUSSI
AGREABLE A L'OMBRE QU’AU SOLEIL, PROLONGE L'EXPERIENCE EN PLEIN
AIR. UN CADRE IDEAL POUR (RE)DECOUVRIR LA CUISINE GENEREUSE ET
CONTEMPORAINE DE LETABLISSEMENT, PENSEE POUR SUBLIMER LES
PRODUITS DE SAISON.



DU LUNDI AU VENDREDI MIDI

Plat seul 22€
Entree / plat ou plat / dessert 29€
Entree/ plat / dessert 39€

ENTREES

(Euf mayonnaise
ou
Salade de tomates anciennes, persil frisé
ou

Tartare de saumon, pomme Granny Smith

PLATS

Risotto d'asperges vertes
ou
Aile de Raie meuniere, capres & citron
ou
Onglet de beeuf sauce chimichurri

DESSERTS

Mousse au chocolat
ou
Sorbet citron
ou
Salade de fruits




malthée fait partie de ces restaurants rares, qui
en quelques mois seulement, ont su rassembler.
Pour préparer son ouverture dabord, cest tout
une équipe qui s'est mobilisée autour d’Alexandre
et Maxime. Helmi Derbal, le fidele chef du Julien, a
rejoint 'aventure, tout comme Sarah Poniatowski,
fondatrice de Maison Sarah Lavoine. Elle aimaginé
un écrin élégant et chaleureux pour accueillir leurs
convives tout au long de la journée, a 'ombre d'une
terrasse ensoleillée ou au cceur du restaurant au
cadre aussi coloré que feutré. Des les premiers
jours douverture, le tout Boulogne se pressait
chez Amalthée, et cest bien cela son dme. Un
esprit dadresse autant qu'un esprit déquipe.
Autour d’Alexandre et de Maxime, ceux qui la font
ressemblent a ceux qui y viennent : la famille, les
proches, les amis. Une table bien dans sa ville avec
la ville qui le lui rend bien.
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https://www.restaurant-amalthee.fr/

