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avec sa directrice, Anne Mouralis-Merquey 

Dans les coulisses du Concours des Vins à Orange 

 

Le Concours historique des meilleurs vins des Côtes du Rhône et de la 

Vallée du Rhône se tiendra le vendredi 2 et samedi 3 février 2024 à Orange 

Chaque année depuis 1952, le concours des Vins à Orange récompense les meilleurs vins des 

vignobles des Côtes du Rhône et de la Vallée du Rhône. Cette année célèbrera la 72ème édition 

de la plus ancienne manifestation viticole de la Vallée du Rhône, à la réputation exigeante. Pour 

preuve le Concours 2023, où le jury de près de 500 professionnels et amateurs formés, a dégusté 

à l’aveugle plus de 1900 vins de cette grande région viticole pour en distinguer les meilleures 

productions avec 259 médailles d’Or. Découverte des coulisses du Concours des Vins qui se 

tiendra les 2 et 3 février 2024 à l’espace Alphonse Daudet à Orange. 
 

Qui peut présenter un vin au Concours des Vins à Orange ? 

“Notre Concours est ouvert aux vins des vignerons récoltants, aux caves coopératives 

vinicoles, aux groupements de producteurs, aux unions de caves et aux entreprises de 

négoce.” 

 
Combien d’échantillons ont été prélevés et seront dégustés cette année ? 

“Plus de 1800 échantillons.” 

 
Comment les vins sont-ils prélevés ? 

“Dans un souci de traçabilité, ils sont directement prélevés à la propriété. Nos agents 

mandatés par le Concours se rendent dans les chais et prélèvent des échantillons en 

bouteilles de 0,5 litre (3 par vin). Les vins sont ensuite stockés en cave et soigneusement 

conservés jusqu’à la dégustation finale.” 

 
Comment se compose le jury ? 

“Chaque jury est composé de 4 personnes dont au moins deux professionnels du vin. 

Les jurés peuvent être vignerons, négociants, courtiers, importateurs, œnologues, 

journalistes viti-vinicoles ou dégustateurs éclairés et formés.” 
 

FICHE 

MÉMO 

Le Concours en chiffres, c’est : 

Date de naissance : 1952 

Jury : + de 500 dégustateurs 

entre 1900 et 2200 échantillons dégustés chaque année 

25% de vins médaillés par Concours 
Le territoire viticole du Concours, c’est : 

5000 exploitations viticoles 

2ème vignoble français d’AOC en superficie et en production 

http://www.vendangessolidaires.com/
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  Le Concours des Vins à Orange évolue, pour affirmer son gage de qualité  

Dans un contexte de polémique concernant les vins médaillés et l’organisation des 

Concours, le Concours des Vins à Orange a tenu à faire évoluer certains articles de son 

règlement pour fournir encore plus de traçabilité et assurer aux consommateurs un vrai 

gage de qualité. Les vins participants au Concours sont prélevés directement à la cuve 

par des agents certifiés. La moyenne des médailles attribuées est inférieure à 1/3 des 

échantillons présentés. Le jury est composé de professionnels et de consommateurs 

avertis, sélectionnés en fonction de leurs compétences en dégustation. Une formation 

est proposée aux jurés amateurs. Chaque échantillon est accompagné de ses analyses 

et déclarations de revendications. Et enfin, les macarons sont disponibles chez un 

unique imprimeur, et bénéficient d’une sécurisation les rendant infalsifiables. Les 

demandes de macarons ainsi que les stocks sont gérés intégralement par le Concours 

des Vins à Orange. 

 

  Concours Membre de l’Association des Grands Concours Vinicoles Français  

L’Association des Grands Concours Vinicoles Français est née du regroupement de 

grands concours régionaux et nationaux pour défendre et mieux valoriser leurs 

récompenses. “Du concours on ne voit souvent que quelques jours de festivités. Mais il 

faut faire savoir que ce sont des mois de préparation, suivis d’un travail de dégustation 

répondant à des procédures strictes et exigeantes. Les concours AGCVF viennent 

récompenser les meilleurs vins présentés dans leurs appellations. Chaque vin médaillé 

est un vrai gage de qualité.” L’Association regroupe ainsi : 

Grands Concours nationaux :  

• Mars : Concours des Vignerons Indépendants de France - 8 et 9 mars 2024 

• Avril : Concours des Grands Vins de France à Mâcon - 20 avril 2024 

Grands Concours régionaux :  

• Février : Concours des Vins à Orange - 2 et 3 février 2024 

• Mars : Le Tastevinage de Printemps Confrérie des Chevaliers du Tastevin - 15 mars 2024 

• Mars : Grand Concours de Colmar (CIVA) - 27 mars 2024 

• Avril : Concours de Bordeaux Vins d’Aquitaine (CBVA) - 20 avril 2024 

• Avril : Concours des Vins de Provence (CIVP) - avril 2024 

• Septembre : Le Tastevinage de la Confrérie des Chevaliers du Tastevin - 6 septembre 2024 

Elle défend des principes qui font la réputation des grands Concours Vinicoles Français 

comme le fait de veiller à la rigueur des procédures, à l’anonymat des échantillons, de 

former les dégustateurs amateurs ou de travailler en commun sur l’harmonisation des 

règlements, pour valoriser les médailles décernées et démontrer leur gage de qualité 

pour les consommateurs. 

http://www.vendangessolidaires.com/
https://www.concoursdesvins.fr/

