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Cuisines collectives :
Le Vrai professionnel lance une nouvelle génération de produits certifiés Air
Label A+ pour concilier performance d’hygiéne et qualité de I'air intérieur

Avec quatre nouvelles références certifiées Air Label A+ et Ecocert, le Vrai Professionnel renforce
son offre dédiée aux cuisines professionnelles. Développées pour répondre aux exigences des
établissements de restauration collective, ces solutions associent efficacité technique, sécurité
sanitaire et réduction des émissions de composés organiques volatils (COV), contribuant &
améliorer les conditions de travail des équipes.
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Une réponse concréte aux enjeux de santé au travail en cuisine professionnelle

Dans les cuisines collectives, la performance des produits d'entretien reste indispensable, mais elle doit
aujourd’hui s'accompagner d’'exigences renforcées en matiére de sécurité d'utilisation et de qualité de
I'air intérieur.

Avec la certification Air Label A+, quatre références de la gamme cuisine professionnelle Le Vrai
Professionnel garantissent un trés faible niveau d'émissions de polluants volatils, contribuant & limiter
I'exposition des équipes & des substances irritantes ou nocives.

Un enjeu important dans des environnements de travail intensifs, ou chaleur, vapeur et utilisation
fréquente de produits de nettoyage peuvent impacter le confort respiratoire des utilisateurs.

Selon les données sectorielles, 1 salarié sur 3 en cuisine est exposé a des polluants irritants et 20 % des
arréts maladie dans le secteur CHR sont liés a des troubles respiratoires.

4 solutions congues pour les protocoles d’hygiéne exigeants
Ces nouvelles références complétent la gamme cuisine 100 % Ecocert et répondent aux attentes des
professionnels en matiére de conformité HACCP, d'efficacité et de sécurité d'usage.
Les 4 références certifiées Air Label A+ :
e Liquide lavage machine toutes eaux
e Liquide ringage machine toutes eaux

Liquide lave-verres toutes eaux

e Dégraissant décapant graisses cuites
Formulés sans substances CMR (cancérogénes, mutagénes ou reprotoxiques), ces produits contribuent
a sécuriser les conditions d'utilisation quotidiennes tout en respectant les normes sanitaires les plus
strictes.
Le dégraissant haute performance permet par exemple d'éliminer rapidement les graisses cuites sur
fours, planchas ou hottes aspirantes, tandis que les solutions de lavage et ringage assurent propreté et
brillance de la vaisselle, méme en eaux dures et cycles courts.



Qualité de I'air : un nouveau critére de choix pour les acheteurs publics et privés

La certification Air Label Score repose sur des tests indépendants mesurant les émissions de composés
organiques volatils dans des conditions réelles d'utilisation.

Le niveau A+ correspond au plus haut standard du référentiel et garantit des émissions inférieures aux
seuils les plus stricts, contribuant & améliorer le confort de travail et la qualité de l'air intérieur dans les
cuisines professionnelles.

Un critére de plus en plus pris en compte par les gestionnaires d'établissements, soucieux de concilier
performance opérationnelle, prévention des risques professionnels et démarche RSE.

Une expertise issue de la chimie du pin

Développées et fabriquées en France, les solutions Le Vrai Professionnel reposent sur |'expertise
historique d’ACTION PIN dans la valorisation des dérivés du pin maritime, ressource renouvelable.
Depuis plus de 30 ans, l'entreprise concoit des formules biosourcées associant efficacité et
responsabilité environnementale, en privilégiant des ingrédients d'origine végétale et minérale.

Sa marque Le Vrai Professionnel accompagne les acteurs de la restauration, de la propreté et des
collectivités avec des solutions alliant efficacité, sécurité d'usage et respect de I'environnement.
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