
Fondée en 1955, cette institution alsacienne continue de faire rayonner le savoir-faire de ses
coopérateurs et la richesse des terroirs alsaciens.

Aux origines de l’aventure : l’union fait la force !

Un esprit pionnier de la vigne au verre

La Cave de Turckheim célèbre 70 ans 
de passion vigneronne
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Au lendemain de la Seconde Guerre mondiale, l’Alsace traverse une période marquée par un
contexte économique incertain et un vignoble à reconstruire. De nombreux négociants ont mis la clé
sous la porte et les vignerons doivent innover pour trouver des débouchés à leur production.

Dès sa création, la Cave de Turckheim s’oriente vers une
démarche très qualitative avec une politique de bonification,
notamment pour les vignerons travaillant les coteaux les plus
escarpés, afin de pérenniser les parcelles menacées d’abandon.

Au fil des années, cette stratégie a été renforcée par la constance
de seulement trois œnologues : Paul Meyer (1955-1988),
Michel Lirhmann (1988-2020) et Daniel Gerold (2020) ont ainsi
assuré une solide continuité dans les exigences et le style de la
cave.

Le 25 février 1955, 69 vignerons se réunissent au restaurant « la Cigogne » lors d’une assemblée
générale constitutive. La Cave de Turckheim est née !

Dès 1953, l’idée de s’associer fait son chemin dans la tête des
vignerons de Turckheim. Sous l’impulsion de Louis-Pierre
Widerkehr, papetier et propriétaire viticole, et de Robert
Schwindenhammer, maire de la commune, propriétaire de vignoble
et président de la Chambre de Commerce et d’Industrie de Colmar,
ils décident d’unir leurs forces en 1955 en fondant la Cave de
Turckheim, dans une approche respectueuse des Hommes et du
vignoble. 



Même approche au chai où la cave s’est dotée, à partir des années 80, de moyens de production à la
pointe de l’innovation et plus vertueux : vendangeoir par gravité recouvert de panneaux
photovoltaïques (certifié IFS “International Food Standard”), 3 conquets de réception mobiles et
vibrants, 10 pressoirs dont 2 Bucher Inertys, un chai souterrain de 80 barriques pour les rouges,
280 cuves de vinification et de stockage, etc...

Enfin, la Cave de Turckheim a su simplifier la compréhension du vignoble alsacien en proposant
une gamme “Terroirs d’Alsace” qui met en valeur la nature du terroir plutôt que le nom du lieu-dit,
souvent peu évocateur pour le consommateur néophyte.

Une terre de légendes

La Cave de Turckheim s’est également très tôt impliquée dans une
approche environnementale vertueuse. Dès les années 2000, elle
met en place l’agroforesterie participant ainsi à la reconstruction et
à l’entretien des terroirs ainsi qu’à la préservation et valorisation des
paysages. 

Aujourd’hui, l’ensemble des exploitations sont certifiées HVE3 et
une gamme AB a vu le jour dès 2011. Elle regroupe 7 cépages en
vins tranquilles et deux effervescents et concerne plus de 60 ha de
vignes, en 2023.

Turckheim bénéficie d’une situation géographique privilégiée sur
la double ligne de faille de la plaine d’Alsace et de la vallée de
Munster. Ce site unique, d’une grande variété de terroirs,
constitue un lieu idéal où s’épanouissent harmonieusement les
grands cépages d’Alsace. 
L’autre trésor de la Cave de Turckheim, ce sont ses Grands Crus :
Brand, Hengst et Sommerberg, trois terroirs pétris de légendes
qui donnent naissance à des vins remarquables.

Aujourd’hui, la Cave de Turckheim propose une large palette de vins
tranquilles dans les trois couleurs ainsi que des crémants, répartis
en neuf gammes.
Elle rassemble près de 250 viticulteurs unis par des valeurs
communes d’innovation et de préservation de leur terroir. Souvent
issus de domaines familiaux pluri-générationnels, ils   continuent
d’écrire l’histoire de la Cave de Turckheim, entre tradition vigneronne
et modernité.

L’intégralité des vins est à retrouver sur cave-turckheim.com

Au-delà se ses engagements, la Cave de Turckheim s’appuie avant tout sur une mosaïque de
terroirs d’exception.

https://www.instagram.com/cavedeturckheim/
https://www.facebook.com/cavedeturckheim/
https://www.cave-turckheim.com/fr/

