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HOU ! Houthakker, la marque de la Brasserie 3 MONTS, continue de

J. - AKKER

se faire voir

Apres sa sortie en pression pour le réseau des Cafés-Hotels-Restaurants en 2019, la

commercialisation de la boite 50cl pour la GMS en 2022, la biere Houthakker invite a
encore plus de partage cette année avec 2 nouveaux formats : la bouteille 75cl et un
coffret assez insolite.

Des formats pour toutes les envies

Une fois n’est pas coutume, c’est le format traditionnel de
la convivialité qui sera le dernier né de la marque : la
bouteille de 75cl. Et pour continuer dans I'originalité, un
coffret « cans » voit le jour. Il est composé de 2 boites 50cl
et d’une chope, prét a conquérir toutes les occasions de
découvrir cette biere unique en son genre.

« Nous souhaitions une biére unique,
différenciante, destinée au réseau
CHR. En 2022, la décision est prise
d’élargir le périmétre de vente et

proposer la Houthakker en GMS avec
I’'ambition de la faire découvrir au
niveau national » Pierre Marchica,
Directeur de la brasserie 3 MONTS

Une histoire qui envoie du bois

La Brasserie 3 MONTS a créé la Houthakker avec la volonté de
proposer une biére a I'univers plus décalé, portant de nouveau
sur le devant de la scéne la culture flamande. Cette Pale Ale
est en décalage total avec les autres recettes de la brasserie.

En 2019, La Brasserie 3 MONTS décide de donner vie a
Piet Houthakker, mascotte de la marque, né dans le
Houtland (pays du bois). Piet Houthakker est un
blGcheron devenu brasseur quand les foréts sont venues
a manquer. A travers une histoire fictive, c’est pourtant
bien I'esprit flamand si cher a la brasserie que I'on
retrouve dans cette marque. Avec un IBU (mesure de
I'amertume d’une biere) de 40, « La biére qui envoie du
bois » se déguste dans une chope. Elle est plutét ambrée
avec de légeres notes herbacées. Son go(t est charpenté
et houblonné grace a ces 3 houblons qui lui conferent
des notes aromatiques d’agrumes. On dit d’ailleurs que
c’est une HPA : Houtland Pale Ale.

Du CHR a la convivialité des tables

Brassée a plus de 2000 hl, la biére Houthakker a fait ses
débuts dans le réseau CHR uniquement conditionnée en
fats. Aujourd’hui, 60% de son volume brassé reste
destiné a ce réseau. Une différence qui tend a s’atténuer
avec la sortie de ces nouveaux formats.
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A propos de la Brasserie 3 MONTS : Créée en 1920 par Rémy Ricour, la Brasserie 3 MONTS perpétue la tradition avec des recettes et des méthodes
ancestrales. 4éme génération de brasseur, Pierre Marchica dirige aujourd’hui la brasserie, avec la méme ambition que ses aieuls : produire des bieres
de caractére et s’engager au quotidien aupres de producteurs locaux pour faire vivre ce savoir-faire centenaire si cher a la région de la Flandre
Francaise. La Brasserie est labellisée depuis 2022 Entreprise du Patrimoine Vivant faisant d’elle la premiere brasserie de France a recevoir cette
distinction.


http://www.houthakker.fr/

