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DELICE & CREATION DEVIENT
PARTENAIRE MAJEUR DE LA COUPE
DU MONDE DE LA PATISSERIE,
POUR UNE PATISSERIE MONDIALE
RASSEMBLEE ET RASSEMBLEUSE

EN DEVENANT PARTENAIRE MAJEUR DE LA COUPE DU MONDE DE
LA PATISSERIE, DELICE & CREATION, FILIALE DU GROUPE POMONA,
PREND LA DECISION DE FAIRE PERDURER LES VALEURS
CONTEMPORAINES DU MONDIAL DES ARTS SUCRES AU SEIN DU
GRAND CONCOURS HISTORIQUE MONDIAL QUI UNIT LA FAMILLE
DES PATISSIERS DEPUIS 1989.

C’est dans une logique de
synergie des métiers de la
patisserie que Délice &
Création, premier
distributeur francais
intégré en boulangerie et
patisserie, rejoint dés cette
année I'écosystéme Sirha
Food et devient Partenaire
Majeur de son concours
historique des métiers du
sucre : la Coupe du
Monde de la Patisserie.

« C’est avec fierté et
enthousiasme que nous
intégrons l'organisation de
la Coupe du Monde de la
Patisserie en qualité de
Partenaire Majeur,
explique Grégoire
Guillemin,

Dirigeant de Délice &
Création. Cette
collaboration représente
pour nous une opportunité
unique de valoriser l'art de

la Patisserie a la francaise
sur la scene nationale et
internationale. En
rejoignant cette
compétition qui rassemble
des entreprises de renom
et des chefs patissiers
d’exception, nous sommes
ravis de contribuer a cette
vitrine prestigieuse de la
profession. Avec
I'expertise de GL events et
de Sirha Food, Délice &

Création est impatient de
jouer un role clé dans cet
événement d’envergure
internationale »,
s’enthousiasme-t-il.

Cette décision proactive
de Délice & Création
implique l'intégration du
Mondial des Arts Sucrés -
concours créé en 2008 -
au sein de la Coupe du
Monde de la Patisserie
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I'ensemble des acteurs du
secteur, déja
majoritairement communs
aux deux compétitions a
l'instar de Julien Alvarez,
Alexis Beaufils, Yann
Brys, Frédéric Cassel,
Jérdme De Oliveira,
Pierre Hermé, Arnaud
Larher, Etienne Leroy,
Johanna Le Pape,
Florence Lesage, Pierre
Marcolini, Angelo Musa,
Christophe Renou, Marc
Riviere.

Mais quels que soient le
col et la distinction, ce
sont les valeurs
d’excellence et de mixité
du Mondial des Arts
Sucrés qui se conjuguent
a celles d’une patisserie
raisonnée, formatrice et
contemporaine de la
Coupe du Monde de la
Patisserie.
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Délice & Création

pomona

« Aujourd’hui la Coupe du
Monde de la Péatisserie et
le Mondial des Arts Sucrés
fusionnent au regard de
leurs valeurs et de leurs
exigences communes,
souligne Johanna Le
Pape, lauréate du Mondial
des Arts Sucrés en 2014
et membre du Comité
International
d’Organisation de la
Coupe du Monde de la
Patisserie.

S'engager dans une
compétition mondiale
exige un dévouement
total, une rigueur infaillible
et une détermination
inébranlable. Cette quéte
d'excellence se poursuit
sous un seul embléme -
celui de la Coupe du
Monde de la Patisserie - et
c’est une fierté particuliere
de pouvoir contribuer, aux
cbtés des membres du

comité, a son
rayonnement », ajoute-
elle.

La volonté commune de
Délice & Création et de
Sirha Food est un rendez-
vous fort qui résonne a
I’échelle mondiale, grace
aux différentes sélections
continentales et a la finale
de la Coupe du Monde
dela

Patisserie, pour
'’ensemble de la
profession.

« Je tiens a remercier
chaleureusement Délice &
Création et sa Direction
Générale pour sa
démarche volontariste de
rejoindre la Coupe du
Monde de la Patisserie en
tant que Partenaire
Majeur, précise Luc
Dubanchet, Directeur de

Sirha Food. Ce partenariat
s’inscrit dans une fidélité
autour des marques Sirha
Food, et donc des
concours qui y sont
rattachés comme la Coupe
du Monde de la Péatisserie.
Il'y a derriére cette union
une haute et juste idée de
ce qu’est et de ce que doit
étre la patisserie
internationale -
rassemblée et
rassembleuse - et c’est de
cette maniére que nous
pouvons organiser une
compétition mondiale
d’ampleur et résonnante »,
conclut-il.

Rendez-vous est pris pour
Délice & Création dés les
21 et 22 janvier 2024, pour
la sélection Europe de la
Coupe du Monde de la
Patisserie ou 7 équipes
sont en compétition.
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