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Lactel Bio présente sa toute nouvelle référence
Le Yaourt 3 la framboise biologique 4
Et ses nouveaux décors

Lactel met tout son savoir-faire laitier au service
des professionnels de la restauration collective
pour leur proposer des produits laitiers aux
qualités gustatives adaptés aux attentes de leurs
convives.

Pour continuer 3 proposer des menus variés qui
répondent 3 la fols aux golts et aux exigences
nutritionnelles de leurs convives, Lactel innove
dans la catégorie Ultra-frais et lance le Yaourt
Lactel Bio a la Framboise.

Cette innovation disponible des octobre 2023
vient compléter la gamme actuelle Lactel Bio.




* Un engagement vers la durabilité '

Le nouveau Yaourt 3 la framboise Lactel Bio est élaboré
3 partir de bon lait entier biologique, garantissant

* Une texture idéale et un aréme alnsila plus haute qualité. Ce tout nouveau produit est
naturel de framboise éligible 3 la loi EGALIM.

Ce yaourt biologique 3 la framboise étuvé
offre une texture ferme sans Morceaux
qul le rend idéal pour les enfants. De
plus, il est Fabriqué 3 partir d’un arome
naturel de framboise, un atout majeur
surun marché ou la tendance tend vers la
consommation de produits plus naturels.
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Cette toute derniere référence est
également produite 3 Llaval, dans le
département de la Mayenne (53).
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* Une nouvelle charte graphique

Lactel Bio dévoile également sa nouvelle charte graphique, qui se caractérise par la couleur blanche comme
couleur dominante, la mise en avant gourmande des fruits et des ingrédients et la valorisation du Fabriqué en
France. Un nouveau décor qui attire ceil et qui saura séduire Lles convives.
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Informations pratiques :

Lactel Yaourt saveur Framboise Biologique
au lait entier (1259 x 4)

A conserver 3 maximum 6°C

DLC: 16 jours




