
 

 

 

 
Copper Branch fait sa rentrée 

avec 8 nouvelles recettes 
La carte automne de l’enseigne comprend 8 nouvelles recettes végétales 

et gourmandes, proposées jusqu’au 26 novembre dans ses cantines 
de Paris, Marseille, Nîmes, Boulogne-Billancourt et Bourgoin. 

 

L’automne  démarre  et  Copper  Branch 
en profite pour proposer 8 nouvelles recettes 
réconfortantes, salées ou sucrées, composées 
de légumes de saison comme la courge ou les 
champignons. Ces recettes sont disponibles 
jusqu’au 26 novembre. 

Pour accompagner ces recettes, les équipes 
de Copper Branch préparent chaque jour, 
sur place, des spécialités faites maison, 
comme les croûtons et le parmesan végétal. 
Comme  le  reste  des  produits,  toutes 
les recettes de la gamme automne sont 
également disponibles en livraison, via 
les plateformes Uber Eats et Deliveroo. 

« Chez Copper Branch, nous mettons un point 

d’honneur à proposer à nos clients des 

produits frais et de saison. C’est pour cela 

que nous élaborons 4 cartes dans l’année, 

avec des recettes en éditions limitées qui 

accompagnent nos produits signatures comme 

le Smash Burger ou le Burger Portobello. » 

Frédéric PASTUR  
Directeur général de Copper Branch 

 

 

 

À PROPOS DE COPPER BRANCH 

Entité de Wagram Food Service et première enseigne internationale de restauration 

végétale, Copper Branch est un véritable pionnier en France sur le marché du fast 

food casual végétal. Créée en 2014 au Canada, Copper Branch est actuellement 

présente dans quatre pays au travers de plus de 70 points de vente avec une carte 

de produits sourcés en Europe pour la France et les Pays-Bas. copperbranch.fr 

 

 

LES NOUVELLES RECETTES DE LA CARTE AUTOMNE 

LE SALÉ : 

• 

 

• 

 

• 

• 

Bowl automnal : riz, tofu fumé marinade aux épices coréennes, chou rouge, mesclun, courge, butternut 

rôtie, portobello rôti, sauce maison, graines et herbes fraîches 
Salade automnale façon César : salade verte, bacon végétal, nuggets végétaux, champignons rôtis, 

croûtons maison, parmesan végétal maison, sauce césar maison 

Burger automnal : rösti de pommes de terre, steak, fo-mage, salade, sauce signature 
Focaccia d’automne : effiloché planted, sauce barbecue, cornichons, fo-mage, cheddar 

 
LE SUCRÉ : 

• Muffin poire amandes : muffin fait sur place, carottes, noix, cannelle, graines de courge 

• Carrot cake : cake fait sur place, carottes, noix, cannelle, graines de courge 

• Nuage blanc Cara’pommes : mousse vanille, coulis caramel, pommes rôties maison, 

amandes effilées grillées 

• Velouté d'automne : café, alternative végétale à l'avoine, sirop de noisette 
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