
COMMUNIQUÉ DE PRESSE — Paris, le 13 octobre 2026 

Distill Spirit reprend la distribution de Lind & Lime Gin et Table Whisky en France 

L’importateur de spiritueux premium devient, à compter du 12 octobre 2026, le distributeur exclusif en 

France des deux marques de Muckle Brig, la maison édimbourgeoise derrière la Port of Leith Distillery. 

Distill Spirit annonce la reprise de la distribution de Lind & Lime Gin et de Table Whisky sur le marché 

français, à compter du 12 octobre 2026. L’accord porte sur la France métropolitaine, les DOM-TOM, 

Monaco et Andorre. 

Les deux références seront commercialisées auprès du circuit cavistes, épiceries fines et CHR (cafés, 

hôtels, restaurants, bars à cocktails). Elles rejoignent un portefeuille qui compte déjà Rhum Barbancourt, 

Boann Distillery, Glasgow Distillery, Kyrö et d’autres maisons indépendantes. 

Muckle Brig, l’esprit de Leith 

Fondée en 2014 par deux amis d’enfance, Ian Stirling et Paddy Fletcher, Muckle Brig est installée à Leith, 

le quartier portuaire historique d’Édimbourg. La maison a d’abord lancé Lind & Lime Gin, avant d’ouvrir 

en octobre 2023 la Port of Leith Distillery, première distillerie de whisky verticale du Royaume-Uni, haute 

de neuf étages au-dessus du port. 

Lind & Lime Gin 

Un London Dry Gin produit à Leith depuis 2018, construit sur l’équilibre entre genièvre, citron vert et 

baie rose. Son nom rend hommage au Dr James Lind, médecin de marine né à Édimbourg en 1716, qui 

identifia les agrumes comme remède au scorbut. 

La marque est certifiée B Corp depuis 2024. Elle est produite à partir d’électricité 100 % verte, 

d’ingrédients issus de l’agriculture biologique et dans un emballage sans plastique. 

Table Whisky 

Un single grain Scotch whisky distillé à Édimbourg et assemblé à Leith, élevé en fûts de chêne neuf et en 

fûts de xérès, embouteillé à 43 % vol. Son concept s’inspire du « vin de table » européen : un whisky 

accessible et polyvalent, à déguster pur, sur glace ou allongé. 

En bouche : popcorn caramélisé, pavlova à la framboise, cake au gingembre et vanille. Son service 

signature, le Table Ginger, l’associe à du ginger ale, beaucoup de glace et un quartier de citron vert. 

Ils en parlent 

« Lind & Lime et Table Whisky partagent notre conviction : un spiritueux d’exception doit aussi être 

simple à aimer. Leur ancrage à Leith, leur exigence de qualité et leur engagement environnemental 

parleront aux cavistes comme aux barmen. Nous sommes fiers d’accompagner Muckle Brig sur le marché 

français. » — Nicolas Cauchois, Président de Distill Spirit 



« La France est l’un des marchés les plus exigeants au monde pour le gin et le whisky. Nous avons trouvé 

chez Distill Spirit une équipe qui connaît intimement le réseau des cavistes et le CHR, et qui partage 

notre vision de marques indépendantes et durables. » — Paddy Fletcher, co-fondateur et CEO de Muckle 

Brig 

Disponibilité 

Lind & Lime Gin et Table Whisky sont disponibles auprès de Distill Spirit à partir du 12 octobre 2026 pour 

les professionnels du CHR, les cavistes et l’épicerie fine. Prix publics conseillés en France : Lind & Lime 

Gin 70 cl, 45 € TTC ; Table Whisky 70 cl, 47 € TTC.

À propos de Distill Spirit 

Fondée par Nicolas Cauchois, Distill Spirit est un importateur et distributeur de spiritueux premium. La 

société accompagne des maisons indépendantes sur les circuits cavistes et CHR, avec notamment Rhum 

Barbancourt Glasgow Distillery et Kyrö dans son portefeuille. 

À propos de Muckle Brig 

Maison de spiritueux fondée en 2014 à Leith (Édimbourg) par Ian Stirling et Paddy Fletcher, Muckle Brig 

produit Lind & Lime Gin et exploite la Port of Leith Distillery, ouverte en octobre 2023. Table Whisky est 

embouteillé par sa maison de négoce, Leith Bond. 
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