
60 ANS DE SAVOIR-FAIRE AU 
SERVICE DES PROFESSIONNELS 
DE LA RESTAURATION

Longtemps restée au second plan, la restauration collective connaît aujourd’hui une profonde 
mutation. Portées par les exigences croissantes des convives, les établissements sont de plus 
en plus nombreux à placer la qualité au cœur de leurs cuisines. C’est dans ce contexte que 
l’équipementier français Dynamic s’associe au chef et influenceur Jean-Paul Terrusse, figure 
incontournable du secteur.

Cette collaboration est née d’un souhait commun : démontrer que le fait maison et le Made 
in France ne sont pas uniquement destinés à la haute gastronomie, et qu’avec les bons 
équipements, la restauration collective peut, elle aussi, prétendre à l’excellence. 

Durant ce partenariat, Jean-Paul Terrusse mettra en situation réelle les mixeurs et équipements 
Dynamic, au cœur des problématiques quotidiennes des équipes de cuisine collective, illustrant 
concrètement comment le bon outil transforme la pratique des professionnels, à travers des 
recommandations, vidéos et démonstrations.

 A PROPOS DE JEAN-PAUL TERRUSSE

Chef de cuisine et entrepreneur, Jean-Paul Terrusse s’est imposé comme l’une des figures les plus influentes du 
secteur de la restauration collective. Fondateur du Référentiel Restauration Collective, média et écosystème 
dédié aux professionnels du secteur, il fédère aujourd’hui une communauté de plus de 500 000 abonnés sur 
les réseaux sociaux et génère près de 130 000 visites sur le mois de mars 2026 sur son site. Formateur, auteur 
et prescripteur reconnu, il incarne une vision moderne et exigeante d’une restauration collective de qualité.

«La restauration collective mérite des équipements à la hauteur de ses ambitions. 
Notre partenariat avec Jean-Paul Terrusse est une façon concrète de le démontrer, 
sur le terrain, auprès des professionnels qui font ce métier au quotidien.» 
Julien Boulanger - Directeur général de Dynamic
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DYNAMIC S’ASSOCIE AVEC JEAN-PAUL TERRUSSE 
POUR METTRE EN AVANT SES ÉQUIPEMENTS DE 
CUISINE COLLECTIVE 

26/05/2026COMMUNIQUÉ DE PRESSE

https://www.referentiel-restauration-collective.fr/


www.dynamicmixers.com

 A PROPOS DE DYNAMIC

Depuis 1964, DYNAMIC est au service des professionnels, observant attentivement les méthodes de 
travail des chefs, que ce soit dans la restauration collective ou la haute gastronomie. Avec plus d’un 
demi-siècle d’existence, DYNAMIC est aujourd’hui l’une des marques mondiales les plus reconnues et 
respectées parmi les cuisiniers professionnels. Présente dans plus de 120 pays, elle a acquis une renommée 
mondiale grâce à la robustesse de ses produits et à son savoir-faire unique, entièrement MADE IN FRANCE. 
DYNAMIC fait partie du Groupe NADIA INDUSTRIES, un groupe industriel basé dans la région de Cholet.


