
 
 
 
 

LA NOUVELLE CARTE DU BAR 8 : UN TOUR DU 

MONDE DES SAVEURS AVEC THIERRY MARX. 
 

Communiqué de Presse - avril 2023 
 
 
 
 

A partir du 6 avril 2023, le bar 8 du Mandarin Oriental, Paris explore de 

nouveaux horizons en proposant une toute nouvelle carte de cocktails 

et de tapas inspirée des escapades du Chef Thierry Marx à travers le 

monde. Présentée sous forme de carnet de voyage, la carte rend 

hommage à douze destinations chères au cœur du Chef et au groupe 

Mandarin Oriental qui y a installé ses hôtels légendaires. 
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Le bar 8 du Mandarin Oriental, Paris : un lieu où se rencontrent 

élégance et créativité. 
 

Conçue par l’agence de design Jouin-Manku, le bar 8 offre une ambiance intime et chic. Le 

décor évoque les sous-bois après l’averse comme l’illustrent ses murs ornés de bijoux en cristal 

Lalique rappelant de délicates gouttes de pluie. Son spectaculaire comptoir en marbre offre le 

meilleur spot pour admirer la maîtrise des gestes des barmen et déguster leurs créations. La 

terrasse arborée, nichée au cœur du jardin intérieur de l’hôtel, invite à la flânerie et demeure le 

lieu privilégié pour profiter des longues soirées d’hiver ou se rafraîchir à l’ombre de sa 

végétation aux beaux jours. 
 

Une nouvelle carte inspirée des voyages de Thierry Marx. 
 

Les voyages ont toujours inspiré la cuisine de Thierry Marx. Depuis le début de sa carrière le 

Chef parcourt le monde et arpente les chemins riches de cultures gastronomiques, de parfums 

et de saveurs à fortes identités. Pour ses nouveaux cocktails signature, l’équipe du bar 8 a 

souhaité rendre hommage à ces destinations où l’on peut également séjourner dans un hôtel du 

groupe Mandarin Oriental. Ce véritable « carnet de voyage » annoté des souvenirs du Chef est 

une invitation à l’évasion à travers 12 villes, 8 cocktails et 4 mocktails. 
 

Parmi les créations phares :  
 

Le cocktail « Paris » symbolise le romantisme de la ville lumière et met 

à l’honneur le champagne qui en constitue sa base. Il fait également un 

étonnant clin d’œil au célèbre croissant sous la forme d’un sirop, 

accompagné de verjus et de vodka infusée à la vanille Bourbon. 
 
 
 

 

Le « New York » est un Irish Coffee revisité à base de Whisky Bourbon 

Bulleit, de café et d’orgeat de pecan. 
 
 
 

 

Le cocktail « Tokyo » rend hommage aux izakayas japonais. Il se 

compose de shochu (une liqueur distillée japonaise), de sirop jasmin, 

d’une purée de mandarines et d’essence de yuzu. 
 
 
 
 

Le mocktail « Hong-Kong » se décline en versions plus ou moins 

pimentée ou fruitée, sur la base d’un mélange de purée de kumquat, de 

miel aux piments, de thé blanc et de jus de carottes. 

 
 

 

Les autres cocktails et mocktails à découvrir sur la nouvelle carte du bar 8 s’inspirent des villes 

de Londres, Milan, Santiago du Chili, Bangkok, Istanbul, Marrakech, Madrid et de Canouan.  
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Pour accompagner les cocktails, le Chef Thierry Marx a imaginé « Street Marx », une sélection de 

plats inspirés des cuisines de rue du monde entier servis à l’heure du déjeuner, et une sélection de 

tapas idéale pour profiter de la soirée au bar 8. Parmi les gourmandises, on retrouve une sélection 

de dim sums à la vapeur, un curry thaï végétarien, un smash burger avec frites maison, 

l’incontournable croque-monsieur, un lobster roll ou encore des baos au porc ou aux légumes. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Cocktails à 30 Euros et mocktails à 22 Euros. 
 

Carte Street Marx servie entre midi et 18h à partir de 22 Euros. 

Sélection de tapas par Thierry Marx servie entre 18h et minuit, 
 

à partir de 16 Euros. 0 
 

 

Informations au 01 70 98 78 88 
 

Le bar 8 est ouvert tous les jours de 11h à minuit. 
 

0 
 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 
 
 
 

 

3 
 

À propos de Mandarin Oriental, Paris 

 



Mandarin Oriental, Paris incarne l’esprit du Paris d’aujourd’hui et de demain. Cette oasis de 

tranquillité vibre au rythme de la mode et de la création artistique, sublimée par le service légendaire 

du groupe Mandarin Oriental. Situé rue Saint-Honoré, et à quelques pas de la place Vendôme, 

l’hôtel propose 96 chambres et 39 suites qui comptent parmi les plus élégantes et spacieuses de 

Paris. Il abrite un grand jardin, véritable havre de paix offrant la possibilité d’un repas ou d’un verre 

al fresco. L’hôtel offre un large choix de restaurants et bars supervisés par le Chef Thierry Marx, 

dont le Sur Mesure distingué de deux étoiles au guide Michelin, le Camélia, et le Bar 8. Le Spa du 

Mandarin Oriental, Paris offre une expérience unique de détente et de bien-être dans un cadre 

paisible. L’hôtel est également doté d’une piscine couverte et d’un centre de fitness. L’architecte de 

renommée internationale, Jean-Michel Wilmotte, a supervisé l’architecture de l’hôtel, tandis que 

Sybille de Margerie a signé la décoration des chambres, du Spa et des espaces publics. Le duo 

d’architectes Gilles & Boissier a conçu l’Appartement Parisien, la plus grande Suite de l’hôtel, et 

l’agence Jouin-Manku a réalisé l’architecture intérieure du bar et des restaurants. 

 

 

À propos du Groupe Mandarin Oriental 

 

Le groupe Mandarin Oriental possède et gère plusieurs hôtels et resorts parmi les plus 

prestigieux dans le monde. Fondé en Asie, le Groupe est aujourd’hui fermement établi comme 

marque internationale et gère 36 hôtels et sept résidences dans 25 pays et territoires. Chacune 

des adresses reflète l’héritage oriental du Groupe tout en soulignant le charme et la singularité 

de chaque destination. Mandarin Oriental compte de nombreux projets d’hôtels et de résidences 

en cours de développement, et fait partie du groupe Jardine Matheson. 
 
Toutes les images de Mandarin Oriental peuvent être téléchargées depuis dans la Photo Library 

de notre section Media sur www.mandarinoriental.com . 
 
De plus amples informations sont également disponibles sur les Réseaux Sociaux du Groupe. 
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