
 

 

 

 

 

 

 
 

 

UN ÉTÉ 

CHEZ 

GIROTTI 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

gELaTERia TRadiTionnELLE ET LiEU dE viE à 
L’iTaLiEnnE inSTaLLéE BoULEvaRd RaSPaiL 
(PaRiS 6), giRoTTi a RéUSSi à comBinER 

dEPUiS Son oUvERTURE dEUx gRandS aRTS: 
La gaSTRonomiE ET LE cinéma. D’Un côTé, 

on RETRoUvE Un vRai QG dE QUaRTiER QUi SE 
RéinvEnTE à chaQUE hEURE dE La joURnéE, à 
La foiS gLaciER, café, PâTiSSERiE ET éPicERiE. 
DE L’aUTRE, UnE âmE PRofondémEnT LiéE 
aU 7E aRT via L’Un dE SES PLUS fERvEnTS 

amBaSSadEURS, TEREncE HiLL- dE Son vRai 
nom MaRio GiRoTTi - à L’oRiginE dE cE 
PRojET famiLiaL SingULiER. aLoRS QUE L’éTé 
PEinE à S’inSTaLLER, on voUS SoUfflE TRoiS 
BonnES RaiSonS d’aLLER TRoUvER LE SoLEiL 
chEz GiRoTTi. 



 
 

 

POUR l’aRT De la sURPRise 

GivRée 

mêmE Si L’on nE SE LaSSE PaS dES gRandS cLaSSiQUES, 
cE QU’on aimE chEz giRoTTi c’EST LE TaLEnT dE Son 
éQUiPE PoUR noUS offRiR à chaQUE SaiSon dES PaRfUmS 
ToUjoURS PLUS éPaTanTS ! cET éTé, Six noUvELLES 
cRéaTionS En édiTion LimiTéE viEndRonT PaR ExEmPLE 
RévEiLLER noS âmES dE SPoRTifS ET dE gLoBE-TRoTTEURS 
: L’incRoYaBLE BEURRE, éPinaRd ET TaURinE – non, on nE 
BLagUE PaS ! ; L’énERgiSanTE açaï; La RégRESSivE cacao, 
coco ET LaiT dE BUfflonE ; L’ExoTiQUE PommE, ananaS, 
BananE ET SPiRULinE ; La SULfUREUSE Kimchi, PaPaYE 
ET ciTRon oU EncoRE La déTox aU maTcha. Loin d’êTRE 
anEcdoTiQUES, cES PaRfUmS 100 % naTURELS noUS fonT 
REdécoUvRiR La gLacE SoUS Un noUvEaU joUR ET noUS 
RégaLEnT avEc BEaUcoUP d’oRiginaLiTé. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

POUR les PâTisseRies 

TRansalPines qU’On ne TROUve 
qU’ici 

EnPLUSdESinconToURnaBLESBaBaaURhUm ETdUTiRamiSU, 
à décoUvRiR En BoUchéES à cRoQUER, GiRoTTi PRoPoSE 
UnE SéLEcTion PLUS QU’aPPéTiSSanTE dE PâTiSSERiES 
méconnUES dE noTRE côTé dE La fRonTièRE. à commEncER 
PaR La CaSSaTa SiciLiEnnE EmBLémaTiQUE dE La SiciLE, 
avEc Sa génoiSE à La RicoTTa, Sa PâTE d’amandE ET Son 
gLaçagE aUx fRUiTS confiTS. LE VESUviano, Un EnTREmET 
aU PRaLiné aU cœUR dE gRioTTES confiTES oRiginaiRE 
dE NaPLES ET BaPTiSé ainSi d’aPRèS LE céLèBRE voLcan. 
OU EncoRE La SfogLiaTELLa, UnE PâTiSSERiE fEUiLLETéE 
TYPiQUE dE La Région dE CamPaniE. Un véRiTaBLE coURS 
dE géogRaPhiE à SE LéchER LES doigTS ! 



 
 

 

POUR sOn KiOsqUe BUcOliqUe 

En PLUS dE La BoUTiQUE oRiginELLE, GiRoTTi S’EST niChé 
à QUELQUES PaS aU CœUR dU JaRdin dU LUxEmBoURg, 
danS L’Un dES KioSQUES iConiQUES dU jaRdin. OUvERT 
ToUS LES joURS, on Y RETRoUvE UnE SéLECTion dES 

PaRfUmS CLaSSiQUES dE La maiSon CommE LE ChoCoLaT, 
La PiSTaChE oU La fRaiSE, maiS aUSSi dES BiSCUiTS ET dU 
Café, à EmPoRTER oU à ConSommER SUR PLaCE, SUR LES 
CéLèBRES ChaiSES vERTES. La PaUSE goURmandE idéaLE 
EnTRE Un PiQUE-niQUE, UnE PaRTiE dE PéTanQUE ET UnE 
BaLadE ESTivaLE. 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

vOUs salivez Déjà ? 

RenDez-vOUs en BOUTiqUe 
OU aU KiOsqUe POUR vOUs 

OFFRiR Un shOT De DOlce viTa ! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

gELaTERia giRoTTi PaRiS 

120 bouLevard RaspaiL, paris 6e 

www.girottiparis.com 

Ouvert du Lundi au dimancHe 

de 8H à 20H 

 
KioSQUE giRoTTi 
jardin du Luxembourg 

Ouvert du Lundi au dimancHe de 11H à 19H 

Instagram : @geLateriagirottiparis 

site : girottiparis.com 

  
PhoTogRaPhiES 
©joHanna aLam 

©émiLie papaye 

http://www.girottiparis.com/
https://www.instagram.com/gelateriagirottiparis/
https://www.girottiparis.com/
http://leokharfan/
https://www.instagram.com/johanna_alam/

