
INFORMATION PRODUIT

Couleur : Dorée avec des reflets ambrés. 
Nez : Exubérant | Intensité du miel (plutôt sur la cire en attaque).  Arômes 
de crème à la vanille puis quelques notes de végétal (romarin, chêne).
Bouche : Douce et fraîche | véritable bonbon au miel, légère fraîcheur mentholée, belle
structure avec des arômes de chauffe de fût (vanille, girofle).
Finale : Très longue | arôme de cire d’abeille, de vanille et une légère pointe de poivre. 

NOTES DE DÉGUSTATION

« En tant que producteur de Chouchenn également, j'avais depuis
longtemps l'idée d'associer notre distillat Armorik aux fûts de

Chouchenn. L'édition 2025 a confirmé que ces notes florales et miellées
se marient à merveille avec notre whisky breton. Nous poursuivrons le

développement de cet assemblage avec le même soin pour garantir la
continuité aromatique qui a conquis nos clients. »

Erwan LEFEBVRE, Maître de Chai

Lancé en 2025 en édition limitée à 2 500 bouteilles, Armorik Small Batch Chouchenn a marqué les esprits par son
profil unique, né de l’alliance entre le caractère du whisky breton Armorik, les notes délicatement miellées du
Chouchenn et les nuances complexes du chêne breton. Portée par l’enthousiasme des amateurs et par la forte
demande du réseau de cavistes partenaires, la distillerie Warenghem a décidé d’inscrire cet assemblage dans la
gamme permanente. Disponible dès mars 2026, Armorik Small Batch Chouchenn rejoint ainsi les références
emblématiques d’Armorik et affirme, plus que jamais, l’expression du terroir breton dans le monde du whisky.

« Nous faisons ce métier pour révéler le potentiel du terroir
breton. Que ce whisky ait trouvé sa place si naturellement,
grâce à nos cavistes et à leurs clients, c'est pour nous la
meilleure des reconnaissances. Nous continuerons à le
produire avec le même respect, la même patience, le même
attachement à ce que la Bretagne nous donne. »

David ROUSSIER, Dirigeant

ARMORIK SMALL BATCH CHOUCHENN 
REJOINT LA GAMME PERMANENTE.

À PROPOS D’ARMORIK 

70cl | 46%  

Orge française, bretonne et bio, double distillation en pot stills. 

Maturation en fût de Chouchenn et  en fûts de chêne de Bretagne.  

Exclusivité réseau cavistes | Disponible en mars  | PMC : 54.50€TTC.  

Communiqué de presse, mars 2026 


