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Améliorez l’efficacité énergétique de votre cuisine grâce au 
nouveau tableau de bord numérique de consommation 
d'énergie de Rational. 

 
Les utilisateurs de ConnectedCooking, le système de gestion de cuisine 

numérique de Rational, ont désormais accès à une nouvelle fonction exclusive : le 
tableau de bord pour l'affichage numérique de la consommation d'énergie. Cela 

signifie que, pour la première fois, les utilisateurs peuvent toujours garder un œil 
sur la consommation d'énergie de leur four mixte iCombi Pro ou 

SelfCookingCenter et peuvent immédiatement identifier les pics de consommation, 

ainsi que les économies potentielles. 
 

 

Les prix de l'énergie ne cessent d'augmenter et il est de plus en plus important de 

pouvoir contrôler l'empreinte carbone. Theresa Felchner, chef de produit 
ConnectedCooking chez Rational, voit deux raisons pour lesquelles il est nécessaire de 

mieux contrôler la consommation d'énergie et de la gérer de manière raisonnable : "Il est 

nécessaire d’identifier clairement la consommation d'énergie dans la cuisine afin d'établir 
un plan d’action permettant de la réduire efficacement." Dans le secteur de l'hôtellerie et 

de la restauration, près de 80 % des coûts énergétiques (d’une valeur annuelle d'environ 
8,5 milliards d'euros) sont dus à la préparation et au stockage des aliments. 

 
Avec le nouvel affichage de la consommation d'énergie sur le tableau de bord 
ConnectedCooking, il est désormais possible d'afficher la consommation d'énergie du mois 
en cours pour chaque système de cuisson. Elle peut également être ventilée par process 
de cuisson ou cycle de nettoyage. Ainsi, il est possible d'identifier les pics de 
consommation, qui impacteront le calcul des coûts d'électricité. 

 
Le tableau de bord indique aussi les temps de chargement, c'est-à-dire le temps 
d'ouverture de la porte de l'enceinte de cuisson pour les chargements, et le temps 
d'inactivité après la fin du préchauffage, c'est-à-dire le temps que le système de cuisson 
doit maintenir la température de l'enceinte de cuisson jusqu'au chargement. Les longs 
temps d'ouverture de porte et les temps morts sont désormais facilement identifiables. 
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Les avantages sont évidents, selon Mme Felchner : "Les économies d'énergie potentielles 

peuvent être rapidement identifiées et des contre-mesures peuvent être prises en 

conséquence." Il s'agit par exemple d'un chargement efficace ou d’une réorganisation de la 
production afin de réduire considérablement les pics de charge. Et économiser l'énergie 

permet également de travailler de manière durable. Theresa Felchner poursuit : "En plus 

du tableau de bord, ConnectedCooking offre encore plus de soutien numérique dans la 
cuisine professionnelle avec la gestion des recettes, des actifs et de l'hygiène. La cuisine 

peut soudain faire plus qu'avant, car les processus de travail peuvent être simplifiés de 
manière à réaliser des économies notables de temps et d'argent." 

 

Vous trouverez de plus amples informations sur le nouveau tableau de bord et la 
gestion numérique de la cuisine par Rational sur ConnectedCooking.com. 

 
 

 

 

Facebook RATIONAL : http://facebook.com/RATIONAL.FR  
Twitter RATIONAL : http://twitter.com/RATIONAL_AG  
YouTube RATIONAL : http://www.youtube.com/user/RATIONALAG 
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À propos de RATIONAL : 
 
Le Groupe RATIONAL est le leader mondial du marché en matière de technologie de préparation thermique des 

aliments au sein des cuisines professionnelles. L'entreprise fondée en 1973 emploie plus de 2300 

collaborateurs, dont plus de 1100 en Allemagne. Depuis son introduction en bourse en 2000, RATIONAL est 

cotée sur le segment « Prime Standard » de la Bourse allemande et fait aujourd'hui partie de l'indice SDAX. 
 
Notre principal objectif est d'offrir à nos clients un maximum de bénéfices. L'entreprise RATIONAL se sent 

particulièrement concernée par le thème du développement durable et le traduit dans ses principes directeurs en 

matière de protection de l'environnement, de direction et de responsabilité sociale. De nombreuses distinctions 

internationales attestent année après année du travail monumental fourni par l'entreprise RATIONAL. 


