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SORTIR - Samedi 25 mai 2024

La nouvelle édition de Champagne Tasting revient au Palais
Brongniart pour une journée de partage autour de cuveées
déecouvertes d'excellence

Avis aux amateurs de bulles : la 7¢ édition de Champagne Tasting revient a Paris
le samedi 25 mai prochain. Pour la deuxiéme année, les vignerons et maisons
de champagnes investissent le prestigieux Palais Brongniart. Orchestré par
Terre de vins, il est I'événement incontournable dans la découverte des plus
grands champagnes.

A noter cette année parmi les animations proposées : une master class inédite
consacrée a la dégustation de millésimes d'exception, lauréats du
concours Best Old Vintage Awards, d'une rareté absolue.
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La billetterie est d'ores et déja ouverte sur le site de Terre de vins.
Champagne Tasting s’affirme comme le rendez-vous incontournable du
champagne a Paris
Tout le terroir champenois pose ses valises a Paris pour mettre a I’honneur ces
bulles qui font frétiller toutes les papilles. Aprés avoir réuni 'année derniére prés de 1
600 visiteurs, I'événement réinvestit le Palais Brongniart situé dans le deuxiéme
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arrondissement. Somptueux lieu chargé d’histoire, le Palais Brongniart constitue un
écrin de choix pour vivre un voyage itinérant en Champagne, a la rencontre des
nombreux acteurs de la filiere réunis : maisons, coopératives, vignerons
indépendants...

« Ce rendez-vous emblématique célébre I'excellence du champagne avec la présence de
plus de soixante exposants. Venez partager avec les plus grandes maisons et les plus
grands vignerons de champagne des moments conviviaux et authentiques. La passion,
I'engagement et 'histoire se révéleront derriére chaque bouteille. Vivez une aventure
champenoise pleine de surprises et de rencontres. Nous sommes impatients de vous faire
vivre Champagne Tasting ! »

L'Equipe Terre de vins

Un programme inédit

Champagne Tasting sera l'occasion de partir a la rencontre de prés de 60 maisons
de champagne et champagnes de vignerons. L'occasion d'échanges uniques avec
les professionnels de la filiere qui partagent avec passion leur savoir et leurs cuvées.

La journée sera rythmée par plusieurs temps forts a ne pas manquer :

« Cing master classes d'exception : une invitation a savourer des
champagnes d'exception avec les maisons Ayala, Bollinger, Moét &
Chandon et Laurent-Perrier qui nous embarquent a la découverte de leur
savoir-faire.

e Inedit cette année : une master class sera consacrée a la mise en
lumiere des trois vainqueurs des Best Old Vintage Awards, un
concours de dégustation porté par Terre de vins qui récompense le Top
3 des meilleures cuvées issues de la mythique trilogie 1988, 1989,
1990. Le palmares sera dévoilé la veille de I'événement, le vendredi 24
mai, révélé par un jury international d'experts.Une opportunité unique
de découvrir de prestigieux champagnes d'une grande rareté, en
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dégustant des millésimes d'exception. Une master class a ne louper
sous aucun prétexte !

Best Old Vintage Awards : un concours de dégustation d'exception

Organisé a l'initiative des de Terre de vins, Best Old Vintage Awards est un concours de
dégustation qui récompense les plus prestigieux champagnes millésimés 1988, 1989
et 1990.

Il a réuni le 11 février dernier un jury international composés des plus grands
spécialistes du Champagne du monde qui ont pu distinguer 20 nommeés, a travers
une dégustation analytique de 40 cuvées de maisons et vignerons de Champagne,
toutes issues de la trilogie 1988, 1989 et 1990.

Le Top 3 de ce concours de dégustation inédit sera dévoilé le 23 mai prochain, a
I'occasion d’un diner de gala. Ce sont ces trois cuvées vainqueures qui seront réunies
deux jours plus tard au Palais Brongniart, pour la master class la plus exceptionnelle
de I’histoire de Champagne Tasting.

e Deux ateliers “découverte” organisés avec le Syndicat Général des
Vignerons de la Champagne : des ateliers animés par le spécialiste des
terroirs champenois, Geoffrey Orban, qui donnent I'occasion de
déguster six cuvees. Deux thématiques seront a I'honneur cette année
: les champagnes rosés et les champagnes de Vignerons.

e Le Chateaunet Challenge, un concours de dégustation a l'aveugle :
un concours de dégustation ouvert a tous et toutes pour tester ses
connaissances et mettre son palais a I'épreuve, le tout dans une
ambiance conviviale ! Différentes cuvées de maisons de champagne et
de champagnes de vignerons seront présentées aux participants.
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Les master classes - Accessibles sur réservation - Durée 1h15 - 50€

¢11h15 - 12h : Plongez dans l'univers du Champagne Bollinger et explorez
ses traditions.

¢12h45 - 13h30 : Laissez-vous envodlter par les délices du Champagne
Ayala lors d'une session immersive.

¢ 14h30 - 15h15 : Explorez I'excellence du Champagne Laurent-Perrier et
savourez ses subtilités uniques.

¢16h - 16h45 :Découvrez la cuvée la plus confidentielle de Moét &
Chandon : Collection Impériale NO.1, lancée a l'occasion des 280 ans de
la maison.

Master class Best Old Vintage Awards - Accessible sur réservation - Durée 1h15 -
108¢€.

¢ 17h45 - 18h30 : Dégustation des cuvees lauréates du concours Best Old
Vintage Awards.

Les ateliers et le challenge de dégustation - Gratuits sur inscription

¢ 12h - 12h45 : Dégustation interactive des champagnes roseés - Leurs
caracteres et le nuancier de leurs couleurs.

¢ 14h30 - 15h15 : Dégustation contre-intuitive - Les caractéres de
Champagne de Vignerons et le secret de leur élaboration.



