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Angers, le 26 juin 2025

Le Chenin se dote d’un observatoire mondial:
un nouvel outil stratégique pour un cépage d’avenir

Le dimanche 6 juillet, a 'occasion de ’événement Chenin Celebration organisé dans le
vignoble de Loire, sera officiellement lancé ’Observatoire Mondial du Chenin : une
premiere mondiale pour un cépage emblématique et stratégique, tant pour les vignobles
frangais qu’internationaux.

Un outil inédit au service d’un cépage mondial

Créé a linitiative d’InterLoire et du collectif FandeChenin, cet observatoire a pour ambition de
devenir la référence internationale en matiere de données économiques, de production et de
consommation sur le Chenin. Il analyse aujourd’hui la réalité de ce cépage dans 29 pays
producteurs, avec une couverture unique de la production, des marchés de consommation et
des perspectives pour ce cépage.

Une photographie économique du Chenin en 2024 :
e 31200 ha plantés dans le monde, répartis a 60% dans ’hémisphére Sud et 40 % dans
’hémisphere nord.
e 5 pays concentrent 98% des surfaces : Afrique du Sud (52 %1er pays producteur),
France (34%), Etats-Unis (6%), Argentine (5%) et Australie (1%).
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e LaFrance se positionne a lopposé de la baisse mondiale des surfaces : +900 ha soit
+9% plantés en France en 15 ans, tandis que les surfaces mondiales ont chuté de 13%.

e Lemarché mondialdes vins issus de Cheninreprésente 136 millions de bouteilles par
an, en croissance de 7% sur 5 ans, porté notamment par les effervescents de Loire.

Un marché mondial en pleine mutation

Le Chenin attire de plus en plus de consommateurs jeunes, urbains et curieux, notamment en
Allemagne, en France et au Royaume-Uni. 1 bouteille sur 5 de vin tranquille issu de Chenin est
aujourd’hui consommeée en Allemagne. Si la consommation mondiale de vins tranquilles issus de
Chenin a légérement reculé depuis 2019, les vins effervescents affichent une hausse



spectaculaire de +37 % sur 5 ans, portée par la France, UAllemagne et la Belgique.
Les exportations de Chenins de Loire progressent, en particulier vers ’Amérique du Nord,
avec une montée en gamme trés nette : aux Etats-Unis et au Canada, 1 bouteille sur 5 est
vendue a plus de 9 € départ cave.

Un cépage d’avenir pour la filiere viticole

Le Chenin est aujourd’hui pergu comme Lun des cépages blancs les plus prometteurs a
Uéchelle mondiale, grace a sa versatilité, sa capacité d’adaptation au changement climatique et
son adéquation avec les tendances de consommation (vins frais, digestes, faiblement
alcoolisés).

En France, il est intégré dans plusieurs démarches VIFA (Variété d’Intérét a Fin d’Adaptation).
Selon une enquéte menée auprés des cavistes frangais, le Chenin est le cépage blanc jugé
le plus porteur pour les deux années a venir. Le Wine Trade Monitor 2023 le classe au 3e rang
mondial des cépages blancs les plus attendus par les professionnels.

La Loire, pilier du Chenin en France et vitrine mondiale du cépage

La Loire, 1% région viticole mondiale de chenin, concentre 92% des surfaces francaises de
Chenin, avec une dynamique de plantation positive (+1 030 ha en 15 ans).
Ici, le cépage est principalement vinifié en mono-cépage, et 2 98% sous signes de qualité (20
AOP et 1IGP). La Loire se distingue aussi par sa capacité a produire une diversité exceptionnelle
de styles de vins : effervescents, secs et moelleux a liquoreux. Cépage phare des vins
effervescents de Loire, il confere a la Loire sa place de 2eéme région viticole frangaise de vins
effervescents aprés la Champagne. La Loire rayonne ainsi a l'international avec des appellations
phares comme Crémant de Loire, Vouvray et Saumur.

Consultation observatoire mondial (ouverture le 6 juillet 2025) :
https://www.observatoire-cepages.com/chenin
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Lancement officiel : dimanche 6 juillet a 15h30 - Chenin Celebration, Abbaye de
Fontevraud
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