





Glace Matcha
Matcha Café Kitsuné

v
Un hommage au savoir-faire des deux
enseignes, réalisée avec le matcha
signature de Café Kitsuné, directement
récolté a Kagoshima et a Uji au Japon.

Glace Cold Brew
v

Un parfait équilibre entre fraicheur
et caractere, grace au Single Origin
(Guatemala) exclusif Café Kitsuné aux
notes de fruits jaunes, de chocolat et de
caramel. Un café gourmand, au corps rond
et sucré.

Glace Sésame
]

Un aréme riche et une texture soyeuse, la glace
au sésame capture toute l'intensité de cet
ingrédient emblématique. Le sésame dévoile
une saveur légerement toastée et une touche de
subtilité salée.

Glace Chocolat
Chocolat Café Kitsuné

v
Une recette intense et gourmande,

élaborée avec le blend exclusif de chocolat
Café Kitsuné.

Glace Vanille
]

Crémeuse et subtilement parfumée,

la glace a la vanille met a I'honneur
I'intensité naturelle des meilleures gousses

de vanille. Idéale pour un affogato.

Sorbet Fruits Rouge
v
Disponible dés mai-juin
pour la saison.



A PROPOS DE CAFE KITSUNE

Pionnier du matcha a Paris, depuis 2014,

Café Kitsuné est également expert dans l'art
du café de spécialité et couvre toutes les
étapes, de la torréfaction a la préparation. Le
café est sourcé en direct avec les producteurs,
pour garantir sa qualité et une meilleure
tragabilité. Café Kitsuné a su depuis dix ans
diversifier son activité, étendre son savoir-
faire et a ouvert de nombreux cafés a travers

le monde, mais aussi des bars comme a New
York ou a Tokyo, ou encore plus récemment un
restaurant et un day-club a Bali. A la croisée
du coffee shop et du concept store, Café
Kitsuné propose également des sélections
mode, accessoires et arts de la table.

Avec aujourd’hui 35 adresses a travers le
monde, Café Kitsuné continue d’étendre son
territoire.

cafekitsune.com




