
 

COMMUNIQUE DE PRESSE 

  

 

Mickaël Furnion 
prend la tête des cuisines 

au Château Brachet... 

 

Un nouveau chapitre culinaire s’ouvre à Grésy-sur-Aix 
Le Château Brachet, hôtel de prestige historique niché au cœur d’un parc de 

six hectares, à deux pas d’Aix-les-Bains confie ses cuisines à Mickaël Furnion. 
Le chef, né à Lyon en 1992 et formé dans de grandes maisons, 

prend les rênes de La Table du Château et du Bistrot de Léon, 
avec l’ambition de fédérer une brigade solide et d’inscrire la maison dans la 

durée autour d’une cuisine de territoire, lisible et généreuse... 



  



 

Le portrait du chef Mickaël 
Furnion 
Élevé dans les monts du Lyonnais, au rythme d’une ferme familiale 
autosuffisante, Mickaël Furnion forge très tôt une culture du produit, du jardin et 
de la saison. Diplômé du lycée hôtelier Les Petites Bruyères à Saint-
Chamond, il enchaîne des stages exigeants, La Mère 
Brazier notamment, avant ses premiers postes chez Christian Têtedoie aux 
côtés de Jérôme Jaegle, alors en préparation du Bocuse d’Or. S’ensuivent des 
saisons au Fer à Cheval (Megève) et au Sezz (Saint-Tropez), puis un retour en 
haute gastronomie au Domaine du Mont d’Arbois avec Julien 
Gatillon comme chef de partie. Sa trajectoire l’emmène ensuite 
au Royal (Luxembourg) en tant que sous-chef, à l’ouverture du Four Seasons 
Megève (premier chef de partie auprès de Julien Gatillon, 2★), un passage 
chez Airelles à Saint-Tropez, puis au K2 Altitude à Courchevel où il devient 
chef adjoint du gastronomique 2★ tout en pilotant la brasserie du midi et la 
demi-pension. En 2021, il relève un premier défi de chef à Calvi, avant une 
parenthèse comme chef privé. De retour en Provence au Château de 
Massillan (Vaucluse) à la suite de Christophe Chiavola pour conforter le 
niveau Michelin, il revient ensuite en Savoie, à Courchevel (Lys Martagon), 
pour affirmer une cuisine locale, précise et infusée de plantes de 
montagne. Depuis juin 2025, il prend la tête des cuisines du Château 
Brachet. 

« Après des années en altitude, je suis tombé sous le charme du lac et de ses 
produits. Ici, je veux conjuguer précision des cuissons, jus profonds et fraîcheur 
végétale, dans une cuisine lisible et chaleureuse, pensée pour faire plaisir. » 
— Mickaël Furnion 



 

 

 

L’ADN culinaire au Château 
Brachet 
La cuisine se lit d’abord par le vivant : lecture locavore du territoire sans 
dogmatisme pour autant, primauté des légumes, herbes et plantes 
sauvages, maîtrise des poissons de lac, et clins d’œil méditerranéens 



 

lorsqu’ils font sens. En assiette : gourmandise moderne, sauces 
généreuses qui enveloppent sans masquer, cuissons millimétrées et 
sincérité du goût. Le fil rouge : une relation étroite aux producteurs et 
le potager de la maison comme source d’inspiration, pour une cuisine 
de plante et de territoire qui assume la précision technique autant que 
l’hospitalité. 

 

 

 



 

L’expérience de table 
• La Table du Château (gastronomique) : deux menus dégustation (5 ou 

7 temps), une salle à manger élégante avec vue sur les jardins, un 
service attentif et discret. Ouvert du mercredi au vendredi au dîner, 
et le week-end au déjeuner et au dîner (déjeuner 12h-13h ; dîner 
19h-20h15). 

• Le Bistrot de Léon (déjeuners en semaine) : une carte 
bistronomique qui change toutes les deux semaines au rythme des 
micro-saisons, pour des déjeuners conviviaux et efficaces du 
mercredi au vendredi (12h-13h15). 

• Cigar Lounge : un fumoir intime pour prolonger l’expérience autour de 
cigares et de spiritueux de caractère. 

 

  

  
 



  

 

Une demeure au cœur de la Belle Époque 

C’est au XIXe siècle que cette élégante demeure entre dans une nouvelle ère : 
lieu de naissance du docteur Brachet, celui-ci y revient en 1886, à la suite du 

décès de son frère sans héritier. Il y installe alors Lady Somers, grande 
aristocrate britannique proche de la reine Victoria. Figure emblématique d’Aix-

les-Bains en plein âge d’or thermal, le docteur Brachet reste associé à un 
certain art de vivre raffiné, dans une période fastueuse où le château ouvrait 

ses portes à de prestigieux visiteurs. On raconte que l’impératrice Sissi, la reine 
Victoria elle-même ou encore le roi Georges Ier de Grèce l'auraient visité... 



 

 

 

Un chef-d’œuvre de réhabilitation 

L’histoire aurait pu s’arrêter là. Fermé et laissé à l’abandon à partir des années 
1930, le domaine s’endormait. Il faudra attendre 2010 pour que Jean-Michel 

Belin, entrepreneur passionné d’art et d’architecture, décide de lui redonner vie. 
Entouré d’artisans locaux, de décorateurs et d’historiens, il entreprend une 

restauration ambitieuse, fidèle à l’esprit du lieu mais ouverte à la modernité. Ce 
travail de longue haleine s'étalera sur plus de dix ans, avec pour ambition de 



 

faire renaître non seulement un bâtiment, 
mais aussi une atmosphère, une âme. 

 

 

 

Un hôtel d’exception au service d’un patrimoine vivant 

Réouvert au public en 2021, le Château Brachet propose aujourd’hui une 
expérience hôtelière hors du commun, à mi-chemin entre l’hospitalité 

contemporaine et l’élégance d’une maison de famille. Quinze chambres et 



 

suites sont réparties entre le château et le pavillon, chacune décorée avec un 
sens aigu du détail, en écho aux personnages et à l’histoire du lieu. À cela 

s’ajoutent une table gastronomique, un parc arboré de plusieurs hectares, un 
espace bien-être, des terrains de sport et une bibliothèque foisonnante, qui 

complètent l’offre avec générosité. 

  

 

Un art de vivre à la française au cœur de la Savoie 

Séjourner au Château Brachet, c’est bien plus qu’une nuit dans un hôtel : c’est 
une immersion dans une époque où le raffinement, le soin apporté à l’accueil et 

la beauté des choses simples régnaient en maîtres. C’est aussi l’occasion de 
découvrir un territoire préservé, entre lac et montagne, tout en vivant une 

parenthèse de calme et de culture dans un cadre d’exception. 



  

 

« Il fallait réveiller la belle endormie. En faire un hôtel était un rêve d’enfant. 
Cette rénovation que j’ai voulue dans les règles de l’art et la plus fidèle possible, 

a été rendue possible parce qu'au moment de l'acquisition 
et grâce à nos vendeurs, j'ai pu appréhender l'importance historique 

de ces lieux fortement ancrés dans notre territoire à La Belle Epoque, 
 autour des personnalités du Dr Léon Brachet et de son épouse Nelly. 

Je me suis alors entouré d’étudiants 
en master d’histoire contemporaine de l’université de Grenoble. 

Ils ont participé très activement aux recherches sur l’histoire du château, 
et ont ainsi pu mettre en musique ce riche patrimoine. » 

 
Jean-Michel Belin, propriétaire des lieux 

 



  
 

 

SEJOURNER AU CHÂTEAU BRACHET 

 

Disséminées dans le Château ou lovées dans les anciennes écuries, 
devenues « Le Pavillon », 

les 15 chambres et suites du Château Brachet sont conçues 
à l'instar d'une collection et évoquent chacune un thème, 
un lieu ou une personnalité emblématique du XIXe siècle. 

 

  

 

Au premier étage, 
un bar de courtoisie est exclusivement réservé aux clients de l’hôtel. 

Secret, cosy et pensé comme un club ou un boudoir, 
l’on s’y retrouve pour un drink et une conversation autour des 4 000 ouvrages 

chinés de la bibliothèque idéale du Château, 
une formidable collection d’œuvres du XIXe siècle 

dont chacun pourra emprunter un exemplaire 
pour en faire lecture pendant son séjour. 



  

 

 Au rez-de-chaussée, un espace bien-être privatif avec sauna, hammam, 
baquet d’eau glacée et espace de massage 

permet également de profiter d’un moment de plénitude. 
 

  

Autre plaisir des sens et du palais, le Fumoir. 
Situé derrière le solarium avec une vue imprenable sur le potager, 

dans une ambiance « conquête de l’ouest », 



 

il sera un refuge idéal pour déguster un digestif, 
une liqueur savoyarde ou un single malt, accompagné d’un cigare. 

 

 

 



  

 

Majestueux, 
le parc de six hectares a été dessiné tel un jardin à l’anglaise, 

multipliant les cheminements sinueux, les haltes pittoresques, les reliefs, 
les perspectives et les compositions végétales singulières. 

 
Bosquets, feuillages, fleurs vivaces et annuelles, rampantes ou grimpantes, 
y prennent vie comme autant de tableaux paysagers ponctués de bassins, 

dallages, fontaines, jeu d’échecs géant… 
L’ancienne allée bordée d’arbres centenaires s’ouvre désormais, 

d’un côté sur la piscine extérieure de 18 mètres avec espace fitness attenant, 
de l’autre sur les terrains de padel et tennis, pétanque, croquet et volley-ball... 



 

 

 



  

  

 

Restauré dans les règles de l’art par des compagnons et artisans spécialisés, 
le Château Brachet a fait le choix de la durabilité et de l’éco rénovation, 

en utilisant des matériaux et dispositifs 
les plus respectueux possibles de l’environnement. 

Un engagement exemplaire mettant d’autant plus en évidence 
la magie des paysages environnants. 

 



 

  

 

3 bonnes raisons de découvrir le Château Brachet 
• Un lieu chargé d’histoire et de charme : ancienne demeure Belle 

Époque, le Château Brachet se niche dans un parc de 6 hectares à 
deux pas du lac du Bourget, offrant un cadre élégant, raffiné et 
apaisant. 

• Une offre culinaire double : la créativité gastronomique de La Table 
du Château le soir et le week-end, et la convivialité du Bistrot de 
Léon en semaine pour un déjeuner bistronomique autour de produits 
locaux et de saison. 

• Une expérience complète d’art de vivre : 15 chambres et suites de 
caractère, piscine, terrasses fleuries, tennis, spa, Cigar Lounge… le 
tout pensé pour conjuguer détente, patrimoine et plaisir gourmand. 

  
 

  

Découvrir l'univers du Château Brachet... 

 

  

 

CHÂTEAU BRACHET 
48 Impasse des Couduriers, 

Grésy-sur-Aix 

  

 

  

 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC-2BHD2mRfHigG1nDVTLzLJ7Dq1-2Bk5gL0IR6Qw7lRuz1OIXGR0_M7561dTk8oPSP7-2FkK3w4hWONbwzSmBJodSsG7PEKwfezt6t4ICf8RvCyKkQeMc3k-2BXJDMpHBzjtUbT9bKnqndpdmyIYIfho9bjedT9alIyAGk8UgzNnfTX6o4i40TbyNQYP1stY5Z-2FjQgejenYDsTZgk1fNf-2BchmrLlt6eoN7Z2pXAsHd5psnQFXztfPCzxSyGNOS3-2BUPvcMFl83u9-2FubsNXQKQgtCk6G-2BBPeuuLZIHyBndrrzUYY-2BmIrhyOuZQZxcvEH-2B1HhdU289bxe3V-2F0pui8X-2FdMFzMkcOVuECl6HU3d3gozqUUlJ-2BwOJHrIwTF1fKsffgGzD7bXXrRyFJVXwcxgYR9viwVoiqhMyx4lA8-3D

