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Sur Mesure par Thierry Marx rouvre ses portes. 

Paris, le 8 septembre 2021 – Après plusieurs mois de fermeture, Thierry Marx rallume les 

fourneaux de son restaurant Sur Mesure au Mandarin Oriental, Paris. Rouvert depuis le 1er 

septembre 2021, le restaurant doublement étoilé au Guide Michelin propose une carte qui mêle 

plats « signature » et nouvelles créations. 

C’est au Centre Français d’Innovation Culinaire à l’université Paris Saclay que Thierry Marx a 

poursuivi ses travaux de recherches avec le physicien-chimiste Raphaël Haumont pendant la 

crise sanitaire. Avec comme ligne directrice de proposer une cuisine à fort impact social et 

environnemental, le chef et son équipe ont également travaillé sur de nouvelles créations 

culinaires qui seront dévoilées au restaurant Sur Mesure par Thierry Marx au rythme des saisons. 

Parmi elles, un nouveau plat vegan l’Escalope poêlée, légumes croquants & bouillon acidulé fait 

son entrée sur la carte auprès des incontournables plats « signature » comme le Risotto de soja, la 

Caille conique, le Semi-pris de coquillages, ou de créations plus récentes comme le Maquereau 

en camouflage.  

https://www.mandarinoriental.fr/paris/place-vendome/fine-dining/restaurants/french-cuisine/sur-mesure-par-thierry-marx/chef?_gac=1.250809778.1631009662.EAIaIQobChMIx5y7udDs8gIVEtnVCh0I7Qb2EAAYASAAEgIIFPD_BwE
https://www.mandarinoriental.fr/paris/place-vendome/fine-dining/restaurants/french-cuisine/sur-mesure-par-thierry-marx
https://www.mandarinoriental.fr/paris/place-vendome/luxury-hotel
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C’est sur l’offre de desserts, entièrement renouvelée, 

qu’une attention particulière a été portée. Si on retrouve 

la Sweet Bento et ses mignardises présentées comme de 

véritables bijoux, le chef pâtissier Adrien Bozzolo a 

imaginé un étonnant Maïs / Graine de Coriandre, un jeu 

de textures qui décline le maïs sous toutes ses formes : 

marmelade maïs-citron-coriandre et suprême d’orange, 

chantilly maïs coriandre, panacotta maïs brulé, tuile au 

maïs, sablé polenta, poudre de pop-corn, glace « maïs-

Saïkyo miso » et peau de maïs toasté.  

 

 

Le Chocolat Caraïbes est la nouvelle création du chef la 

plus spectaculaire de cette rentrée. La cloche transparente 

retirée devant le client dévoile une fumée au bois de hêtre 

qui, en se dissipant, laisse apparaitre trois élégants 

cylindres en tuile chocolatée. Le premier tube en tuile au 

chocolat contient un crémeux chocolat, un espuma 

chocolat fumé et un sablé grué cacao. Le second est une 

mousse glacée au chocolat fumé. Le troisième est un tube 

en opaline et grué de cacao contenant un sorbet chocolat-

rooibos.  

Côté salle, David Biraud, Vice-Champion du Monde de Sommellerie, continue d’assurer la 

direction du restaurant et d’accorder la cuisine de Thierry Marx avec des crus d’exception.      
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Ouvert du mardi au samedi, Sur Mesure par Thierry Marx propose un menu 4 plats au 

déjeuner (85 Euros) et un menu 6 plats au dîner (195 Euros).  

Réservations au 01 70 98 73 00 ou mopar-restauration@mohg.com 

Crédits photos : George Apostolidis, Alexis Anice, Mathilde de l’Ecotais, 
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À propos de Mandarin Oriental, Paris 

Mandarin Oriental, Paris incarne l’esprit du Paris d’aujourd’hui et de demain. Cette oasis de 

tranquillité vibre au rythme de la mode et de la création artistique, sublimée par le service 

légendaire du groupe Mandarin Oriental. Situé rue Saint-Honoré, et à quelques pas de la place 

Vendôme, l’hôtel propose 96 chambres et 39 suites qui comptent parmi les plus élégantes et 

spacieuses de Paris. Il abrite un grand jardin, véritable havre de paix offrant la possibilité d’un 

repas ou d’un verre al fresco. L’hôtel offre un large choix de restaurants et bars supervisés par le 

Chef Thierry Marx, dont le Sur Mesure distingué de deux étoiles au guide Michelin, le Camélia, 

l’Honoré, le Cake Shop et le Bar 8. Le Spa du Mandarin Oriental, Paris offre une expérience 

unique de détente et de bien-être dans un cadre paisible. L’hôtel est également doté d’une piscine 

couverte et d’un centre de fitness. L’architecte de renommée internationale, Jean-Michel 

Wilmotte, a supervisé l’architecture de l’hôtel, tandis que Sybille de Margerie a signé la 

décoration des chambres, du Spa et des espaces publics. Le duo d’architectes Gilles & Boissier a 

conçu l’Appartement Parisien, la plus grande suite de l’hôtel, et l’agence Jouin-Manku a réalisé 

l’architecture intérieure du bar et des restaurants.   

À propos du Groupe Mandarin Oriental 

Le groupe Mandarin Oriental possède et gère plusieurs hôtels et resorts parmi les plus prestigieux 

dans le monde. Fondé en Asie, le Groupe est aujourd’hui fermement établi comme marque 

internationale et gère 34 hôtels et sept résidences dans 24 pays et territoires. Chacune des 

adresses reflète l’héritage oriental du Groupe tout en soulignant le charme et la singularité de 

chaque destination. Mandarin Oriental compte de nombreux projets d’hôtels et de résidences en 

cours de développement, et fait partie du groupe Jardine Matheson.  

Toutes les images de Mandarin Oriental peuvent être téléchargées depuis dans la Photo Library 

de notre section Media sur www.mandarinoriental.com .  

De plus amples informations sont également disponibles sur les Réseaux Sociaux du Groupe

http://www.mandarinoriental.com/media/photos-and-videos/
http://www.mandarinoriental.com/media/
http://www.mandarinoriental.com/
http://www.mandarinoriental.fr/connect/
mailto:epichon@mohg.com
mailto:gchapalain@mohg.com

