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Le bistrot de montagne du Chef Marc Veyrat
 rouvre ses portes le 15 décembre 2026

 à La Côte 2000



NOUVELLE SAISON POUR RURAL MEGÈVE 

 

Le 15 décembre 2026, RURAL by Marc Veyrat ouvrira une nouvelle page sous
le blanc manteau de Megève et entamera sa quatrième saison.

Dans un décor d’authentique chalet savoyard, l’auberge de la Côte 2000
cultive ce qui fait son succès : une cuisine généreuse, de terroir,
réconfortante et pleine de caractère, dans une atmosphère chaleureuse et
conviviale.

Cette saison, la recette reste fidèle à l’esprit RURAL, avec quelques
nouveautés gourmandes.  Déjeuner dès 12h et jusqu’à la fermeture des pistes
: tout est pensé pour prolonger les plaisirs de la montagne autour d’une
tablée conviviale.

 

Dans un décor de véritable chalet d’alpage, entre bois, matières
chaleureuses et esprit d’auberge, RURAL cultive une atmosphère à la fois
décontractée, généreuse et conviviale. 

L’intérieur cosy accueille les skieurs pour une pause bien méritée : banquettes
en bois, peaux de bêtes, motifs rustiques et objets du pays chinés  créent une
atmosphère qui respire la Savoie d’antan.

Sur la vaste terrasse qui fait face à la piste, le soleil réchauffe les skieurs et des
plaids confortables viennent à bout des derniers frileux. 

CHARME DU CHALET & TERRASSE SUR LES PISTES



À partager

Assiette de viandes de la vallée des Grisons

Planche mixte savoyarde

Velouté de potiron aux marrons confits ,  émuls ion de  muscade 

Entrées

Raviole de Savoie,  crème de Beaufort  

Foie gras du chef Marc Veyrat  
et  son conf i t  poire  e t  f igue  

Plats

Les lasagnes bien mijotées du chef Marc Veyrat  

Coq au vin jaune

Le paleron aux carottes,  
bon pour le  ski  

La fondue du chef Marc Veyrat  (min 2 pers)
aux cèpes
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Place belle aux produits du terroir, chers au coeur du Chef, pour cette saison : 

À la carte : planche savoyarde à partager, assiette de viandes de la vallée des
Grisons, os à moelle rôti à la truffe, velouté de potiron aux marrons confits et
émulsion de muscade, mais aussi les belles créations du chef : foie gras de Marc
Veyrat, confit de poire et figue, côte de bœuf charolaise…

Une cuisine généreusement montagnarde, pensée pour les appétits de skieurs et
les amoureux de la vallée. Chez Rural, rien d’ostentatoire ou de compliqué : des
mets que l’on dévore pour une parfaite halte au milieu d’une journée sportive.

UNE CUISINE DE PAYS, SIGNÉE MARC VEYRAT



Le soir RURAL prolonge l’expérience à la tombée de la nuit et ouvre
ses portes dès 19 h pour des soirées privées et groupes uniquement. 

Autour du braséro, on se réchauffe avec un vin chaud, on chante au
rythme des classiques de la chanson française et on se retrouve
notamment autour d’une raclette à volonté.

Pour une expérience plus gastronomique, “La Table de Marc Veyrat”
accueillera les convives du jeudi au samedi soir, au cœur de
l’adresse du chef dans le village. Une expérience gastronomique
imaginée autour de son univers et de sa vision de la cuisine.

Pour en savoir plus sur La Table de Marc Veyrat : www.marcveyrat.fr

 

POUR LE SOIR, RURAL SE PRIVATISE

Installé directement sur les pistes, le Petit Chalet est le spot idéal pour prolonger
l’après-ski dans une ambiance chaleureuse et conviviale.

Vin chaud, snacking gourmand, esprit sandwich raclette, ou desserts maison,
installé sur des transats, en toute bonne humeur : on s’y retrouve entre amis pour se
réchauffer, partager un verre et profiter de la lumière rasante de fin de journée. 

LE PETIT CHALET

http://www.marcveyrat.fr/


I N F O R M A T I O N S  P R A T I Q U E S

RURAL MEGÈVE

3461, route de la Côte 2000, 74120, Megève 

www.rural-megeve.com
Ouverture le 15 décembre 2026

Ouvert 7j/7 pendant les vacances scolaires - déjeuner.
Ouvert le soir pour privatisation

Accès à skis par la piste de la Côte 2000 par sentier piéton
Accès par le parking gratuit de la Côte 2000, route déneigée. 
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