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THOMAS DURA S’ATTAQUE AU RECORD DU MONDE DE LA PLUS GRANDE TARTE À LA PRALINE 
LORS DU POUSSINEAU FESTIVAL

Le samedi 4 juillet 2026, le Poussineau Festival
accueillera un défi aussi gourmand que spectaculaire : la
réalisation en direct de la plus grande tarte à la
praline du monde (4 mètres de diamètre) créée
par Thomas Dura, champion du monde 2025 au
Mondial de la Praline - Catégorie tarte à la
praline.

Après avoir lancé un appel à candidatures en mai dernier
pour trouver le pâtissier capable de relever ce défi, le
festival a trouvé son champion. Au cœur de la Croix-
Rousse, Thomas Dura assemblera devant le public une
création hors norme et tentera d’obtenir un nouveau
record mondial.

UN CHAMPION DU MONDE FACE à UN DÉFI TECHNIQUE

Communiqué de presse 10 juin 2026

Récompensé en 2025 lors du Mondial de la Praline, Thomas Dura s'est imposé comme l'une des références de
cette spécialité emblématique lyonnaise. Sa tarte, ornée d'une rosace inspirée du vitrail de la cathédrale Saint-
Jean de Lyon, avait séduit le jury par son équilibre entre technicité, esthétique et gourmandise.

Pour ce nouveau défi, le pâtissier devra reproduire cette signature visuelle sur une tarte monumentale de
4 mètres de diamètre. Une prouesse qui mobilise à la fois son savoir-faire artisanal et son expertise
technique. Il pourra notamment s'appuyer sur DPATIS, l'entreprise qu'il a fondée et qui conçoit des moules sur
mesure grâce à l'impression 3D, au thermoformage et au moulage silicone.

« Quand Jérémie Payan m'a proposé ce défi, j'ai tout de suite été séduit. Réaliser une tarte à la praline géante,
c'est un projet un peu fou, mais c'est aussi une formidable occasion de partager avec le public lyonnais la
spécialité qui m'a permis de devenir champion du monde. » Thomas Dura, pâtissier-chocolatier.



Les chiffres du défi

4 mètres de diamètre
Plus de 600 kg de matières premières
300 kg de pralines fabriquées maison
250 kg de crème
150 kg de pâte sucrée
95 plaques de 60 x 40 cm livrées à la
Croix-Rousse
152 éléments à assembler sur place
90 heures de préparation en laboratoire 
2 475 parts
3,50 € la part 

Ces quantités sont prévisionnelles. Les
chiffres du défi pourront être ajustés au fil
des derniers essais et de la préparation
finale.

UNE TENTATIVE DE RECORD DU MONDE PARTAGÉE AVEC LE PUBLIC

Le précédent record connu a été établi dans la région roannaise, par
la Maison Vigier, avec une tarte rectangulaire de 2,96 m sur 0,72 m
représentant environ 300 parts. Le 4 juillet prochain, Thomas
Dura entend franchir un cap inédit avec une tarte
circulaire de 4 mètres de diamètre et près de 2 500 parts.

La préparation nécessitera plus de 90 heures de travail non-stop
en laboratoire. Au total, 95 plaques de 60 x 40 cm seront fabriquées
puis livrées à la Croix-Rousse. Sur place, 152 éléments devront être
assemblés pour donner naissance à la tarte finale.

À partir de 13h30, les visiteurs pourront assister au
montage de cette création monumentale. À 15h30, la tarte
entièrement assemblée sera révélée au public avant d’être
mesurée par un huissier chargé de valider les preuves du record.
Les éléments nécessaires à l’homologation seront ensuite transmis
au Guinness World Records, préalablement informé de la
tentative.

Une fois le record constaté, la tarte sera découpée et proposée à la
dégustation. Les parts servies seront carrées, de la taille des tartes
individuelles habituellement vendues en boutique. Elles seront
proposées au prix de 3,50 €.

POUSSINEAU FESTIVAL, UN RENDEZ-VOUS ARTISTIQUE ET POPULAIRE QUI S’AFFIRME

Créé à l’occasion des 120 ans de Poussineau Musique, commerce
emblématique de la Croix-Rousse fondé en 1902, le Poussineau Festival
célèbre cette année sa 4e édition.

Pensé comme un festival ouvert à toutes les formes d’expression
artistique, l’édition 2026 reste fidèle à cette ambition. Plusieurs lieux
de la Croix-Rousse accueilleront concerts, DJ sets, créateurs,
sérigraphie, danse, street-art, tatouage, massages.... Tous les stands
food et boissons sont assurés par des acteurs croix-roussiens comme
Frau Restaurant et ses fameux Kebab Berliner. Cet événement est
gratuit et ouvert à tous.

« Pour cette 4e édition, nous voulions créer une animation forte,
populaire, et profondément lyonnaise, capable de rassembler
habitants, commerçants, visiteurs et festivaliers autour d’une
expérience collective. La tarte à la praline s’est imposée comme une
évidence. Avec Thomas Dura, nous avons trouvé la personne idéale
pour transformer cette idée ambitieuse en réalité. » Jérémie Payan,
fondateur du Poussineau Festival.



4ème Edition
Festival artistique gratuit
Samedi 4 juillet 2026 de 14h00 à minuit
Place de la Croix-Rousse – Lyon 4e - Lieu de la tentative de record 
4 lieux : La Grande place de la Croix-Rousse / La petite place de la Croix Rousse / La rue Victor Fort /
La rue du Mail
13h30 : début du montage de la tarte à la praline par Thomas Dura et son équipe
14h00 : ouverture des 4 espaces animations
15h30 : officialisation du record du monde devant le public 
À partir de 15h45 : découpe et dégustation de la tarte praline Thomas Dura
18h50 : fin des concerts dans les rues et petite place
19h00-00h00 : Concert sur la grande scène - Place de la Croix-Rousse 

De 14h à 19h, les festivaliers pourront déambuler
librement entre quatre espaces d'animations :

La Grande Place de la Croix-Rousse, cœur du
festival et théâtre de la tentative de record du
monde de la plus grande tarte à la praline ;

La Petite Place de la Croix-Rousse, DJ Chill

La rue Victor-Fort, avec des DJ sets House ;

La rue du Mail, sera transformée en espace festif
avec concerts Funk.

INFOS PRATIQUES - POUSSINEAU FESTIVAL

Le programme artistique 

À partir de 19h, l'ensemble du festival convergera (artistes et animations) vers la Grande Place de la
Croix-Rousse pour une soirée de concerts gratuits en plein air.

Trois groupes se succéderont sur la scène principale : 
Samarabalouf (Balkans 2 guitares 1 Contrebasse, de vrais chauffeurs de salle), 
Sheraf (reprise et arrangement Funk/soul/Pop, de vrais showmens), 
Ibex (4 performer électro progressif puis ultra punchy).

Les buvettes et espace de restauration ouvrent à 14h00.
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