
 
COMMUNIQUE DE PRESSE 

 
QUAND LE DELICIEUX TALENT DE PATRICE IBARBOURE 

 
RENCONTRE MAMA SHELTER ! 

 
Mama Shelter est ravi d’annoncer sa première collaboration sucrée avec le Chef Pâtissier Patrice Ibarboure. 

Reconnu pour sa technique, son expertise et son humour, le Chef a eu carte blanche pour proposer et réaliser sept 

pâtisseries. Chacun des neuf Mama Shelter français en choisira trois d’entre elles qui seront intégrées à leur carte 

des desserts.  
Infiniment gourmandes et aux couleurs ensoleillées, le Chef traduit dans ses créations pâtissières toutes les textures 

et l’essence qui retracent ses débuts. Le Chef… mais qui est le Chef ? 

 
Patrice Ibarboure a baigné depuis son plus jeune âge dans le monde 

culinaire grâce à ses parents et grands-parents à Biarritz, qui lui ont transmis 

un amour immense pour la cuisine. C’est en direction de Paris, à 20 ans, qu’il 

a décidé de vivre de sa vocation, la pâtisserie.  
 
Son savoir-faire et son énergie lui ont permis d’intégrer des établissements 

de renom : le Fauchon à Paris, le restaurant Pierre Gagnaire, Les 

Ambassadeurs à l’Hôtel de Crillon et le restaurant Daniel Boulud à New York. 

 
 
À l’affût des dernières tendances culinaires et artistiques, le Chef est en 

quête perpétuelle du dessert le plus travaillé, le plus raffiné, et le plus 

esthétique. Dans cette lancée, il a remporté une double consécration en 

2019, celui de Meilleur Ouvrier de France Pâtissier – Confiseur auprès de 

ses confrères, et celui du Prix Relais Dessert décerné par le Guide Michelin. 

 
Chef Patrice Ibarboure 

 
La collaboration entre Mama Shelter et le Chef Pâtissier Patrice Ibarboure prend tout son sens dans la 

complémentarité de leurs univers. Dans un cadre design, chaleureux et intimiste, les pâtisseries du Chef offrent un 

délicieux voyage hors des murs et hors du temps. 

 
Notre coup de cœur ? L’île flottante à la vanille de Madagascar et amandes caramélisées ! Et oui, 

Chef Patrice repousse les limites des classiques. 

On retrouvera également le vacherin aux fruits rouges, sorbet framboise ; l’omelette Norvégienne aux fruits rouges, 

sorbet fraise et vanille de Madagascar ; le chaud-froid au chocolat, praliné, noisettes du  
Piémont et glace vanille de Madagascar ; le riz au lait de coco et ananas ; le gâteau basque et le flan pâtissier 

à la vanille de Madagascar. Les deux derniers desserts sont à partager… ou pas ! Mama vous laissera les 

découvrir dès le mois de mai 2023.  
Une chose est certaine, il n’en restera pas une miette dans los assiettes !  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Riz au lait de coco et ananas Île flottante à la vanille de Magagascar Gâteau basque 



 
 
 
 
 

 

 

 

À PROPOS DE MAMA SHELTER  
Après de nombreuses et glorieuses années au Club Med (co-fondé par la famille Trigano), Serge Trigano lance 

en 2008 Mama Shelter, en partenariat avec ses fils Jérémie et Benjamin. Dès le début, ils veulent offrir à leurs 

clients une ambiance joyeuse et un service exceptionnel à un prix abordable. Ils se sont installés dans des villes 

qu’ils aimaient, dans des quartiers qui racontent une histoire. En se concentrant uniquement sur des lieux chers à 

leur cœur, les fondateurs de Mama Shelter expriment leur idéal d’un lieu atypique, excentrique, et unique. Plus 

que des chambres et des restaurants, les hôtels Mama Shelter c’est une dynamique, une vibration : ils sont de 

vrais refuges urbains, non seulement esthétiques et modernes mais aussi populaires, accueillants et sexy. L’hôtel 

de Paris East a été suivi par celui de Marseille, puis Lyon, Bordeaux, Los Angeles, Rio de Janeiro, Prague, 

Belgrade, Toulouse, Lille, Londres, Paris West, Luxembourg, Rome, Lisbonne, Paris La Défense et Rennes. De 

futurs établissements sont maintenant prévus à Dijon, Dubaï et bien d’autres lieux encore. En 2014, la chaîne 

hôtelière internationale Accor s’est associée à Mama Shelter pour étendre ce concept et accueillir les voyageurs 

d’ici et d’ailleurs à travers le monde. Mama Shelter fait partie d’Ennismore, un groupe hôtelier créatif ancré dans 

les cultures et les destinations, avec un portefeuille mondial de marques entrepreneuriales. Ennismore est une 

joint-venture avec Accor, fondé en 2021.  


