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Texte :

Le spécialiste frangais des pates fraiches pour la restauration professionnelle, Pasta Sirio,
sera présent au salon Parizza les lers et 2 avril 2026 a Paris Expo Porte de Versailles.
L’entreprise accueillera les visiteurs sur le stand Allée G — Stand 069 pour présenter ses
gammes de pates et ravioles ainsi que plusieurs produits pensés pour la restauration rapide
qualitative et la vente a emporter.

Cette participation s’inscrit dans une année 2026 marquée par de nouvelles ambitions pour
la marque, avec le lancement de produits innovants et le renforcement de sa présence sur le
marché de la restauration hors domicile.

Les professionnels pourront découvrir sur le stand des idées culinaires autour des pates
fraiches, incluant des associations avec des fromages francais et des recettes adaptées aux
besoins de production des restaurateurs et traiteurs.

« Le salon Parizza est une occasion idéale pour rencontrer nos partenaires et présenter nos
nouveautés a un public de professionnels passionnés », souligne Xavier Poulain, directeur
commercial de Pasta Sirio.

Avec cette présence, Pasta Sirio confirme sa place parmi les acteurs majeurs du secteur des
pates fraiches destinées aux professionnels, en alliant qualité, créativité et praticité.

Infos pratiques :

A propos de Pasta Sirio

Pasta Sirio est une entreprise née en 1985, spécialisée dans la fabrication de pates fraiches
destinées aux professionnels de la restauration. Elle développe des produits alliant qualité,
créativité et praticité afin de répondre aux besoins des restaurateurs, traiteurs et acteurs du
snacking.



