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Pour sa « saison 2 », la terrasse la plus courtisée du 16ème
arrondissement se révèle encore plus belle : un tout nouveau décor,
une carte renouvelée et cette promesse inchangée d’un été suspendu,
entre la grandeur des colonnes du Musée d’Art Moderne, 
la vue imprenable sur la Tour Eiffel, et la Seine.
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Corail : le Hotspot avec
vue Tour Eiffel

Situé sur la terrasse du Musée d'Art Moderne de Paris,

Corail est une escale estivale en plein Paris. Une adresse

où l’on vient autant pour la vue imprenable que pour se

réjouir d’une carte fraiche et solaire.`

Né du dialogue entre l’architecture brutaliste du Musée

d’Art Moderne et l’énergie estivale, Corail s’offre cette

année un tout nouveau visage, plus luxe, artistique et

tourné davantage vers le rivage.

Un décor Printemps 2026 aux tons chauds 

Les banquettes orangées se parent de liserés chics, les

parasols XXL tamisent la lumière bienfaisante avec

précision, et la végétation s’invite par jolies touches pour

transformer une terrasse minérale en un véritable écrin

urbain.

Les axes d’inspiration de l’architecte Joanna Pera

L’architecture du Musée d’Art moderne de Paris, ainsi

que ses matériaux sobres et minéraux, ont notamment

joué un rôle déterminant dans l’élaboration du projet. Les

tons naturels et sobres trouvent leur origine dans ce

contexte, qui a été volontairement respecté et mis en

valeur afin que l’ensemble compose un résultat cohérent

et raffiné.

L’art du XXe siècle, et en particulier les œuvres de Henri

Matisse, qui font partie de la collection du Musée d’Art

moderne de Paris, ont également servi de référence pour

le choix des couleurs et des détails. La série des Papiers

découpés fait ainsi écho à l’identité de la marque Corail.

L’atmosphère méridionale, constitutive de l’ADN de la

marque, a conduit Joanna à concevoir un univers

lumineux, en parfaite harmonie avec les codes de

l’esthétique parisienne.

Joanna Pera, architecte d’intérieur spécialisée dans la

conception de projets hôteliers, de restaurants et de

résidences privées, fonde son agence en 2022, après

plusieurs expériences au sein d’agences parisiennes.

Depuis, elle a mené de nombreux projets en France et à

l’international, en restant fidèle à son approche :

envisager chaque projet de manière singulière afin de

créer des univers originaux et distinctifs.



Une terrasse arty & iodée 
au Musée d’Art Moderne

Le hotspot du 16ème et la meilleure vue Tour Eiffel

Soleil au zénith : au son d’une playlist « route des

vacances » Bardot, Bleu Soleil, une ambiance animée et

une lumière radieuse qui invitent à la farniente et à des

déjeuners qui perdurent.

Ces soirées d’été : Dès le coucher du soleil, l’atmosphère

devient irrésistiblement romantique. Les guirlandes

lumineuses s’allument après le golden hour, le tempo

ralentit sur des airs electro chill revisités, et la terrasse se

transforme en une parenthèse divine, bercée par les

lueurs orangées du ciel de Paris.

À la carte : L’éloge de la fraîcheur “Effortless”

En cuisine, Corail reste fidèle à son ADN : une cuisine de

l’instant, iodée et infiniment solaire. La carte, pensée pour

les déjeuners qui s’éternisent et les dîners sous les étoiles,

fait la part belle aux produits, dont on rêve dès les

premiers rayons du printemps. 

Pour commencer : Les désormais mythiques tarama

maison ou les Sashimi de sériole à la citronnelle et

piments feront leur retour, pour notre plus grand bonheur. 

À la carte également les grandes salades divinement

assaisonnées et à consommer sans modération : Épinards

yuzu, parmesan ; ou haricots verts, ricotta, pistache.

Les signatures : Les emblématiques Linguine au homard (à

partager, ou pas) ou le Loup de mer, sauce vierge. Le

poulpe au jus corsé, cuit à la perfection.

Côté terre : Un tartare de bœuf au couteau version XL

pour les grands appétits et les amateurs de viande.





INFORMATIONS PRATIQUES 
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