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LA SÉLECTION DE FIN D’ANNÉE 

DE LA MAISON LOUIS LATOUR 
 

 
 

La Maison Louis Latour, figure emblématique de la ville de Beaune, célèbre son 

ancrage historique au cœur de la Bourgogne en mettant à l’honneur cinq Beaune 

Premiers Crus et un coffret prestige composé de trois de ces Premiers Crus dans des 

millésimes différents. 

 
Le siège de la Maison Latour se trouve depuis sa création en plein cœur de Beaune, 

18 rue des Tonneliers. 

 
Très attachée à cette ville, la famille Latour, au début XXème siècle, a étendu son 

Domaine sur Beaune. Celui-ci se compose aujourd'hui de cinq climats allant du nord 

de Beaune avec le "Clos du Roi" et les "Perrières" au sud de l'appellation avec les 

"Vignes Franches" en passant par les "Grèves" et les "Cras". 



COFFRET PRESTIGE, 

UNE VERTICALE DE BEAUNE 

 

 
Pour cette fin d’année 2024, les 

amateurs de vin auront l’opportunité 

d'acquérir le coffret prestige inspiré de 

la Cuverie Corton Grancey, lieu 

emblématique de la Maison Louis Latour 

situé à Aloxe-Corton. La couverture du 

coffret reproduit l’architecture iconique 

de ce lieu, permettant ainsi d'observer 

la singularité de cet édifice. Cet écrin 

invite à redécouvrir l'histoire riche et 

fascinante de la Maison en mettant en 

avant trois Beaune Premiers Crus. 
 
 
 
 

Ce coffret propose un triptyque des vins de Beaune. 



 
 

Le Beaune 1er Cru "Clos du Roi" 2022 dévoile une robe profonde aux reflets de 

couleur grenat. Son nez offre des parfums de mûre et d'amande grillée. Sa bouche, 

ample et suave, révèle des notes de fruits noirs, de clou de girofle et de moka. Très 

belle persistance. 
 
 

 

Le Beaune 1er Cru "Perrières" 2012 se pare d'une jolie robe grenat. Au nez, les 

arômes de framboise et de chlorophylle se marient parfaitement bien aux notes 

grillées. Des notes grillées et fumées se retrouvent en bouche accompagnées 

d'arômes de sous-bois et de mousse. Vin ample avec de beaux tanins. 
 
 

 

Le Beaune 1er Cru "Vignes Franches" 2002 présente une robe rouge pourpre et un 

nez délicat, marqué par des arômes de griottes et de réglisse. En bouche, ce vin est 

suave et rond avec des notes de sous-bois. La finale est bien structurée. 
 
 

 

Le coffret prestige comprend trois bouteilles : un Beaune 1er Cru "Clos du Roi" 

2022, un Beaune 1er Cru "Perrières" 2012 et un Beaune 1er Cru "Vignes Franches" 

2002. 

 
Ce coffret est disponible sur le site du Wine Club de la Maison Louis Latour :  

https://club.louislatour.com 

 

Prix : 235€ TTC 



 
 
 

 

BEAUNE 1Er CRU “AUX CRAS ” 

2022 

 
 
Le vignoble "Aux Cras", situé sur le haut du coteau de Beaune, extrêmement 

calcaire, est à l'origine une ancienne carrière. "Cras" est issu du mot 

"C(a)racos" qui signifie "colline rocheuse, coteau pierreux, éboulis". Composé 

de trois terrasses, ce terroir bénéficie d'une exposition optimale, favorisant un 

développement précoce de la vigne grâce à la réflexion du soleil sur les 

parois calcaires, essentielle pour la qualité des grappes. 

 
 

Note de dégustation 

Le Beaune 1er Cru "Aux Cras" 2022 présente une robe à la 

couleur or pâle et brillante. Son nez est intense dévoilant des 

parfums de fruits exotiques, de vanille et d'amande grillée. Sa 

bouche, ample et fraîche, révèle à nouveau des arômes 

d'amande grillée accompagnés de notes fumées. Belle longueur 

en finale. 

 

 

Accord mets / vins 

Plats sucrés/salés - poisson - fromage type Soumaintrain 

 
Le Beaune 1er Cru "Aux Cras" 2022 est disponible aux prix 

de 59€ TTC. 



 
 
 

 

BEAUNE 1Er CRU “ GRÈVES ” 

2022 

 
 
Situé au nord de Beaune, ce vignoble surplombe la ville médiévale, reconnue 

comme la capitale du vin de Bourgogne. Le terme "Grèves" désigne des 

terrains composés de roches friables, d'éboulis fins, de sable et de graviers, 

idéaux pour la viticulture. Notre Beaune "Grèves" se distingue par sa richesse 

et sa concentration, représentant l'excellence de notre gamme de vins de 

Beaune. 

 
Note de dégustation 

La robe de notre Beaune 1er Cru "Grèves" 2022 est jaune pâle 

et brillante. Son nez est floral développant des parfums de 

chèvrefeuille, de vanille et boisés. Sa bouche ample dévoile des 

notes de noisette grillée et une finale saline. 

 
Accord Mets/Vins 

Poisson   -   crustacés   -   plats   sucrés/salés   -   fromage   type 

Soumaintrain 

 
Le Beaune 1er Cru "Grèves" 2022 est disponible aux prix 

de 59€ TTC. 



 
 
 

 

BEAUNE 1Er CRU “ CLOS DU ROI” 

2022 

 
 
Appartenant aux Ducs de Bourgogne et très apprécié des rois de France, ce vin 

était régulièrement servi à Versailles. Au XVè siècle, à la mort de Charles le 

Téméraire, dernier Duc de Bourgogne, cette parcelle passa dans le domaine royal 

et devint le Beaune "Clos du Roi". Parcelle de 13 ha située sur le nord de 

l'appellation, elle est parfaitement exposée sud/sud-est. 

 
Note de dégustation 

Le Beaune 1er Cru "Clos du Roi" 2022 dévoile une robe 

profonde aux reflets de couleur grenat. Son nez offre des 

parfums de mûre et d'amande grillée. Sa bouche, ample et 

suave, révèle des notes de fruits noirs, de clou de girofle et 

de moka. 

 
Accord Mets/Vins 

Rôti de porc aux airelles - poularde truffée - fromage à pâte 

molle 

 
Le Beaune 1er Cru "Clos Du Roi" 2022 est disponible aux 

prix de 68€ TTC. 



 
 
 

 

BEAUNE 1Er CRU “ PERRIÈRES ” 

2022 
 
 
 
 
 

S'étendant sur 1,32 hectare au nord de l'appellation Beaune, le climat des Perrières 

est orienté à l'est et se trouve sur d'anciens fronts de taille de carrières de calcaire. 

Les sols argilo-calcaires, peu profonds et très pauvres, combinés à une forte pente, 

donnent naissance à un vin rouge puissant et structuré, promettant un excellent 

potentiel de vieillissement. 

 
Note de dégustation 

Le Beaune 1er Cru "Perrières" 2022 présente une robe rubis 

profonde à reflets grenat. Son nez intense dévoile des parfums 

de cassis, de réglisse ainsi que des notes grillées. Sa bouche, 

ample et ronde, révèle des tanins soyeux ; des arômes de mûre 

et de moka s'en dégagent. 

 
Accord Mets/Vins 

Boeuf bourguignon - magret de canard - bécasse - Camembert - 

fromage à pâte molle 

 
Le Beaune 1er Cru "Perrières" 2022 est disponible aux prix de 

74€ TTC. 



 
 
 

 

BEAUNE 1Er CRU “ VIGNES FRANCHES ” 

2022 
 
 
 

A l'époque, les propriétaires de ces terres de 8.50 ha ne devaient pas payer de 

redevance, d'où le nom "Vignes Franches". Le terroir argileux des "Vignes 

Franches" se trouve à mi-coteau sur un cailloutis très fin qui permet au sol de filtrer 

facilement l'eau. On retrouve dans ce vin toute l'opulence de son voisin Pommard, 

ainsi qu'un fruité extrêmement plaisant même jeune. C'est un vin assurément élégant 

et plein de grâce, susceptible de vieillir pendant longtemps. 

 

 
Note de dégustation 

Le Beaune 1er Cru "Vignes Franches" 2022 dévoile une robe à 

la couleur rubis profonde. Son nez offre des arômes de 

framboise et de mûre tandis que sa bouche, ample et suave, 

révèle des notes de mûres et de réglisse. Ce vin est d'une belle 

longueur avec une finale toute en fraîcheur. 

 

 
Accord Mets/Vins 

Boeuf bourguignon - magret de canard - bécasse - Camembert - 

fromage à pâte molle 

 

 
Le Beaune 1er Cru "Vignes Franches" 2022 est disponible 

aux prix de 74€ TTC. 



 
 
 

A PROPOS DE LA MAISON LOUIS LATOUR 

 
Fondée en 1797, la Maison Louis Latour, entreprise familiale depuis plus de 225 ans et membre du 

cercle très fermé des Hénokiens, est propriétaire du plus vaste domaine de Grands Crus en Côte 

d’Or. Avec un savoir-faire ancestral au service d’une viticulture durable, elle apporte un soin tout 

particulier à la conduite d’une viticulture traditionnelle sur des terroirs d’exception, afin d’élaborer 

des vins d’une extrême finesse caractéristiques des grands vins de Bourgogne. 

Florent Latour est le Président du Directoire de la Maison Louis Latour. 

Eléonore Latour, fille de Louis-Fabrice Latour, représente la douzième génération de la famille 

Latour. Depuis sa récente prise de fonction en tant que Secrétaire Générale, elle a rejoint l'équipe 

dirigeante à Beaune, où elle travaille aux côtés de son oncle, Florent. 

Florent et Eléonore Latour incarnent la continuité d'un héritage familial d'excellence, tout en 

apportant une vision moderne et dynamique. 

 

 
 

8, cité Rougemont- 75009 Paris 

 


