
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 
 

The French Bastards, Maison Fondée Hier 

 
Le trio de génies qui dépoussière les classiques à grands coups de sucreries et 

casse-croûtes foodporniens bien pensés. Julien Abourmad, David Abehsera et 

Emmanuel Gunther, les cool kids visionnaires derrière le concept “The French 

Bastards”. 

 
Ou la “boulange’” 2.0, plus virale, plus personnelle, plus fédératrice. Celle qui, 

outre le fait de se préoccuper de sa propre brioche, naturellement, se fait un 

sang d’encre de l’expérience client. 

 
Celle qui agite les codes traditionnels de la boulangerie-pâtisserie française, 

sans jamais les travestir. Celle qui se réapproprie les standards avec des produits 

pensés de manière sensorielle, du visuel au bruit de la découpe, en passant par 

les inserts qui coulent et les miettes qui s’éparpillent. 



 
 
 
 
 
 
 
 

Prendre le contre-pied de la boulangerie veillissante 

 
4 ans après l’ouverture de leur premier pied-à-terre, inauguré en Janvier 

2019 rue Oberkampf, dans le 11e arrondissement de Paris, Julien Abourmad, 

David Abehsera et Emmanuel Gunther remettent les mains dans la farine bio 

d’exception pour sortir les traditions boulangères délicates et les inventions 

foodporniennes inédites qu’on leur connaît dans une nouvelle boutique. 

 
Des recettes créatives, gourmandes et soucieuses des prérogatives 

environnementales de l’époque, qui reflètent leurs années passées dans 

des pays anglo-saxons à l’instar du décadent cruffin au chocolat ou “BCBG”, 

aka Brioche Cookie Bien Gourmande, fourrée à la pâte à tartiner et piquée 

d’éclats de cookie. 

 
Et aussi, quelques autres bastarderies estivales spécialement imaginées 

pour l’occasion : un roulé au charbon et à la praline rose, une religieuse 

coco-framboise, un éclair vanille-framboise ou encore un baba fraise-citron. 

Autant de viennoiseries que l’on pourra fourrer de glace à volonté lors du premier 

weekend d’ouverture les 8 et et 9 juillet. 



 
 
 
 
 
 
 
 

Une boutique de bastard 

au coeur d’un quartier historique 

 
Au numéro 65 de la rue Jean-Baptiste Pigalle, côté SoPi, à l’emplacement 

légendaire autrefois occupé par le Sans Soucis. Un bar mythique niché au cœur 

du quartier emblématique de Pigalle. Et, plus qu’un simple débiteur de boissons 

alcoolicool, un repère de convivialité et de divertissement à l’atmosphère 

électrisante qui a participé à la renommée de ce quartier animé de Paris. 

Un lieu pour les créatifs à l’esprit libre et à l’âme curieuse adeptes des endroits 

éclectiques et de débauche sympathique qui colle bien à la bande de potes 

rebelles et irrévérencieux. 
 
 
 
 
 

 

Quand? 

 
Le 4 Juillet 2023 



 
 
 
 
 
 
 
 

Une atmosphère foodporn et décomplexée 

 
Comme à leur habitude, les French Bastards – clients habitués du Sans Soucis 

par ailleurs – ont pris soin de préserver l’essence de l’endroit, en combinant 

subtilement le charme historique de l’espace avec une vision contemporaine 

brutaliste et foodporn de la boulange, propres à leur conception enfarinée. 

En témoignent les pylônes-boules à facette conservés pour rendre hommage 

aux anciens tenanciers. 

 
C’est la première fois que les trois copains reprennent un établissement du 

genre. Une page blanche ultra-excitante qui leur permet de pousser le concept 

architectural plus loin encore que ce qu’ils avaient pu faire auparavant. Chantier 

confié à HYPNOS, studio d’architectes brutaliste derrière Ojii, la dernière claque 

japonaise d’Olivier Leone et Arthur Cohen, pour un espace ni froid, ni futuriste, 

mais gourmand et accueillant. 

 
Résultat ? 

Un lieu de passage à l’identité forte, pas exclusif pour un croissant : 

Julien Abourmad, David Abehsera et Emmanuel Gunther chouchoutent autant 

les gens du coin, jeunes ou âgés, pubards ou professeurs des écoles, que les 

touristes en mal de oui, oui, baguette. Les pains au chocolat bien beurrés ont 

remplacélesshotsàpaillettes.Désormais,l’odeuralléchantedupainfraîchement 

sorti du four embaume l’air. Mais l’idée est toujours la même : s’octroyer un petit 

péché gourmand dans un endroit libérateur et transgressif. 
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