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AMALTUP rejoint la Fromagerie FREVAL0 

sur le site de la Ferme de La Biche 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Ce 1er janvier 2023 marque une grande étape pour AMALTUP, qui rejoint la Fromagerie FREVAL sur 

le site de la Ferme de La Biche à Betz-le-Château (37). Sébastien DUBOC reprend ainsi le flambeau 

derrière Jean-Claude FREVAL, dans le cadre de son projet de filière. Entre la tradition des fromages 

de chèvre FREVAL, dont la célèbre Couronne Lochoise®, et les créations innovantes d'AMALTUP en 

épicerie bio, la Ferme de La Biche propose désormais un large panel de produits caprins. 

 
 

un projet de filière 
 
Depuis sa création en 2018, développer la 

startup AMALTUP, avec sa gamme de produits 

So Chèvre, était pour nous la première étape 

d'un projet de filière...  
Après plusieurs mois de recherche d'une "ferme" 

pour implanter l'entreprise et mettre en place un 

outil de transformation du lait de chèvre, la 

Ferme de La Biche nous séduit. Un vieux corps 

de ferme à potentiel, une fromagerie artisanale 

en activité, une chèvrerie et des bâtiments 

aménageables pour AMALTUP au milieu de 

quelques hectares en bordure de forêt, l'endroit 

rêvé !  
C'est donc au cœur de la Touraine, lieu-dit "La 

Biche" à Betz-le-Château, commune située à 

quelques kilomètres de Loches, qu'AMALTUP 

s'enracinera ce début d'année 2023. 

 
 

deux entreprises en synergie 
 
Entre la gamme de fromages de chèvre 

artisanaux FREVAL, dont la célèbre Couronne 

Lochoise®, marque déposée depuis 25 ans, et 

les produits épicerie bio innovants d'AMALTUP, 

la Ferme de La Biche propose désormais un 

large panel caprin.  
Les synergies se dessinent petit à petit entre les 

deux entreprises : une équipe motivée, un atelier 

de transformation laitière partagé, des 

interactions logistiques évidentes, une offre de 

produits complémentaires et un réseau de  
partenaires distributeurs partiellement commun... 

 
Bientôt, les recettes des produits So Chèvre 

seront ainsi préparées à partir de fromage "Made 

in La Biche", nous vous donnons rendez-vous 

dans quelques mois pour les (re)découvrir ! 
 

 
 

 

 
 

 

Invitation à la Ferme de La Biche 
 

Soirée de transmission Journée de transmission 

Réservée aux professionnels Porte ouverte grand public 

Vendredi 21 avril 2023 (16h) Samedi 22 avril 2023  


