
Devant l’industrialisation croissante de l’alimentation et la pression constante
sur les coûts de production, les acteurs de la filière artisanale — producteurs,
éleveurs, vignerons, artisans des métiers de bouche et restaurateurs — lancent
un appel collectif pour préserver l’essence même de notre patrimoine
gastronomique.

Nous affirmons aujourd’hui notre rôle de dernier rempart contre la
standardisation et la banalisation de l’alimentation. 
Notre engagement repose sur des valeurs fondamentales : 
la transparence, le respect des produits, la transmission des savoir-faire, ainsi
que la recherche constante de qualité gustative et visuelle. 
Héritiers d’une tradition riche, nous refusons de sacrifier l’authenticité au profit
d’une logique purement économique.

Notre ambition est claire : garantir aux consommateurs une alimentation
sincère, issue de produits de qualité, transformés par des professionnels
compétents, dans le respect de la santé et du plaisir. Cette exigence ne doit
pas être un luxe réservé à quelques-uns, mais une réalité accessible au plus
grand nombre. Nous défendons une gastronomie populaire, enracinée dans
nos territoires, nos villages et nos cultures.

À travers cette démarche, nous ne cherchons pas à distribuer des distinctions,
mais à instaurer une véritable garantie de confiance, fondée sur le contrôle, la
rigueur et un engagement collectif autour de notre devise : 
Vérité, Plaisir, Santé.
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Vérité, Plaisir, Santé.
Vérité : la transparence de la terre à l’assiette, du produit cultivé et élaboré
dans le respect des savoir-faire traditionnels. 
Plaisir : l’assurance de la compétence, de la créativité et de la valorisation
permanente de nos produits. 
Santé : le respect des circuits courts, de la saisonnalité et la connaissance
de la qualité et de l’origine des produits. 

La conjugaison de tous ces efforts au sein des métiers de la filière permettra
d’attirer davantage de professionnels, et de garantir la satisfaction des
consommateurs.

Cependant, pour continuer à exister et à jouer pleinement notre rôle, nous
appelons à des mesures concrètes. Il est indispensable de mettre en place
des aménagements sociaux et fiscaux adaptés afin de permettre à la filière
artisanale de rivaliser avec les modèles industriels. Sans ce soutien, le risque
est grand de voir disparaître une diversité alimentaire essentielle, au
détriment du consommateur.

Nous plaidons pour des réformes ambitieuses qui assureront à la fois la
pérennité de nos métiers et le bien-être de celles et ceux qui les exercent.
L’année 2026 doit marquer un tournant décisif, avec la mise en œuvre de
propositions concrètes déjà soutenues par des représentants des pouvoirs
publics.

Préserver la filière artisanale, c’est défendre bien plus qu’un secteur
économique : c’est protéger un art de vivre, une identité culturelle et un lien
essentiel entre producteurs et consommateurs.

La filière alimentaire artisanale devrait permettre une réunion de l’ensemble
des acteurs de la filière pour proposer les reformes sociales et fiscales
nécessaires.
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