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ENCORE 7 MÉDAILLES AU CONCOURS 

GÉNÉRAL AGRICOLE DE PARIS 2022 

POUR LUCIEN GEORGELIN ! 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Début mars a eu lieu la finale du Concours Général Agricole de Paris 2022. A l'issue de ce 

concours, 7 de nos recettes ont reçus une médaille parmi un nombre important de candidats et 

produits dans les catégories "charcuterie" et "confiture et crème". 

 
Un jury composé de professionnels qualifiés et consommateurs avertis ont dégusté à l'aveugle 

toutes les confitures et les ont salué pour leur bon goût de fruit. 

 
C'est ainsi que 6 de nos confitures se sont vues attribuées plusieurs médailles : 2 médailles 

d'Argent pour nos confitures Extra de Quetsche du Grand Est et aux 3 agrumes de Corse allégée en 

sucre, et 4 médailles de Bronze pour nos confitures Extra d'Abricot Rouge du Roussillon, Cassis d'Île 

de France, Framboise du Massif Central et notre Gelée Extra de Coing. 

 
Du côté de l'épicerie salée, l'incontournable Pâté du Dimanche au foie gras de canard s'est vu 

attribuer la médaille d'argent. 

 
L'entreprise du Lot-et-Garonne reste sur sa lancée ! En effet, après 6 médailles en 2020, et une 

annulation du concours en 2021, Lucien Georgelin obtient 7 récompenses pour l'année 2022. 

 
Depuis 2014, les recettes Lucien Georgelin ont été récompensées de 38 médailles au Concours 

Général Agricole de Paris : 9 médailles d'Or, 14 médailles d'Argent et 15 médailles de Bronze. 
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La société Lucien Georgelin en quelques chiffres :   
Chiffre d'affaires 2019 : 71 millions d’euros  
Effectif : 250 salariés 
 

Des recettes sucrées et salées en conventionnelles et en bio : 
 

Confitures et préparations de fruits cuites au chaudron, des compotes et 

desserts de fruits, des pâtes à tartiner, des bonbons et pâtes de fruits, des 

céréales, des pâtés et terrines, des foies gras et condiments, des 

tartinables d'apéritif, des sauces tomates et produits à base de tomates de 

Marmande et d'autres à suivre ! 


