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LE CAMPUS DE GROISY AU SIRHA DU 23 AU 27 JANVIER

Le Campus de Groisy, remarquable centre de formation aux métiers de bouche et
de la restauration, GL events, leader mondial des événements, et la société
familiale ENODIS fabricant francais de cuisines professionnelles, s'associent a
l'occasion du SIRHA 2025 a Lyon.

Ce partenariat inédit met en lumiére le talent des jeunes du Campus, qui auront
’opportunité de participer a la trés prestigieuse finale du concours du Bocuse dOr,
tout en gérant l’accueil, I’animation conjointe et le service sur le stand Enodis.

Des jeunes commis propulsés sur la scéne internationale

24 jeunes commis du Campus de Groisy, sélectionnés pour leur talent et leur
motivation, auront U'honneur de participer au Bocuse d'Or, le concours culinaire le
plus pointilleux au monde. Cette expérience unique leur permettra de se confronter
aux meilleurs chefs du monde et de gagner en visibilité sur la scéne internationale.

Le Campus de Groisy, un lieu d'entrainement privilégié pour les équipes
internationales

Fort de son expertise et de ses infrastructures modernes, le Campus de Groisy
accueille également quelques équipes internationales venues se préparer pour le
Bocuse d'Or et la Coupe du Monde de Patisserie. Les cuisiniers du monde entier
bénéficient ainsi d'un environnement propice a la créativité et a la performance,
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Un partenariat renouvelé avec ENODIS

C’est une opportunité exceptionnelle de se confronter aux réalités du terrain en
participant au SIRHA. En réalisant des démonstrations culinaires et en travaillant sur
le stand Enodis, les apprentis développent leurs compétences techniques, leur sens
du service et leur capacité a travailler en équipe, tout en bénéficiant d'une visibilité
unique auprées des professionnels du secteur.

Participer au SIRHA et au Bocuse d’Or est une formidable opportunité de mettre
en valeur l'excellence de la formation au savoir-faire Francais. Il témoigne de la
volonté commune de promouvoir les jeunes talents et de faire rayonner la

gastronomie francaise a l'international.
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Rendez-vous du 23 au 2/ Janvier sur le stand ENODIS Hall 6 - F116 , ) ‘




