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Une déclaration d’amour
au bistrot parisien

Aprés 5 belles années de créations végétariennes chez
Créatures, le vent change. Méme adresse, méme chef

mais toutes nouvelles idées.

Dés mai 2026, Balcon s'installe avec fantaisie sur le toit

des Galeries Lafayette Haussmann.

L'idée nait de la rencontre entre I'audace culinaire du
Chef Julien Sebbag et linspiration des lieux : une vue

imprenable comme Paris en propose peu.

Un nom comme une évidence et une pointe d’humour :
un balcon plein ciel, et plein phare sur les monuments

parisiens.

Ne vous y trompez pas - ce nom en clin d'ceil au petit
balcon en zinc et fer forgé typiquement parisien -
révélera un restaurant sur le grand toit terrasse des
Galeries Lafayette Paris Haussmann et accueillera une
toute nouvelle idée. Une déclaration d'amour au bistrot

frangais, les assiettes chouchoutes des brasseries de la

capitale, avec un twist signature dont le chef a le secret.

Une carte fédératrice
et good mood

Au départ de l'intention un amour fidéle pour les bistrots

de quartier, typiquement parisiens.

"Balcon" propose une cuisine de saison, généreuse et
lisible, qui rend hommage & la tradition francaise tout
en y injectant une touche de modernité audacieuse,
chére a lidendité du chef : oeuf mimosa & l'ail noir,
poireaux vinaigrette au sureau, ou le traditionnel onglet

de boeuf sauce au poivre.

Des assiettes "Good Mood" & estivales

Au programme, une vraie fraicheur et de I'acidité autour
d'assiettes pensées pour étre dégustées sur un rooftop,
tout I'été. On adore l'utilisation de la myrtille avec le

gravelax, du yaourt grec, ou de 'estragon.

Fidele & I'amour de Julien pour la végétalité, une belle
place est accordée aux produits de saison : asperges,
petits pois, recette de ratatouille familiale, et tomates

anciennes qui célébrent |'été.

Convivialité & esprit cantine avec vue
Tout I'amour des plats régressifs se retrouve dans des
coquillettes & la truffe et parmesan ou les profiteroles

chocolat-pistache : & tomber.

What's new ? le semainier !

Chez Balcon chaque journée porte son lot de
gourmandises canaille. Le beeuf bourguignon le jeudi ou
l'aioli le mardi rappellent les rituels nostalgiques des

bistrots de quartier .



Un roofto be_lvédére
pour tous les instants

A toute heure, et pour tous les éclairages du jour,
Balcon s'impose comme la terrasse chouchoute de

I'été.

e Au petit déjeuner : dés 10h, commencer la journée
en beauté, avec Paris & nos pieds et une tartine de
baguette tradition, beurre & confiture.

e Le midi : Une pause salvatrice et fraiche pour les
parisiens et les serial shoppeurs des Galeries
Lafayette Paris Haussmann.

e La Golden Hour : Le rendez-vous incontournable
pour les amateurs de mixologie, avec une jolie
carte de cocktails inspirée, des vins frangais et des
petites assiettes & partager & toute heure.

* Le soir : Une ambiance électrique et tamisée, ou

Paris semble nous appartenir.

Une scénographie de
joli bistro “parigot”

L'univers décoratif revisite avec affection les codes du
bistrot parisien classique avec une approche plus
brutaliste : matiéres brutes, chaises de bistrot tressées
bordeaux ou vert bouteille pour la quintessence du

petit zinc parisien de quartier.

L'esprit : Une liberté absolue. On y vient pour un petit
déjeuner, un déjeuner en plein soleil, un cocktail entre

chien et loup, ou un diner & la belle étoile, bercé par

une bande-son qui évolue avec l'inclinaison du jour.

Julien Sebbag :
esprit libre

Julien Sebbag est un Chef autodidacte.

Depuis son premier passage derriére les fourneaux il y a
presque dix ans, il revendique une cuisine sincére,
sensible et bienveillante qui se ressent & travers
chacune de ses recettes. Pourtant, il n'y était pas
forcément destiné : c’est en cuisinant pour ses amis, &
domicile, puis lors de ses nombreux voyages qu'il
attrape « le virus » et acquiert la maturité nécessaire
pour ouvrir un premier établissement en 2019.

De ses premiers pas Chez Oim aux derniers nés Micho,
ou Café Shin, il met le partage et les rencontres au

coeur de sa cuisine.

« Chez Balcon, j'ai eu l'idée d’une parenthése
au-dessus du chaos urbain, pour voir la beauté
de Paris sous un angle nouveau. Je suis
amoureux de cette vue, et j'aime tellement les

bistrots de quartier que j'en ai imaginé un, un
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peu perché, d mon image »




BALCON

PARIS

ROOFTOP DES GALERIES LAFAYETTE
25 RUE DE LA CHAUSSEE D'ANTIN
750089 PARIS

Ouverture Mai 2026
Quvert 7j/7

CAPACITES:

140 couverts en terrasse exterieure

JOURS ET HORAIRES D'OUVERTURE:

Du lundi au dimanche
Petit déjeuner 10h-11h45
Déjeuner 12h-15h30
Limo et snaking 15h30-19h
Diner 19h-1h

Ticket moyen : 27€ht
Déjeuner et diner 35-40€ht
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