COMMUNIQUE DE PRESSE DU 3 SEPTEMBRE 2021

Le 18 novembre 2021 au Lycée des Métiers en Hotellerie et Tourisme du Val de Loire
LISTES OFFICIELLES DES CANDIDATS SELECTIONNES

Pour mémoire, les concours Toque d’Or de I'Académie Nationale de Cuisine valorisent depuis 1978
les savoir-faire de cuisiniers et patissiers professionnels lors de sélections nationales puis d'une
finale internationale.

En furent lauréats : Francois Adamski (Bocuse d'Or, MOF), Pierre Caillet (MOF), Alain Montigny
(MOF), Jérbme Dubois (MOF), Franck Baruzier, Stéphane Collet (MOF), Gilles Blasco, Stéphane
Bastouil, Alexis Maurice (Ancien chef Elysée), Bruno Van Der Weijden, Benoit Flahaut, Guillaume
Rizzo (finaliste Bocuse d'Or), Michael Wickaert, Issam Jaafari (Top Chef Arabia 2016), Hiroyuki
Kanazawa, Jonathan Lutun...

e Ouvert aux professionnels femmes et hommes
e Durée de I'épreuve finale 5 h 30
e Entrée surprise a partir d'un panier surprise de produits de la région
o Plat et dessert avec theme principal imposé
e Toque d'Or Cuisine sur la meilleure moyenne supérieure a 15/20 décernée par un jury de
professionnels.

Un peu par tradition lorsque cela est possible, les finales nationales accueillent les candidats dans la
région du précédent vainqueur de la Toque d'Or Cuisine. C'est donc en Centre - Val de Loire et plus
particulierement a Blois au Lycée des Métiers en Hotellerie et Tourisme du Val de Loire, que se
dérouleront les prochains concours, le 18 Novembre 2021, Florian Brzenczek, enseignant en cuisine
dans cet établissement ayant remporté le trophée 2019.

Aprés étude des différents dossiers d’inscription regus, la commission des concours a décidé de
retenir comme participants :

COPIN Clara Lycée Professionnel — St Girons

GRASSO Romain Lycée Hbtelier de I'Orléanais — Olivet
HERY Cyril Le Petit Phare — Les Sables d’Olonne
LEQUAIN Jean Claude Lycée Hételier International — Lille
MEDKOUR Nicolas Restaurant le Quai — Amiens

ROCHE Killian Veuzain sur Loire

SOM Steven Restaurant Terra SAS Chez nous 2 — Paris
UGO Jean Christophe L’Abbaye de St Croix — Salon de Provence

Le 18 novembre 2021 au Lycée des Métiers en Hotellerie et Tourisme du Val de Loire

Depuis 1990, le trophée Avenir Raymond Vaudard de ’Académie Nationale de Cuisine, est réservé
aux éleves et apprentis, sur un travail en bindme cuisine et salle. Le Touquet, Toulouse, Bazeilles,
Paris, Chamaliéres, Joigny, Amiens, Ferrandi... sont des établissements ayant formé des lauréats

lors de précédentes éditions.

e Concours réservé aux éleves et apprentis en 2éme année de formation
(CAP, BP, BAC PRO, BTN, BTS)
e Candidats en bindbme cuisine-salle
e Durée de I'épreuve finale 4 heures 30 minutes



e Plat et dessert sur théme imposé pour le cuisinier
e 9 ateliers en salle pour I'épreuve restaurant
e Trophée Avenir Raymond Vaudard pour le meilleur binéme
e Trophée Michel Widehem pour I'épreuve restaurant

e Trophée Georges Pouvel pour I'épreuve cuisine

e Prix « Itinéraires d’'un gourmand » pour le meilleur cuisinier
Aprés étude des différents dossiers d’inscription regus, la commission des concours a décidé de
retenir comme participants :

DESPRETZ Antoine CFA/Lycée Marguerite Yourcenar — Beuvry
GAUTHIER Yohan Ecole Hoteliére du Périgord — Boulazac
GENET Camille Lycée des métiers de I'hotellerie — Blois
GREGOIRE Samuel Lycée Hételier de I'Orléanais — Olivet
PRIEUR Baptiste Lycée Hoételier le Corbusier — Soissons
TAQUOY Gabrielle Lycée Saint Vincent de Paul — Soissons

Plus d’'informations, membres du jury, partenaires, sur le site : www.toquedor.com

POUR UN REPORTAGE OU INTERVIEW LE JOUR DU CONCOURS, MERCI DE CONTACTER PRESSE@A-N-C.FR

Académie Nationale de Cuisine
www.a-n-c.fr



https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=TeZUXWpUv-2B6TCY38pVLo9t2-2BHK6kRlvg9wV0avbNRUg-3D_J0o_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLTgs8WtTm-2FKxnyizTdNu1XycvL01sWfj7G4FmNb81Fz819GuascH3LXGMLcJMR52-2FpMIIP9pmPN0NSO5zGxKgw4-2F-2Fh4B9na39pNBoWbSFjZq2NM-2FlV-2FEWKOr9BG8cA6Bca2xZWdO7x7-2Bwrj2MClZG3Cs68VZzv1D7-2BQKdrCD9lpK-2Bnd4MZAZqMM0Qi-2Fl1TqnQDKYAvQHwREjUdkJyszTxTF7-2FJyQfbHz-2F85KfkgW92sDON9NCyTDfxlw8RdmbbXfqRzR6veyZ4sRzd7xbV29jCUlNqj-2FqbMJ2c-2BhZxvJ4RGDY-3D
mailto:presse@a-n-c.fr?subject=Demande%20presse%20concours%202021%20Acad%C3%A9mie%20Nationale%20de%20Cuisine&body=Merci%20de%20pr%C3%A9ciser%20ici%20votre%20demande%20%3A%0A%0A%0A%0A%0AContact%20t%C3%A9l%20%3A%2006.66.11.89.84%20(J%C3%A9r%C3%B4me%20Crochet%20-%20Pr%C3%A9sident-adjoint%20de%20l%27ANC))%0AAttention%20%3A%20Pr%C3%A9sence%20sur%20le%20jour%20du%20concours%20dans%20le%20respect%20des%20r%C3%A8gles%20sanitaires%20en%20vigueur%20du%20moment.
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=TeZUXWpUv-2B6TCY38pVLo9tkIAoInnGEhCUDXUnXivsc-3DhSYp_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLTgs8WtTm-2FKxnyizTdNu1XycvL01sWfj7G4FmNb81Fz819GuascH3LXGMLcJMR52-2FpMIIP9pmPN0NSO5zGxKgw4-2F-2Fh4B9na39pNBoWbSFjZq2NM-2FlV-2FEWKOr9BG8cA6Bca2xZWdO7x7-2Bwrj2MClZG3CiaDPPWx3YugJYRtdLsZhkxjRNEl5UzllK2EddU2iih2adnyV0yp5wtdrmafcIV5b3ZbQyJ9940FKJp8gYxp9V1cE6qVcp0IfnpFjs0sEC6W86aNllajEQ4kp1qb0cVVfIxZfoclj-2BosyK-2Fso3TfPoU-3D

