2 :
ANS ol

Une opération proposée par la Maison de Cuisine Grégory Coutanceau du 6 au 16 mars 2023 dans I’ensemble de ses établissements.

DU 6 AU 16 MARS | LUNDI AU JEUDI | MIDI & SOIR
UN MENU POUR VOUS, UN MENU POUR NOUS

Cette année, La Maison de Cuisines Grégory Coutanceau féte ses 25 ans et elle a bien I’intention de
le partager avec ses clients. Pour souffler ses 25 bougies, dés le mois de mars, I’institution lance
«Un menu pour vous, un menu pour nous».

Partager un moment gastronomique et ne payer qu’un menu sur deux

A travers cette opération, Grégory Coutanceau, souhaite « faire partager un
moment de plaisir au plus grand nombre : bien sr nos clients mais aussi tous les
gourmets souhaitant profiter d’'un moment savoureux, car il est bien question du
menu Dégustation dont voulons leur faire profiter. Nos 25 ans, nous les devons a
nos clients pour leur fidélité, et pour ceux qui ne nous connaissent pas encore,
nous les attendons nombreux du 8 au 18 mars, a la table de Marquis de Terme.
Pour chaque menu Dégustation commandé le 2 e

sera offert. »

L’opération est bien entendu étendue a 'ensemble des maisons charentaises :
aux Flots, chez BonTemps a la Rochelle et chez Vivre(s) & Rochefort.

£ L Grace a «Un menu pour vous, un menu pour nous», nous souhaitons offrir
une expérience culinaire unique et inoubliable & nos clients fidéles et a ceux
qui souhaitent découvrir nos différentes adresses.
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Tout au long de I’'année, les maisons de cuisine Grégory Coutanceau féteront leurs 25 ans en conviant leurs clients a
partager des moments conviviaux... Gardez un ceil sur les pages instagram des restaurants !

RESERVATION EN LIGNE
www.au-marquis-de-terme.com



LES 25 ANS DE LA MAISON DE CUISINES GREGORY COUTANCEAU

bef de cuisine engagé depuis toujours, amoureux de sarégion, Grégory Coutanceau
cst un Chef d’entreprise accompli, soucieux de transmettre son savoir-faire et

son savoir-étre a ses équipes.

est

a téte de sa Maison de Cuisines depuis 1997, le chef fervent défenseur de sa
bt de sa biodiversité, profondément attaché a ’lhumain, n’a cessé de partager
cuisine mettant en lumiere les hommes et les femmes qui la faconnent.

Aujourd’hui a la téte de quatre restaurants, un bar a vins, une école de cuisine

et un service traiteur organisateur de réception, le chef célébre 25 ans de
ervice aupres de ses clients, 25 ans de collaboration avec ses équipes, et avec
de nombreuses personnes qui ont su enrichir le parcours de Grégory Coutanceau.

oujours a la recherche de nouvelles expériences, I'anniversaire de la Maison de Cuisines
retrace le chemin parcouru par le chef depuis I'ouverture du restaurant les Flots en décembre 1997.

Pour célébrer cet anniversaire, Grégory Coutanceau et ses équipes souhaitent vous proposer tout au long
de 'année des événements d’exception dans les différentes maisons du chef.

Le Chef étant un fervent défenseur de son territoire et des produits de notre région, il tient aussi, en cette
année 2023, & mettre en avant les femmes et les hommes qui faconnent les produits d’exception qui nous
permettent de vous proposer au quotidien une cuisine, un service et des vins de grande qualité.
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UNMENUPOURVOUS, DINER A 4 MAINS COCKTAIL DES SALON DU VIN &
UNMENUPOURNOUS D’EXCEPTION PRODUCTEURS GRAND BANQUET
Du 6 au 16 mars Vendredi 7 Avril Jeudi 25 Mai Jeudi 8 Juin

Tous les restaurants du chef Vivre[s] - Rochefort Bon Temps - La Rochelle Vivre[s] - Rochefort

y YL -
SOIREE BLANCHE «LE CHEF DES DINER DTNERGRANDCRU

SUR LE ROOF GOURMETS» CHAMPENOIS CLASSED’EXCEPTION

Vendredi 7 Juillet Septembre 2023 Vendredi 13 Octobre Jeudi 23 Novembre

Vivre[s] - Rochefort La Classe des Gourmets Les Flots - La Rochelle [Au] Marquis de Terme




