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La 2ème édition des Taulejades, le nouvel évènement en partenariat avec la commune et 
les Sites Remarquables du Goût, aura lieu les 8, 9 et 10 décembre 2023 ! 

Cet évènement a pour vocation de devenir un évènement majeur récurrent de l’appellation, 
apportant une animation avec un concept nouveau, festif, amical et détendu. 

Les Taulejades, en bref, c’est quoi ? 

50 exposants, des vignerons d’ici et d’ailleurs, des produits de terroir pour 
la restauration, des grandes tablées pour se restaurer, un sapin, un bar à 
fondues... que de bonnes choses pour se régaler comme il se doit avant les fêtes de fin d’année ! 

Le concept est le suivant : le visiteur achète son entrée à la Salle Dufays et va à la rencontre des 
exposants pour déguster, acheter ou bien se restaurer sur les grandes tablées prévues à cet effet. 

Des ateliers de dégustation auront également lieu en parallèle de la manifestation afin de faire 
découvrir toujours plus de bons produits aux visiteurs. 

 
 

 
 

 

 
 

 
 
 



 
 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

Date, Lieu & Horaire : 

Le marché gastronomique se déroulera à la salle Dufays de 
Châteauneuf-du-Pape. 

• Vendredi 8 décembre : 14h-22h 
• Samedi 9 décembre : 10h-22h 
• Dimanche 10 décembre : 10h-18h 

Adresse : 
Salle Dufays, Place de la Renaissance, 84230 Châteauneuf-du-Pape 

Tarif : 
5€ avec un verre de dégustation sérigraphié offert. 

Billeterie en ligne : 
Les billets pour cet événement sont disponibles via le lien : 
https://les-taulejades.com/billetterie/ 

Si vous le désirez, nous pouvons créer un code promo pour vos lecteurs 
afin de leur offrir l’entrée. N’hésitez pas à nous contacter. 

Ateliers de dégustation - billetterie en ligne prochainement : 
• Dîner épicurien : un voyage en 6 temps : vins, poivres & épices 
La Vinothèque et Karine Blanc proposent de vous faire découvrir des accords mets & vins qui mettent à l’honneur les épices 
et les poivres de SARABAR et subliment les vins de nos exposants. 
Rejoignez-nous le vendredi 8 décembre à 18h30 pour un voyage culinaire en 6 temps où le vin et les épices fusionnent. 

• L’atelier Épicé : Poivres et Vins 
Atelier de dégustation autour des poivres et du vin. 
Venez découvrir l’accord entre la sélection de poivres & épices SARABAR et les vins de nos exposants. 

• L’atelier divin : Chocolat et Vins 
Venez découvrir l’accord entre les créations de la chocolaterie Maison Buffet les vins de nos exposants. 

Billetterie en ligne sur notre site internet 
Entrée pour le marché incluse. Les ateliers se dérouleront à la Vinothèque au 9 rue de la République, Châteauneuf-du-Pape. 

 

 
 

 
 
 

L ’ A B U S  D ’ A L  C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A S A N T É ,  À C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A  T I O N   

POUR PLUS D’INFORMATIONS   

SITE INTERNET : 

 



À DÉGUSTER 
Aramon-Thézier 

• 
Beaumes-de-Venise 

• 
Champagne 

• 
Châteauneuf-du-Pape 

• 
Saint-Emilion 

• 
Tavel 
• 

Spiritueux 

• 
Bière 

• 
Café 

 
 

 
Cannelés 

• 

POUR SE RESTAURER 

Fromage de Cantal et Salers 
• 

Charcuterie Vosgienne 

• 
Châtaigne de Mourjou 

• 
Chocolat 

• 
Comté 

• 
Escargots 

Huitres de Cancales 
• 

Poivres et épices 

• 
Ravioles du Royan 

• 
Taureau de Camargue 

• 
Truffe 

• 
Viande de Salers 

 
 

MARCHÉ DES ARTISANS 
Maison Soulier Artisan Glacier 

• 
G d’sens - Bougies décoratives 

• 
Anessence- Savons et cosmétiques au lait d’anesse 

• 
Pimponette - Family Concept Store 


