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BLOSSOM FIZZ 
ET MATCHA VE LVET  
LES COCKTAILS CRÉATIONS  
NIKKA WHISKY AUX SAVEURS ESTI VALES  

 
Reconnu pour ses accomplissements dans l’univers du whisky, Nikka Whisky, qui 
fête ses 90 ans cette année, met en lumière deux de ses références emblématiques : 
le Nikka Coffey Gin et la Nikka Coffey Vodka. 

 
Ces deux spiritueux, sublimés en cocktails, insufflent une touche de modernité et d’élégance à 

la saison estivale qui s’annonce. 

Fruit d’un héritage de la tradition écossaise, NIKKA COFFEY GIN et NIKKA COFFEY 

VODKA sont le résultat d’un processus de distillation unique. Les précieux alambics de type 

Coffey, importés dans les années 1960, permettent de capturer toute la richesse aromatique des 

distillats de maïs et d’orge maltée sélectionnés avec soin. Cette méthode ancestrale, combinée à 

l’expertise des maîtres distillateurs de Nikka Whisky, donne naissance à des spiritueux au profil  

délicat et complexe, les rendant particulièrement adaptés à la création de cocktails savoureux. 

Cet été, Nikka Whisky présente deux nouvelles 

recettes de cocktails qui allient innovation, 

fraîcheur et simplicité : le BLOSSOM FIZZ et 

le MATCHA VELVET. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

BLOSSOM FIZZ 
NIKKA COFFEY GIN  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Le Blossom Fizz, avec son profil 

rafraîchissant et pétillant, réhausse les 

notes d’agrumes japonais de Nikka 

Coffey Gin. 

 
NIKKA COFFEY GIN  

Nikka Coffey Gin harmonise avec élégance le 

style caractéristique des distillats de maïs et 

d’orge maltée avec les singularités des botaniques 

japonaises. En plus des traditionnelles baies de 

genièvre, son étonnante complexité repose sur des 

notes rafraîchissantes d’agrumes japonais tels que 

le yuzu, le kabosu et l’amanatsu, le fruité délicat des 

pommes et l’agréable piquant du poivre sansho. 

47% - 70 cl 

Prix public : 39,90€ 

 
BLOSSOM FIZZ 

 
4 cl de Nikka Coffey Gin 

15 cl de Kombucha 

yuzu-gingembre-curcuma* 

5 gouttes d’arôme 

de fleur d’oranger 

Glaçons 

 
 

Servir dans un verre 

de type Highball. 

Remplir un verre de glaçons, 

y verser tous les ingrédients et 

mélanger à l’aide d’une cuillère. 

Garnir avec des fleurs ou 

des fruits de saison. 

 
* Possibilité de personnaliser le cocktail 

avec la kombucha de votre choix. 



 

 

 
MATCHA VELVET  

NIKKA COFFEY VODKA 

 
MATCHA VELVET  

 
4,5 cl de Nikka Coffey Vodka 

1,5 cuillère à café de matcha 

15 cl de lait d’avoine 

2 cl de sirop d’agave 

2 traits d’extrait de vanille 

 

Servir dans un verre 

de type Old Fashioned. 

Ajouter des glaçons dans un shaker 

et y verser tous les ingrédients. 

Secouer vigoureusement 

pendant 5 à 10 secondes. 

Verser le mélange obtenu dans 

un verre rempli de glaçons. 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

Le Matcha Velvet, quant à lui, mêle subti- 

lement la douceur de la vodka aux notes 

exotiques du matcha. 

 
NIKKA COFFEY VODKA 

Grâce au savoir-faire des maîtres distillateurs 

de Nikka Whisky, Nikka Coffey Vodka capte 

parfaitement le goût très doux et délicat du maïs 

et de l’orge distillés en alambics Coffey. Chaque 

céréale est distillée séparément puis habilement 

assemblée. La formule est perfectionnée avec 

une filtration minimale utilisant du charbon de 

bouleau blanc pour assurer un équilibre précis et 

une texture douce. 

40% - 70 cl 

Prix public : 34,90€ 
 

NIKKA COFFEY GIN et NIKKA COFFEY VODKA sont en vente 

dans les boutiques La Maison du Whisky, chez les meilleurs cavistes et sur le site whisky.fr 
 

 
À PROPOS DE NIKKA WHISKY 

Né en 1894 au sein d’une famille de producteurs de saké, Masataka Taketsuru est considéré comme le 

père du whisky japonais. Après une formation de chimiste, il est embauché par la société Settsu Shuzo qui 

l’envoie en Écosse en 1918 pour y faire son apprentissage. Il se prend de passion pour le whisky et décide 
de lui consacrer sa vie. En 1934, il construit Yoichi, sa première distillerie, sur l’île de Hokkaidō. Son succès 

croissant lui permet d’en établir une deuxième en 1969, près de Sendai : Miyagikyo. C’est à partir de ces 
deux distilleries que le groupe Nikka Whisky décline toute sa gamme de whiskies japonais et de spiritueux. 

Pour plus d’information, rendez-vous sur le site officiel Nikka Whisky Europe. 
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