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BRICE BEUZEVILLE-LOISEAU 
REMPORTE LE RUINART SOMMELIER CHALLENGE 2025 

 

A l'issue d'une dégustation à l'aveugle de 4 vins, Brice Beuzeville-
Loiseau, chef sommelier du restaurant Racine** à Reims, remporte la septième 
édition française du Ruinart Sommelier Challenge, qui s’est déroulée ce lundi 
19 mai au 4 RUE DES CRAYERES, à Reims. Le deuxième prix a été attribué à Axel 
Pouplin, sommelier au Ritz Paris*, tandis que Clément Jauffrineau, sommelier 
à La Mère Brazier** à Lyon, occupe la troisième place. 
 
La septième édition française du Ruinart Sommelier Challenge a réuni une 
douzaine de sommeliers venus de toute la France pour une journée riche en 
échanges et observations animée par Florence Boubée-Legrand, œnologue de 
la Maison Ruinart, autour de la thématique : La vitiforesterie au service de la 
biodiversité. 
 
Le lauréat a été désignée par le jury composé de Florence Boubée-
Legrand (oenologue, Maison Ruinart), Alicia Dorey (critique et journaliste vin) 
et Antoine Cazin (chef sommelier à L’Oustau de Baumanière***). 
 

https://www.google.com/maps/search/4+RUE+DES+CRAYERES+,+%C3%A0+Reims?entry=gmail&source=g
https://www.google.com/maps/search/4+RUE+DES+CRAYERES+,+%C3%A0+Reims?entry=gmail&source=g
https://tr.contact.ruinart.com/hit/KPYN/07U/gz/RdkA-Z9oHnyow4tUI0l5tjHboSH0Jhm2XbaAi2zEdDGhjaY2VAAYR62WE9DBsWckmvFEmqRBLBX83rPJpBv3lmXaRxh4wix-ithmEbU50Vm_g_dpFBDO3vVIhFHYGS1AWqfaHhJdY0yxjZ9l7DNH7x3ceJgT9-VWR85ab316bgTPkvY1m9xuQme6iQZSw-K16vDJ1jFFN2hrI5a81DXgMRUy_r2FAGqxs6HHFL3_H_Gnuzm7XP00Sy4c_PkS2UNUmY3U2jorpkUbJIBmegMLLxKHzj_PIuNw1L-m0XZAR7uKSLqXOY6HVoa6u6u_AfgamV8ggCL72g7LHy7587VFsEC8jyXEVdc41kraOJbrinrApwc21yuOvc40AbpS0Ybxqwqnlhj-SamdWQaVhzYuaKX7Tzp9k4OiEHNhhvP3w9Uj4BB_bQX55r020YjO_opEU3JbbuB6K8gh0OTC4w


La journée s’est poursuivie avec une masterclass dédiée aux enjeux de la 
vitiforesterie moderne et et son rôle dans le retour de la biodiversité dans les 
vignobles. Une seconde dégustation a eu lieu dans le but de faire tester aux 
candidats les dernières cuvées de la Maison Ruinart, reflets de son engagement 
face au réchauffement climatique : le Ruinart Blanc Singulier édition 19 et 
le Dom Ruinart Blanc de Blancs 2013. 
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https://tr.contact.ruinart.com/hit/KPYN/07U/gz/WnwHT7DBovb7Jy2IyL2ImzNDoyvvuYXhOhAu9PTZfICzVK1KAxhd5_yQro_L81mbxXw8Qagq_2HzIwpqfq1xw04weQ_boHvb6Gano4khh-LXoj4wKAoGXzQzHheVLnTLIPEIcQh9LcDKkLmz427duCCktRbYCBQZ1_pevRDr1UprLFT6QElN9WYa1YApI26HCPZX7Hwd8UQzsndZqMfPsS8AhxaW5MVhmNgDlNJAdQM46L17gZRMuL8_pyeF45jYh7CYGxzmqZbdLXodpo-REgKhbHkytq2xfXYYJ4Pd4Y-ESL8abKbAup5UFgLBJKPoNIkqU3PXY-dwsRfBT8OdoE7KKWvs7gU8FOK_JOimNj9ZVuJQ7pcRPh5JCT4P_LjqbMqfKTiZx1ClB8GtP4yaz2NWq50nP57pQkncZu1DBNN0HdURb6B7J4kyr6MNc33xJ_xGCBeaXIwWZNO3R3gdGx7_KQhWTGDJQt_3968hyrsEisrcqumcpxWYaPCtCyv_EbIrB4x5RFjE
https://tr.contact.ruinart.com/hit/KPYN/07U/gz/WnwHT7DBovb7Jy2IyL2ImzNDoyvvuYXhOhAu9PTZfICzVK1KAxhd5_yQro_L81mbxXw8Qagq_2HzIwpqfq1xw04weQ_boHvb6Gano4khh-LXoj4wKAoGXzQzHheVLnTLIPEIcQh9LcDKkLmz427duCCktRbYCBQZ1_pevRDr1UprLFT6QElN9WYa1YApI26HCPZX7Hwd8UQzsndZqMfPsS8AhxaW5MVhmNgDlNJAdQM46L17gZRMuL8_pyeF45jYh7CYGxzmqZbdLXodpo-REgKhbHkytq2xfXYYJ4Pd4Y-ESL8abKbAup5UFgLBJKPoNIkqU3PXY-dwsRfBT8OdoE7KKWvs7gU8FOK_JOimNj9ZVuJQ7pcRPh5JCT4P_LjqbMqfKTiZx1ClB8GtP4yaz2NWq50nP57pQkncZu1DBNN0HdURb6B7J4kyr6MNc33xJ_xGCBeaXIwWZNO3R3gdGx7_KQhWTGDJQt_3968hyrsEisrcqumcpxWYaPCtCyv_EbIrB4x5RFjE
https://tr.contact.ruinart.com/hit/KPYN/07U/gz/WnwHT7DBovb7Jy2IyL2ImzNDoyvvuYXhOhAu9PTZfICzVK1KAxhd5_yQro_L81mbxXw8Qagq_2HzIwpqfq1xw04weQ_boHvb6Gano4khh-LXoj4wKAoGXzQzHheVLnTLIPEIcQh9LcDKkLmz427duCCktRbYCBQZ1_pevRDr1UprLFT6QElN9WYa1YApI26HCPZX7Hwd8UQzsndZqMfPsS8AhxaW5MVhmNgDlNJAdQM46L17gZRMuL8_pyeF45jYh7CYGxzmqZbdLXodpo-REgKhbHkytq2xfXYYJ4Pd4Y-ESL8abKbAup5UFgLBJKPoNIkqU3PXY-dwsRfBT8OdoE7KKWvs7gU8FOK_JOimNj9ZVuJQ7pcRPh5JCT4P_LjqbMqfKTiZx1ClB8GtP4yaz2NWq50nP57pQkncZu1DBNN0HdURb6B7J4kyr6MNc33xJ_xGCBeaXIwWZNO3R3gdGx7_KQhWTGDJQt_3968hyrsEisrcqumcpxWYaPCtCyv_EbIrB4x5RFjE
https://mail.google.com/mail/u/2/#m_2462419832788579144_m_-5676699149558532466_


 

BRICE BEUZEVILLE-LOISEAU 

Formé au CFA de Fontainebleau et à 
l’EPMT à Paris, Brice Beuzeville-
Loiseau découvre l’univers étoilé 
au Château Cordeillan-Bages*****. En 
2017, il rejoint Le Clarence** à Paris, 
avant de poursuivre en BTS 
Viticulture-Œnologie en Champagne. 
Son parcours l’amène en Bourgogne, 
en Allemagne puis à Bordeaux où il 
exerce aux Sources de 
Caudalie***** et au sein des 
restaurants Ressources* et Vivants. 
Depuis novembre 2024, il est chef 
sommelier du restaurant Racine** à 
Reims et remporte le Ruinart 
Sommelier Challenge, après deux 
participations. 

 

   

  
  

  
 



 

 

 

RUINART SOMMELIER 
CHALLENGE 

Lancé en 2010 aux Etats-Unis et 
organisé aujourd’hui dans 9 pays, 
le Ruinart Sommelier Challenge est 
un programme qui vise à fédérer des 
sommeliers talentueux ayant des 
valeurs d’excellence et souhaitant 
continuer à se former aux vins et à 
leur élaboration. 

 

 

 

 

https://mail.google.com/mail/u/2/#m_2462419832788579144_m_-5676699149558532466_

