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Heiko fait peau neuve pour l'hiver : 
nouveau look, nouvelles saveurs ! 

    

Ça chauffe dans les coulisses, on sort notre carte d'hiver ! Au menu, des pokés 

chauds à te faire fondre, des recettes spéciales pour te réchauffer et une 

gourmandise réconfortante à tomber par terre.  

 

L'hiver n'a jamais eu si bon goût ! 
     

 

Adieu les stéréotypes estivaux, place à une expérience hivernale qui réchauffe le 
cœur chez Heiko. Et si tu avais l'impression que les pokés se prélassaient 
uniquement sur le sable en été, détrompe-toi ! Un feu qui crépite, une couette et 
des recettes gourmandes, c’est le trio parfait pour une soirée à la Heiko.  
    

 

Un poké pour égayer vos pauses déjeuner 
    



 

  

Et ça commence par le notre poké 
spécial en édition limitée, le Kohina : 
saumon snacké, avocat, salade de 
chou à la japonaise, edamame, citron 
vert, creamcheese citron, le tout sur 
une base de riz parfumé avec de la 
sauce soja sucrée. 
  

À noter, le Kohina tire son nom du 

mot hawaïen signifiant "douceur". Tu 

le savais ?  
  

 

Et lorsque les journées se font plus fraîches, le poké chaud Kalua s’impose 
comme l’option idéale : effiloché de porc, creamcheese au thon cuit et oignons 
rouges, poivron, edamame, chou, guacamole, oignons frits et sauce spicy 
mayo. 
Pour les petites et les grosses faims, craque pour le Bao : un pain brioché cuit à 
la vapeur, garni d’effiloché de porc et de sauce spicy mayo. Un side devenu un 
grand classique ! 
   

 

Et le meilleur pour la fin 
 
    

  
On termine en beauté avec un 
maximum de réconfort ! 
Découvre le dessert phare du 
moment, le Banoffee : spéculoos 
croquant, rondelles de bananes 
fraîchement coupées, mousse 
mascarpone et une couche généreuse 
de caramel onctueux. 
   

 

   



 

 

Un Noël solidaire chez Heiko 
 
 

Cette année, on a décidé d'apporter notre soutien à ceux dans le besoin. Dans le 

cadre de cette démarche, nous avons choisi d'offrir des pokés à des associations 

locales. C'est notre façon à nous de répandre la joie et de faire en sorte que tout 

le monde puisse savourer la magie des fêtes. 
  

   

 


