
 

  

Communiqué de presse 

Le 17 octobre 2024, à Paris 

  

  

Les cocktails emblématiques du Harry’s Bar Paris, 

le plus ancien bar à cocktails d’Europe 

  

  

  

Depuis 1924, la famille MacElhone tient les rênes de ce bar mythique qui est aujourd’hui dirigé avec 

une impulsion nouvelle par Franz-Arthur, l’arrière-petit-fils d’Harry. 

  

Avant le Harry’s Bar, le concept du bar à cocktails était méconnu en Europe où il n’était pas 

commun de mélanger les alcools. L’institution parisienne connait rapidement un grand succès grâce 

à ses cocktails savamment dosés mais aussi et surtout grâce au charme 



d’Harry MacElhone. L’incroyable décor et son ambiance feutrée ont fait du Harry’s Bar un lieu unique 

à Paris.   

 

  

Le saviez-vous ? 

Le Harry’s Bar est le berceau du Bloody Mary… 

  

En 1920, le barman Fernand Petiot débutait au Harry’s Bar lorsqu’en découvrant pour la première fois 

des tomates en conserve, il eut l’idée d’y ajouter de la vodka. Ainsi imagina-t-il le Bloody 

Mary. Fernand Petiot a ensuite fait toute sa carrière aux États-Unis. C’est là-bas, notamment au 

“St Regis” de New York, qu’il a perfectionné son Bloody Mary en ajoutant des épices. Il répétait à ses 

clients que le berceau de son chef-d’œuvre se trouvait à Paris dans le quartier de l’Opéra. 

  

  

  

  

  

…et de plusieurs cocktails mythiques ! 

  

Outre le Bloody Mary, de nombreux classiques de premier rang ont été créés au Harry’s Bar, parmi 

eux, le Side Car, le Blue Lagoon, le French 75… Ou encore le White Lady, pour ne citer qu’eux. 

  

Selon sa devise, « traditionnellement inventif », le Harry’s Bar perpétue ce savoir-faire et continue 

d’inventer régulièrement des cocktails. Sa carte comprend un large choix de de 400 cocktails. Vous 

avez fait votre choix ? 



  

  

 

 

 

  

 

  

Elections US : le Harry’s Bar à l’heure américaine ! 

Cette année, le « straw vote » fête ses 100 ans du 7 octobre au 4 novembre 

  

Depuis 1924, lors de chaque élection présidentielle américaine, 

le Harry’s Bar Paris organise un vote factice appelé le « straw vote » (vote de paille). Les expatriés 

étasuniens et les Américains de passage sont invités à voter pour leur candidat(e) favori(te) en 

présentant un passeport ou un permis de conduire américain. 



  

Le straw vote a été imaginé en 1924 par Harry MacElhone pour donner l’opportunité aux Américains 

établis à Paris, qui à l’époque ne pouvaient pas voter par procuration, de faire entendre leur voix. 

  

Ce vote fictif est devenu une véritable institution, qui s’avère tout aussi fiable (sinon plus !) que les 

instituts de sondage 

La procédure est rigoureuse pour éviter toute tricherie et un dépouillement est effectué à chaque fin 

de semaine pour donner les premières tendances. Les résultats provisoires sont inscrits sur le miroir 

du bar, mais le résultat final n’est quant à lui dévoilé qu’au cours de la soirée électorale lors 

d’une grande soirée, qui cette année a lieu mardi 5 novembre. 

  

A chaque élection, un cocktail est spécialement créé pour représenter chacun des deux candidats. 

Cette année, le Trumpet et le Kamala Harry’s Bar sont à l’honneur. 

  

Restez connectés, nous vous dévoilerons les recettes de ces deux cocktails très prochainement ! 

  

  

www.harrysbar.com 
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