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Ovoteam lance l’œuf confit plein air 
en exclusivité, pour les professionnels 
de la restauration hors domicile. Le 
jury a apprécié sa texture inédite, 
crémeuse et fondante, qui surprend 
tout en trouvant parfaitement sa place 
parmi  les  nouvelles  tendances  de 
restauration. 

 
L’œuf confit apporte de la praticité, 
une touche d’originalité tout en 
garantissant un apport protéique à 
tous les plats de la restauration : 
salades, sandwichs, tartines, burgers 
ou bien encore poke bowl… Il invite les 
chefs à la créativité avec sa texture 
unique, proche du jaune pommade. 

 
Prêts à l’emploi, leur conditionnement 
en  plaque  de  8  offre  une  facilité 
d’utilisation et la possibilité de 
démouler chaque œuf de manière 
individuelle selon ses besoins. 

 
A consommer chauds ou froids et 
conformes aux recommandations du 
GEMRCN, les œufs confits, issus de 
poules élevées en plein air, présentent 
une haute sécurité bactériologique car  
cuits sous vide, dans leur emballage. Ils sont par ailleurs garantis sans conservateur et sans 
saumure.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


