COMMUNIQUE DE PRESSE

&
Le ler OCFObre 2021 ovo
&s OLRDOIEL TEAM

Le Salon des Métiers de Bouche,

de - Pitisserie,
de I'Hétellerie & de la Restauration

17.18.19.20 _SERBOTEL
OCTOBRE 2021 Niveau 2 -Stand

PARC DES EXPOSITIONS - NANTES 660

L’CEEUF CONFIT PLEIN AIR D°OVOTEAM,
LAUREAT DU PRIX SERBOTEL 2021

Le 17 octobre prochain, Ovoteam recevra le Prix Serbotel Food, catégorie produit alimentaire
pour son o2uf confit plein air. Le jury des Prix Serbotel 2021, présidé par Bernard Boutboul
- Président de Gira conseil, a en effet annoncé les 6 grands prix qui seront attribués lors du
salon, parmi les 50 nouveautés présélectionnées.

L’CEuf confit Ovoteam en fait partie et sera a découvrir au Serbotel, au niveau 2 - stand 660.

Ovoteam lance I'ceuf confit plein air
en exclusivité, pour les professionnels
de la restauration hors domicile. Le
jury a apprécié sa texture inédite,
crémeuse et fondante, qui surprend
tout en trouvant parfaitement sa place
parmi les nouvelles tendances de
restauration.

L’ceuf confit apporte de la praticité,

une touche d'originalité tout en
garantissant un apport protéique a

tous les plats de la restauration :

salades, sandwichs, tartines, burgers

ou bien encore poke bowl... Il invite les
chefs & la créativité avec sa texture
unigque, proche du jaune pommade.

Préts a 'emploi, leur conditionnement

en plaque de 8 offre une facilité
d’utilisation et la possibilité de
démouler chaque ceuf de maniére
individuelle selon ses besoins.

A consommer chauds ou froids et
conformes aux recommandations du
GEMRCN, les ceufs confits, issus de
poules élevées en plein air, présentent
une haute sécurité bactériologique car
cuits sous vide, dans leur emballage. lls sont par ailleurs garantis sans conservateur et sans
saumure.

Infos produits

Conditionnement : plague de 8 oeufs calibre 43/53
Colis de 24 oeufs

DLC : 35 jours

www.ovoteam.net
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