Communiqué de presse

Pour accélérer son développement en CHR, la Brasserie Paralléle lance une
version pasteurisée de ses kéfirs de fruits !

La Brasserie Paralléle poursuit le développement de sa gamme de Kifs de
fruits avec le lancement d'une version pasteurisée, spécialement pensée
pour les cafés, hotels et restaurants. Cette nouvelle gamme s’adapte aux
besoins du CHR en permettant une conservation ambiante, contrairement a
la version non pasteurisée qui devait impérativement étre conservée au
frais.
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Une brasserie spécialisée dans les kéfirs de fruits

Fondée en 2019 a Bordeaux, la Brasserie Parallele s’est spécialisée dans la
création de boissons biologiques et sans alcool, avec 'ambition de proposer des
alternatives gourmandes et naturelles aux boissons alcoolisées. Elle propose
aujourd’hui une large gamme de Kifs de fruits, de bieres sans alcool et
d’houblonade, aussi bien aux particuliers qu’aux professionnels.



A travers ses kéfirs de fruits, imaginés et produits en Gironde, elle valorise un
savoir-faire artisanal autour de la fermentation, en imaginant des recettes
originales, peu sucrées etriches en saveurs !

Une nouvelle offre pensée pour répondre aux attentes du CHR

Avec cette version pasteurisée, la Brasserie Paralléle leve ’'un des principaux
freins rencontrés par les restaurateurs : la gestion du stockage. Ne nécessitant
plus de conservation au froid avant ouverture, les Kifs de fruits peuvent
désormais étre stockés plus facilement dans les établissements, méme lorsque
’espace en chambre froide est limité. Cette évolution s’inscrit dans une nouvelle
phase de développement pour la Brasserie Parallele, qui a récemment levé 500
000 euros afin d’accélérer sa croissance.

Ainsi, avec cette nouvelle offre, la Brasserie Paralléele entend faciliter le
référencement de ses Kifs de fruits dans les établissements de restauration et
accompagner la montée en puissance des alternatives sans alcool sur les cartes
des cafés, hbtels et restaurants. La gamme pasteurisée se compose de trois
recettes :

e Fruits de la passion
e Framboise
e Gingembre / Piment d’Espelette

Disponibles en format 33 cl, ces références sont proposées au prix pro
revendeurs de 1,92€.



