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Lancement de MESKI : la moule de bouchot entre dans une nouvelle 
dimension 

MESKI signe l’arrivée d’une nouvelle marque premium sur le marché des produits 
de la mer. Entièrement dédiée à la moule de bouchot, MESKI incarne un savoir-
faire mytilicole d’exception, hérité de plusieurs générations de femmes et 
d’hommes de mer. Plus qu’un produit, c’est une promesse : celle d’une moule 
charnue, régulière et rare, pensée pour les amateurs de goût et les professionnels 
exigeants. 

Une exigence héritée de la mer 

MESKI, c’est l’histoire d’un engagement total, du rivage à l’assiette. Chaque moule 
est élevée sur des concessions maîtrisées dans deux merroirs emblématiques : la 
baie du Cancale et Pénestin, en Bretagne. Des sites riches en nutriments, qui 
permettent une pousse régulière, et une texture naturellement généreuse. 

Ce sont aussi des gestes sûrs, des choix précis : les bonnes lignes, les bons pieux, 
au moment juste. Le tri, réalisé selon des critères plus stricts encore que le Label 
Rouge, ne conserve que l’excellence : un taux de chair supérieur à 28 % et moins 
de 5 % de petites moules. Résultat : une moule de bouchot unique en son genre, à 
la fois pleine, fondante et puissante en goût. 

Une équipe, une fierté collective 



Derrière MESKI se trouvent des femmes et des hommes de mer, guides discrets 
et essentiels de cette filière. Leur savoir-faire, affûté au fil du temps, garantit la 
cohérence entre les gestes en mer et l’excellence du produit final. Chaque moule 
MESKI porte en elle l’empreinte de ce travail d’équipe exigeant, patient, 
profondément humain. 
  

 

 

Un produit brut, au potentiel infini 

Pensée pour les esthètes du goût, les cuisiniers inspirés et les poissonniers 
passionnés, MESKI réinvente l’expérience de la moule. Sa chair pleine et fondante 
sublime les recettes simples comme les créations gastronomiques : marinière au 
cidre breton, cromesquis croustillant, rôtie au beurre d’algues ou même crue, pour 
les plus audacieux. 

« MESKI, c’est notre façon de rendre hommage à un produit trop souvent banalisé. C’est 
une moule de bouchot comme on n’en a jamais goûté : vivante, intense, maîtrisée. » 
— Geoffrey Chevalier, producteur 

Une marque à découvrir dès aujourd’hui 



Distribuée chez les poissonniers et restaurateurs, MESKI ambitionne de devenir la 
référence de la moule de bouchot premium. Une marque singulière, 
exigeante, ancrée dans la mer, tournée vers l’assiette. 
 

 

 
 
 

 


