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COMMUNIQUE DE PRESSE

BIEN MANGER AU BUREAU : HOPLUNCH DEBARQUE A
LILLE POUR LIVRER DE BONS PETITS PLATS LOCAUX DANS
LES ENTREPRISES





https://www.hoplunch.com/

UNE BELLE AVENTURE
HUMAINE

pilotée par deux enfants
du pays

Aux manettes de la filiale lilloise d’HopLunch,
Thomas Deboudt et Guillaume Webert, sont des
professionnels de la restauration d’entreprise ayant
une parfaite maitrise du marché local et de ses acteurs.
Ils ont développé une expertise a 360° (restauration,

produit, logistique) suite a leurs précédentes expériences
professionnelles.
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« Nous avons été impressionnés par la

rapidité et l’intelligence d’exécution dans la
logistique et la livraison. Rien n’est laissé au
hasard et tout est fait pour mettre le livreur
dans les meilleures conditions de travail ! »

Thomas Deboudt
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« Nous avons éte séduits par la qualité
de 'offre grace a la sélection hyper
pointue des partenaires restaurateurs

locaux... C’est vraiment vos restos locaux
directement au bureau ! »

Guillaume Webert
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Lille offre de nombreuses perspectives de développement
notamment dans les zones de Wasquehal, Croix et
Villeneuve d’Ascq avec les zones de la Maillerie, de la
Pilaterie et de la Haute-Borne.

La startup est donc bien décidée a venir challenger le
marché local dans la durée !




DEJA PLUSIEURS
« VRAIS » RESTAURANTS

emballés par ce concept
#feelgood

HopLunch sélectionne rigoureusement ses “restos”
partenaires en fonction de leurs spécialités et de la
fraicheur des plats : ils sont cuisinés avec amour chaque
matin.

Plusieurs établissements sont déja préts a livrer de bons
petits plats aux gourmets lillois :

4 Maboule : Restaurant concept spécialisé dans les boulettes
de viande ou végétariennes ;

La Boccaccia : Restaurant traditionnel Italien ;
Thai Street Food : Restaurant Thai ;

Ono Loa Poke : PokeBowl et salades ;

Myra : Traiteur Libanais ;

Akira : Restaurant japonais ;
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et bientot des brasseries, des restaurants spécialisés dans
la cuisine diététique ou typiquement locale, etc.



HOPLUNCH :

Sans minimum de cyrmorée
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HOPLUNCH

UDS restoas locaux au bureau

HopLunch bénéficie désormais des conseils de Sébastien
Chapalain, un investisseur qui est aussi expert en livraison
(ex-DG de Pizza Hut France) et en restauration d’entreprise

(ex-président de Class’croute).
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Matthieu Diebold,
le fondateur

Matthieu Diebold a passé plusieurs années en tant qu’auditeur
financier pour de grands groupes comme PWC au Luxembourg

et FM Logistic.

Lors de ses nombreux déplacements chez des entreprises
clientes, Matthieu a trop souvent constaté le manque d’offre

en restauration.

« Si l’entreprise est dépourvue
de cantine, le choix est
généralement alors restreint a
laboulangerie ou au fast-food
ducoin. »

En 2018, il fonde alors
sa propre solution de
restauration pour entreprise.
Avec HopLunch, fini les
sandwiches au bureau, place
adebons plats de restos !
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