
 

Communiqué de presse 

  

Vanves, le 23/10/2024 

  

Les Crous annoncent une diminution  
de leurs émissions de gaz à effet de serre (GES)  
de 11 323 tonnes de CO² en un an,  
soit une baisse de 4,5 % par rapport à 2022. 

  

Un an après l’adoption et la mise en œuvre de sa stratégie de transition écologique, le réseau des 
Crous publie un premier bilan national de ses émissions de GES pour l’ensemble de ses 
activités. En 2023, le réseau des Crous a réduit ses émissions de gaz à effet de serre d’environ 11 
300 tonnes de CO2 équivalent* par rapport à 2022, soit 4,5 % des émissions annuelles de 2022 en 
moins dans l’atmosphère. 

Alors que les Crous sont engagés depuis plusieurs années dans la lutte contre le réchauffement 
climatique, les premiers travaux d’évaluation débutés en 2022 ont montré que :   

• l’alimentation et les achats alimentaires représentent le premier poste d’émissions de GES 
de nos activités avec 68% des émissions ;  

• la consommation d’énergie associée au logement constitue le deuxième poste avec 26% 
des émissions de GES du réseau.   

« Alors que nos activités de restauration et d’hébergement ont une place importante dans les 
émissions de notre pays, je me réjouis de constater à quel point nos équipes se sont pleinement 
mobilisées pour obtenir en un temps record des résultats significatifs en matière de réduction des 
émissions de gaz à effet de serre, déclare Bénédicte Durand, présidente du Cnous. Ce résultat vient 
récompenser un an de transformation accélérée de l’ensemble du réseau malgré l’augmentation cette 
année encore de notre activité et plus particulièrement avec une hausse de 15% du nombre de repas 
servis. Nos équipes ont réussi une véritable prouesse et participent pleinement à l’effort collectif porté 
par l’Etat pour réduire l’empreinte carbone des services publics. »       



  

Principaux Résultats  

Si l’objectif fixé était de 4,7% de baisse par an, il n’en reste pas moins que les actions mises en place 
dans les Crous pour cette première année ont permis d’obtenir très rapidement des résultats notables 
dans de nombreux domaines tels que :   

Hébergement  

• - 8 % d’énergie consommée en 2023 par rapport à 2022, permettant une réduction de plus 
de 10% des émissions de GES du patrimoine.  

• Mix énergétique provient à présent à 48% de sources bas carbones (non fossile)  

Restauration  

• -3,5% d’émissions de GES par rapport à 2022  

• -7 % de viandes rouges servis dans les restaurants universitaires en 2023 par rapport à 2022, 
permettant une réduction de plus de 9% des émissions de GES de la restauration.  

Mobilité décarbonée  

• +3% de véhicules hybrides ou électriques par rapport à 2022 (où déjà plus de 20% du parc de 
véhicules est électrifié)  

Au-delà du résultat de 4,5 % qui correspond à l’empreinte carbone d’un Crous comme celui de la 
Normandie ou encore de Montpellier-Occitanie, les Crous ont mis en place au niveau local de 
nombreuses mesures pour mobiliser l’ensemble des agents et promouvoir les actions innovantes.   

  

Des actions concrètes pour mobiliser l’ensemble des agents et agir au plus près du terrain  

- Nomination de 22 référents pour porter les projets structurants de la transition alimentaire et 
énergétique, soutenus par des stratégies locales votées par les conseils d’administration des Crous (8 
déjà votés, 7 de plus en cours de rédaction) 

- Formation de plus de 1 500 agents sur des thématiques générales ou opérationnelles de la 
transition écologique (animation de « Fresques du Climat », ateliers « 2tonnes », formations 
professionnelles à la cuisine végétarienne, formation des cadres intermédiaires et supérieurs aux 
enjeux de la transition alimentaire, etc.)  

- Signature de plusieurs conventions partenariales pour promouvoir la coopération et l’action 
collective notamment avec le RESES (Réseau Étudiant pour une Société Écologique et Solidaire) et la 
Fondation de la Nature et de l’Homme et Restauco pour le déploiement de la démarche 
MonRestauResponsable.  



- Réalisation et publication de 102 bilans GES pour définir et suivre la trajectoire carbone à l’échelle 
de chaque résidence, restaurant et cafétéria.  

  

De nouveaux engagements pour soutenir et amplifier l’effort collectif en 2024/2025  

- La restauration universitaire continue sa montée en gamme et en qualité des repas produits en 
proposant, dès la rentrée de septembre 2024, 100 % des fromages frais nature servis en bio, tout en 
poursuivant un travail de fond sur l’équilibre entre la part carnée et la part végétarienne dans les 
menus proposés. Début 2025, 100 % des steaks hachés de bœuf surgelés seront issus de l’agriculture 
biologique et 100% de la viande de porc fraîche bénéficiera du label rouge. Cet objectif bénéficie du 
soutien exceptionnel du Fonds Vert de l’Etat à hauteur de 3 M€.  

- L’hébergement en résidence universitaire va accélérer sa décarbonation : en sus du plan de 
réhabilitation des résidences vétustes conduit par le réseau des Crous, l’amélioration de la 
performance thermique du parc immobilier, grâce au soutien supplémentaire de l’Etat à hauteur de 
12,2 M€ (Appel à projets « Résilience 2 » 2024 de la direction de l’immobilier de l’Etat) et la 
suppression des dernières chaudières à fioul d’ici 2025 dans le patrimoine des 3 Crous concernés 

- Enfin, conscients de l'impact des déchets produits, les Crous vont concentrer leurs efforts sur la 
réduction massive de l’utilisation des plastiques à usage unique avec notamment l'expérimentation 
du retour de la consigne pour les repas à emporter.  

À terme, l’ensemble des actions de la stratégie doivent permettre au réseau de suivre une trajectoire 
compatible avec l’objectif national de neutralité carbone en 2050. Cette trajectoire constitue un 
véritable défi et exige des efforts constants dans tous les domaines d’activité des Crous.  

  

* 11 323 tonnes CO2eq avec une incertitude de ± 450 tonnes (voir la méthodologie de calcul publiée 
sur la Base Empreinte de l’ADEME, en utilisant des jeux de données certifiés notamment Agribalyse)  

  

En savoir plus sur la stratégie de transition écologique du réseau  

  

Deux campagnes de sensibilisation vont être publiées dans le cadre de la stratégie de transition 
écologique des Crous. 
Téléchargez les campagnes aux liens ci-dessous. 

https://u44196987.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.oAvz0GakhwwEd9tE4-2BZc7Mfrc-2B2ehKyRllEixGGMsCQIZE6UQy1MUCw6mDVFVNQqkn57TnVz8pja11st3euTww-3D-3Dwm_J_gyQolM84j-2BlU3SL7s0P8xVgAnS1X0KAT7UlMjwpa2FNbM4mrIbgTIKtomkRyeeMGx78ZnFAfUIWFAVH0D-2BELVyA6N6o-2B52-2BX4FuDOMyJeYUzV7TluTZAZNpCEUQUfCN3-2B00V2G098w0mC2EfvVO95auvZFwsDI7dt8fD0LbnMffCBY-2FUbdB-2Fqr9A7b4EPzHG-2F48gvVU0fP-2F-2F0QEsChCYVpBD5hdwIvqWLQHW4aOU3BiJ-2BmMGf3xLHZNd-2FZn06-2Bm3aoMQpyYhtO2ITLypudh1G7RSD6l-2F93CDwf0PEz8uzJGG7H4PwwA-2FeCoolKX6F-2FeO1ykor5WI5bQb9M7LZk68dA-3D-3D


 

 

 

 

À propos des Crous  
 
Répartis sur l'ensemble du territoire les Crous accompagnent au quotidien 2,9 millions d'étudiants 
pour leur garantir les meilleures chances de réussite tout au long de leurs études dans 
l'enseignement supérieur. Plus de 15 000 agents contribuent chaque jour à l'amélioration des 
conditions de vie des étudiants. Les Crous offrent aux étudiants un accompagnement social global et 
gèrent les aides financières, annuelles ou ponctuelles, accordées aux étudiants. Les Crous mettent à 
disposition des étudiants plus de 176 000 logements dans 750 résidences universitaires en France. 
En outre, les Crous se mobilisent pour offrir une restauration de qualité à tarif social à tous les 
étudiants grâce à plus de 900 structures de restauration. Enfin, avec leurs différents partenaires, les 
Crous accompagnent les initiatives étudiantes, proposent une action culturelle exigeante et mènent 
une politique volontariste pour dynamiser et animer les lieux de vie étudiante. 

 
En savoir plus sur lesCrous.fr 

 

https://u44196987.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.oAvz0GakhwwEd9tE4-2BZc7Mfrc-2B2ehKyRllEixGGMsCTkpSVQ-2Bxg2eq8BxL1VCYW5vuYO_gyQolM84j-2BlU3SL7s0P8xVgAnS1X0KAT7UlMjwpa2FNbM4mrIbgTIKtomkRyeeMGx78ZnFAfUIWFAVH0D-2BELVyA6N6o-2B52-2BX4FuDOMyJeYUzV7TluTZAZNpCEUQUfCN3-2B00V2G098w0mC2EfvVO95auvZFwsDI7dt8fD0LbnMffCBY-2FUbdB-2Fqr9A7b4EPzHGfX2NHWC0aPAVLKEPF0RlEYCnkK38XqSGtsz0sxf8f32z-2BuyJIy7Q4vl-2F5YY07f9zml3EskdOPg-2FG1DdYUTpdJb6DYflX5GO9sLaPQj7Q1BH4-2BPyGcDtGliDi-2FgFj6DMkOXiB7F16-2BB29uWHC-2B1o81g-3D-3D
https://u44196987.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.oAvz0GakhwwEd9tE4-2BZc7BJeUyoALVdnz3SOnk9HdLf4SrCcmXgnIMWOtK8rKji8AEbQ3PF1cpjLa583pMfpjVX66tadxl0Tnfm76LdfJZI-3D8UcQ_gyQolM84j-2BlU3SL7s0P8xVgAnS1X0KAT7UlMjwpa2FNbM4mrIbgTIKtomkRyeeMGx78ZnFAfUIWFAVH0D-2BELVyA6N6o-2B52-2BX4FuDOMyJeYUzV7TluTZAZNpCEUQUfCN3-2B00V2G098w0mC2EfvVO95auvZFwsDI7dt8fD0LbnMffCBY-2FUbdB-2Fqr9A7b4EPzHGvgoRsUG1U3OKwvGEaOWQSkG-2FWOqqNotTN2JcwGD4xQi5Vbz8hJRHNYsx-2BkN8yN80lz8dInnCocuwFwEAalqMEeCZm7peqiLGlVL2bCJ2-2F2khrpn8PceLgu-2BUUdYYUC4B-2BHoql-2FjVm7Udg1SZtaJyyA-3D-3D
https://u44196987.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.oAvz0GakhwwEd9tE4-2BZc7BJeUyoALVdnz3SOnk9HdLf4SrCcmXgnIMWOtK8rKji8g50mdyZzAZDO8D9j-2FMLe-2BSvFZ7vgS3gqLwiKJb206Zo-3Df6LF_gyQolM84j-2BlU3SL7s0P8xVgAnS1X0KAT7UlMjwpa2FNbM4mrIbgTIKtomkRyeeMGx78ZnFAfUIWFAVH0D-2BELVyA6N6o-2B52-2BX4FuDOMyJeYUzV7TluTZAZNpCEUQUfCN3-2B00V2G098w0mC2EfvVO95auvZFwsDI7dt8fD0LbnMffCBY-2FUbdB-2Fqr9A7b4EPzHGQCFicb1N-2BwlUMXAszv9srpIR8eNte3zdyVOfWh6oUjD8pnMRS2GUHBnMvVddlcu-2BjUyrIra2X8jMOXxorgZYlXzU9yIX1hD2cvSaI8J4gSE8U4vFTfQZwby4AKvKXH-2BBgkconHU7aw-2Fc2XgphLck4Q-3D-3D

