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Chef&Sommelier 

TM et ArcorocTM
 

 

célèbrent le retour en grâce du Gin ! 

 
 

 

Tandis que les distilleries se développent aux quatre coins du monde, le Gin français montre de multiples visages avec aujourd’hui 

plus d’une centaine de références. Florissant sous de nombreuses variantes, (production bio, nouveau procédé d'infusion de fruits 

frais, collaboration avec des grands chefs), il revient sur le devant de la scène et fait un retour fracassant dans les bars et chez les 

cavistes. Mais comment parler de Gin, ou de cocktail, sans évoquer le verre adapté à sa dégustation ? 
 

Pour sublimer toute l’expérience, Arcoroc™ et Chef&Sommelier™ présentent des collections qui jouent l’accord parfait avec 

le Gin et offrent deux typologies de service : les verres à pied, starisant les créations de cocktails premium et les gobelets, 

préservant le caractère authentique du Gin. 

 
 

Le Gin, 
 

Cette eau de vie aromatisée, née il y a presque 300 ans, est aujourd’hui une boisson universelle, dégustée en apéritif comme 

en digestif. Note tonique principale de nombreux cocktails, grands classiques ou modernes, le Gin offre à présent une palette 

aromatique sophistiquée : Gin épicé, fleuri ou herbacé ; Gin rose aux saveurs de fraises, de groseilles rouges ou de 

framboises ; Gin fleuri sur des accords d’angélique, de gentiane ou d’ iris ; Gin végétal aux accents de réglisse, de thym ou de 

romarin ; épicé sur des notes de coriandre, de poivre et de cannelle ; fruité aux parfums d’ agrumes… L’enjeu du cocktail 

n’est-il pas de raconter dans un verre un voyage imaginaire ? 



 
 

 

Macaron 
  

Chef&Sommelier™ 

 

Une forme unique et très différenciante, idéale pour 

des cocktails gin signature ! 
 

Ici le Gin surfe sur la vague du grand classique, 

twisté par la forme audacieuse et singulière du verre 

Macaron. Sismo Design pour Chef&Sommelier™ 

 

Verre à pied Macaron  
En Krysta, un cristallin extra-résistant adapté 

aux usages de la restauration hors foyer. 
 

40 cl - dimensions : H. 200 mm x Ø 94 mm  
Prix public à l’unité : 8,80 € 

 

50 cl - dimensions : H. 215 mm x Ø 100 mm  
Prix public à l’unité : 8,90 € 

 

60 cl - dimensions : H. 235 mm x Ø 105 mm  
Prix public à l’unité : 9,80 € 

 

Prix professionnels sur demande  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Sublym Ballon 
  

Chef&Sommelier™ 

 

Une alliance subtile de finesse, d’amplitude et de 
 

légèreté pour un verre XXL infiniment élégant. 
 

Le design impeccable de sa forme galbée et de sa 
 

jambe sans couture lui confère un profil harmonieux 
 

et  sa  capacité  XXL  laisse  au  bartender  le  loisir 
 

d’imaginer tous les possibles ; et pourquoi pas une 
 

variation fruitée autour du Gin ?. 
 

Verre à pied 60 cl  
Dimensions : H. 229 mm x Ø 111 mm  
Prix public à l’unité : 7 € TTC 
 

Prix professionnels sur demande 
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Monti 
  

Arcoroc™ 

 

Le caractère intemporel de sa forme 

ballon sur une jambe fine et 

structurée s’inscrit dans la tendance 

vintage des bars speakeasy. 
 

Un équilibre parfait entre une 

paraison parfaitement lisse, 

valorisant les couleurs du Gin, et une 

jambe facettée dont le verre ultra-

transparent joue avec la lumière. 

A la carte : Gin tonic, Gin fizz, Pink 

Tonic ou White Lady… 

 
58 cl - dimensions : H. 187 mm x Ø 106 mm  
Prix professionnel à l’unité : 2,90 € H.T 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Vina Cocktail 
  

Arcoroc™ 

 

Élancée, équilibrée, sa capacité à 70 cl joue le 
 

Wouah effect. 
 

Dans la tendance des cocktails épurés, ce verre 
 

à la taille XXL valorise les ingrédients bruts 

comme l’anis étoilé, et la glace taillée, un élément 

invisible devenu signature des bartenders. 

 
Verre à pied 70 cl  
Dimensions : H. 195 mm x Ø. 113 mm  
Prix professionnel unitaire : 2,70 € H.T  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
COMMUNIQUÉ DE 

PRESSE Août 2021 



 

Cocktail Party 
  

Arcoroc™ 

 

Avec son design organique et sa paraison 

en forme de goutte, c’est l’allié des happy 

hours, des terrasses et des rushs grâce à 

sa jambe épaisse et très résistante. 
 

Élégant et épuré, il affiche une belle 

transparence avec un chic impeccable qui 

se prête à toutes les compositions ! 
 

Verre à pied 62 cl  
Dimensions : H. 195 mm x Ø 108 mm  
Prix professionnel à l’unité : 2,30 € H.T  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Shot Bourbon 

Street Arcoroc™ 
 
 

Crystal look avec ses pans coupés, base 

épaisse, éclat unique. 
 

Inspiré du style art déco, le shot Bourbon Street 

est idéal pour le service des Gins français haut 

de gamme, subtils et très aromatisés. 

 

Gobelet 6 cl  
Dimensions : H. 78,5 mm x Ø 49 mm  
Prix professionnel à l’unité : 1,50 € H.T 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Arcadie 
  

Arcoroc™ 

 

Parfait pour un service simple et pour mettre en avant 

l'authenticité de la boisson : le design vintage d'Arcadie a 

été développé il y a plus de 30 ans ! Trempé, résistant, 

emboîtable, idéal pour des services en terrasse et intensifs. 

Un verre à facettes dans une petite capacité qui invite à 

prendre son temps pour siroter un gin pur, exotique ou 

aux nouvelles saveurs. 
 

Gobelet en verre trempé 16 cl  
Dimensions : H. 73 mm x Ø 73 mm  
Prix professionnel à l’unité : 0,80 € H.T  

 

 
 
 
 
 
 

    
 

     


