
Une Munsterclass !!!
Le Master Munster  
débarque chez Burger King

On vous met à l’Est avec 4 produits : 
Master Munster / Master Munster Poulet / P’tit toasté Munster & bacon / 
King fries sauce munster & bacon

Hopla : 20 tonnes de munster local & AOP !

BurgerKing aime les fromages de caractère.  
À tel point qu’après le maroilles, on commande 20 tonnes de munster !

Vous êtes prêts pour le Grand-Est ? C’est parti ! À partir du 22 avril, Burger King lance le Master Munster dans les 51 restaurants 
de la région Grand-Est ! Après le succès du Master Maroilles dans le Nord, l’Est aura le droit à son burger signature. Comme on 
ne change pas une équipe qui gagne, on vous offre la même générosité, la même qualité et la même envie de faire rayonner 
nos territoires. Le reste appartient à l’Est… 

Lancer un Master Maroilles dans le Nord après un pari fou ? On l’a fait. Et franchement on a adoré. Chez BK, on aime les défis, on 
s’est donc dit qu’on allait retenter le coup avec un autre fromage emblématique local. C’est comme ça qu’est né le Master Munster.

Rassurez-vous il sera plus facile à déguster qu’à prononcer. À partir du 22 avril, le Master 
Munster et le Master Munster Poulet, Le p’tit toasté Munster & bacon et les King fries sauce 
munster & bacon seront présents à la carte de nos 51 restaurants du Grand-Est. 

Un délicieux bun brioché, une sauce moutarde à l’ancienne, des oignons frits, de la roquette, 
un steak de bœuf généreux origine France et surtout deux belles tranches de Munster AOP ! 
Le munster ça marche aussi en sauce, pour tremper vos frites dedans par exemple ou dans 
un savoureux p’tit toasté.

À PROPOS DE BURGER KING® 

Avec 570 restaurants en France, BURGER KING® France poursuit avec succès l’implantation de la marque dans l’hexagone ; un projet 
ambitieux porté par un produit mythique, le WHOPPER®, maintenant décliné en version veggie, et un concept unique, une viande de bœuf 
grillée à la flamme, des ingrédients frais, des burgers préparés à la commande et personnalisables à l’infini. Seconde chaîne de burger 
au monde avec près de 18 800 restaurants, BURGER KING® est présent dans plus de 100 pays et accueille quotidiennement dans ses 
restaurants plus de 11 millions de personnes.

Le Master Munster, c’est un burger qui rend hommage à une figure gastronomique du Grand-Est et à toute une région. 

Pour vous proposer le meilleur Munster AOP dans le respect du savoir-faire traditionnel, on a fait confiance aux Fromageries 
de Blâmont de la Coopérative Sodiaal, un producteur basé à Herbéviller en Meurthe-et-Moselle à qui nous avons commandé 
20 tonnes pour l’opération. 

CONTACTS PRESSE

Bastien Cador – 06 30 87 56 96 - bastien.cador@publicisconsultants.com / Matteo Delabre - 06 38 93 70 76 
matteo.delabre@publicisconsultants.com / Raphaële Brachet - 06 38 62 32 83 - raphaele.brachet@publicisconsultants.com

Restez à l’affût, et suivez-nous :

« Après le succès fou du Master Maroilles dans le Nord, nous avons pris goût aux fromages à fort caractère !  
Le Master Munster, c’est un burger généreux créé pour se faire plaisir et pour déguster le Grand Est à la sauce BK. »

Alexandra Laviolette, Directrice marketing chez Burger King France.
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