Aprés GRAND CAFE D’ATHENES et FILAKIA, PETIT CAFE D’ATHENES,
Chloé Monchalin-Chronopoulos et Benjamin Rousselet présentent leur troisieme

adresse, située au 31 rue Linné, dans le 5eme arrondissement a Paris,
tout proche du Jardin des Plantes et en face de la faculté de
Jussieu. Pensée comme un lieu hybride, COMME A ATHENES est
une adresse qui rassemble une cantine, une épicerie et un traiteur.

Ouverture le 25 aolt 2021.



C’est au numéro 31 de larue Linné - Paris 5éme que COMME A ATHENES
s’installe. A deux pas du Jardin des Plantes et de la Grande Mosquée de
Paris, I'adresse dispose d’une grande verriére et d'une terrasse - d'une
vingtaine de couverts - exposée plein soleil a '’heure du déjeuner.

A Tintérieur, un comptoir en zellige vert amande nous accueille :
voici les salades, sandwiches, plats et autres patisseries du jour !
Pour ce lieu, Chloé a pensé une carte composée de produits de
saison et sourcés, changeant toutes les semaines. Des recettes
saines et gourmandes avec toujours un twist grec ou
mediterranéen : taboulé de quinoa-brocoli réti-citron confit-oignons
rouges-feta, foccacia maison-rillette de sardine a I'aneth-tzatziki, pita

figue-feta-creme d’'olives kalamata- jambon Culatello di Zibello...
Comme son grand frere Filakia, Comme a Athenes propose aussi une

viande a la broche - pour ne pas décevoir les aficionados de gyros.

Et bien entendu, les inconditionnels de la maison comme la
spanakopita, les koulourias, le tzatziki-pita. Les loukoumades
creme cannelle et d’autres délices grecs sucrés (chut... on garde
guelques surprises!) font leur entrée a la carte.

Du lundi au vendredi, I'équipe vous accueille dés 10h pour un petit
déjeuner a la grecque, puis pour le déjeuner : sur place, a emporter

ou bien en livraison (commandes via deliveroo et ubereats).

Les portes ferment & 20h, pour avoir le temps de venir récupérer un

assortiment de mezzedes et une bonne bouteille de vin grec pour le diner !






Pas uniquement une cantine, COMME A ATHENES c’est aussi une
épicerie : de grandes étagéeres remplies de produits habillent les murs.
La sélection se veut méditerranéenne, éclectique et évolutive.

A boire : une douzaine de réferences de vins grecs dont un Roditis
Orange aux notes de fruits jaune confits et miel, des bieres grecques
artisanales ou de I'eau a base de mastic aux nombreuses vertues
pour la santé. Mais aussi les infusions de la jeune marque athénienne
Ertha a base de CBD et une sélection d’infusions Kalios.

A manger : des produits secs comme les dakos - ces biscottes
crétoises a la farine de caroube pour reproduire chez soi la salade
signature du Grand Café d’Athénes, des «kritharakis» ces pates
grecques dites langue d’oiseau, du miel, des olives, des capres,
de la marmelade de mandarine, de I’halva amande ou cacao...
Vous pourrez aussi vous procurer le mélange d’épices «kebab» composé
avec Nomie pour donner a vos viandes ce petit godt qui change tout ! Tous
les produits ont été soigneusement sélectionnés par Chloé et Benjamin. lls
les utilisent depuis de nombreuses années dans leurs restaurants. Enfin,
pour dresser ses tables comme au Grand Café d’Athénes - et suite a de
nombreuses demandes - de la céramique arrivée tout droit de l'ile de
Sifnos fabriquée et peinte a la main par la famille Lembesis. Il y aura aussi
de la céramique artisanale italienne Fasano pour mixer les plaisirs !

Tous les produits sur place seront également disponibles sur la boutique en

ligne commeaathenes.fr. Lancement du site début septembre avec option de

livraison rapide pour Paris et proche banlieue. Livraison en France en 48h.






Besoin d’un traiteur pour un événement sans compromis sur le
gout, la fraicheur, et le fait maison ? Le casse téte est enfin fini !
Cuisiné a la demande, livré a I'adresse et ’heure de votre choix dans
Paris, prét a installer sur la table : COMME A ATHENES c’est aussi une
offre catering qui va vous changer la vie, et simplifier 'organisation de
vos évenements. Des septembre, via le site commeaathenes.fr, vous
pourrez visualiser les options de buffets chaud et froid, salé et sucrée,
en portion individuelle, ou en plat a partager. Des recettes cuisinées
avec des produits sourcés respectant la saisonalité, avec bien entendu
de nombreuses options veggie et gluten free. Sans oublier les boissons
maison (citronnade, thé glacé), vins grecs, ou méme kits cocktail pour
réaliser soi-méme un «Athenian Sunset» le spritz a la grecque...

A cela, vous pourrez ajouter une demande de cotation pour des
serveurs, des cuisiniers sur place ou un décor personnalisé
pour parfaire I'expérience et créer un évenement sur mesure.

Bref, la Grece sur un plateau !
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COMME A ATHENES

31, rue Linné — 75005 Paris
Du lundi au vendredi de 10h a 20h

+33 754268 79

épicerie en ligne : commeaathenes.fr

instagram : @commeaathenes
ouverture le 25 aout 2021

UNE CANTINE — UNE EPICERIE — UN TRAITEUR



