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3 adresses pour découvrir la
cuisine du chef étoilé Jacky
Ribault au déjeuner

Du Val-de-Marne, a Noisy-Le-Grand, en passant par le centre de
Paris, Jacky Ribault - chef étoilé — propose des formules déjeuner
pour des expériences toujours aussi singulieres.



Qui Plume La Lune
Qui Plume La Lune, premier restaurant
étoilé du chef, situé dans le 11e
arrondissement, adopte une cuisine
raffinée a découvrir dans une formule a
partir de 45 euros au déjeuner. Dans un
lieu au décor végétal et minéral, le chef
exécutif Jean-Christophe Rizet met en
éveil les yeux et les papilles avec des
recettes qui s'accordent au gré des
saisons.

Menu Théodore - Amuse-Bouche / Plat /
Dessert : 45 euros

Qui Plume La Lune
50, rue Amelot
75011 Paris
Tel. 01 48 07 45 48
Du mardi midi au samedi soir
Site web : http://quiplumelalune.fr

L'Ours
Pour s’évader prés de chez soi, Jacky
Ribault a imaginé un restaurant a son
image. Au cceur du bois de Vincennes,
I'Ours, deuxieme adresse étoilée du chef
propose une premiére formule déjeuner
a 70€ (en trois temps). L'intérieur
lumineux et spacieux contraste avec la
cuisine semblable a une taniéere et dotée
d’'une grande table d’hétes pouvant
accueillir quelques convives chanceux.
La carte n'est pas préétablie, il faut faire
confiance au chef qui improvise en
fonction de ses envies et des arrivages
de ses producteurs.

Menu Le Pilier : Trois Temps : 70 euros

L'Ours
10-12, rue de I'Eglise
94300 Vincennes
Tel. 01 46 81 50 34
Du mardi midi au samedi soir
Site web: http://loursrestaurant.com


https://0i43g.mjt.lu/lnk/AWEAABg_oFoAAchg97gAALw_WrAAAYCsf7oAnWDYACEZxwBkdb1XWMu6Ce_hTlKpXwmOoNVz2gAfI18/1/ZV7xSveGLhjuliBMzXoGig/aHR0cDovL3F1aXBsdW1lbGFsdW5lLmZyL25ld193ZWJzaXRlL3dwLWNvbnRlbnQvdXBsb2Fkcy8yMDIxLzA1L2RwLXF1aS1wbHVtZS1sYS1sdW5lLWJkLnBkZg
https://0i43g.mjt.lu/lnk/AWEAABg_oFoAAchg97gAALw_WrAAAYCsf7oAnWDYACEZxwBkdb1XWMu6Ce_hTlKpXwmOoNVz2gAfI18/2/-sJie_hNg8gKSI91jbeaIw/aHR0cDovL2xvdXJzcmVzdGF1cmFudC5jb20vd2Vic2l0ZS93cC1jb250ZW50L3VwbG9hZHMvRFAtTE9VUlMtMS5wZGY

Les Mérovingiens
Sortir des sentiers battus, telle est la volonté
de Jacky Ribault en implantant sa brasserie,
Les Mérovingiens, a Noisy-Le-Grand. Dans
un décor chaleureux, le chef propose des
recettes traditionnelles savamment twistées.

Menus : entrée du jour + plat du jour ou plat

du jour + un dessert du charriot : 20 euros et

entrée du jour + plat du jour + un dessert du
charriot : 25 euros.

Les Mérovingiens
32, av. Emile-Cossonneau,
93160 Noisy-le-Grand
Tél. 01 4303 67 78
Ouvert 7j/7 en service continu
Site web : https://lesmerovingiens.fr/

Cliquez ici pour vous désabonner


https://0i43g.mjt.lu/unsub2?hl=fr&m=AWEAABg_oFoAAchg97gAALw_WrAAAYCsf7oAnWDYACEZxwBkdb1XWMu6Ce_hTlKpXwmOoNVz2gAfI18&b=cd6a2a42&e=a25f556a&x=C83HzErYRniNXXfggio_vK7c8sCwN1CqBBZ8btZgZsQ
https://0i43g.mjt.lu/lnk/AWEAABg_oFoAAchg97gAALw_WrAAAYCsf7oAnWDYACEZxwBkdb1XWMu6Ce_hTlKpXwmOoNVz2gAfI18/3/JQQjYK0s41L0gV1EVo3pBA/aHR0cHM6Ly9sZXNtZXJvdmluZ2llbnMuZnIvd2Vic2l0ZS93cC1jb250ZW50L3VwbG9hZHMvMjAyMy8wNS9EUC1MRVMtTUVST1ZJTkdJRU5TLnBkZg

